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LapLata, 2§ JUN. 2015

VISTO el ekpediente N° 2900-96973/14, por el cual se gestiona la
autorizacién del llamado a Licitacion Publica, para la contratacién del servicio de
racionamiento en cocido, con destine al Hospital Descentralizado Interzonal Especializado
Materno Infantil Don Victorio Tetamanti de Mar de! Plata, dependiente del Ministerio de
Salud, y

CONSIDERANDO:

Que el Articulo 14 del Reglamento de Contrataciones, (Decreto N°
3300/72 y modificatorios), dispone que los procedimientos de contratacién se regiran por el
Pliego Unico de Bases y Condiciones Generales y por los Pliegos Tipo de Bases y
Condiciones Particulares y de Especificaciones Técnicas Basicas por Tipo de Demanda,
cuande ésta fuere reiterativa; '

Que sobre la base de dicha regulacion, por el Decreto N° 1676/05 y
modificado por Decreto N° 89/07, se implemento el Pliego Unico de Bases y Condiciones
Generales para la Contratacion de Bienes y Servicios de la Provincia de Buenos Aires, en
orden a su aplicacion en el marco de todos los certdmenes promovidos por los organismos
de la Administracion Publica Provincial, el cual rige para el presente llamado:

Que la Direccion de Compras, Contrataciones y Servicios Auxiliares de

dicha Secretaria de Estado ha procedido a la elaboraciéon del Pliego de Condiciones
Particulares (Anexo B), Especificaciones Técnicas Basicas (Anexo C), indice del contenido
del menu {Anexo D), Analisis de Costos del Servicios de racionamiernto’en cocido (Anexo E)
y Visita al establecimiento (Anexo F) obrantes a fojas 9/29 y 37/1 Od_gy'a completar Caratula
de Convocatoria (Anexo A) y Planilla de Oferta Economica (Anexo G) obrantes a fojas 8 y
30, aprobadas por los Anexos V y VI, respectivamente, del Decreto N° 1676/05, todo ello
ajustandose a la reglamentacion vigente en la materia;

Que los aludidos documentos integran el Pliego de Bases vy

% Condiciones que regira el presente certamen, propiciandose fijar su valor de venta en la

\ Wsuma de pesos tres mil ($ 3.000), con arreglo a lo_establecido en el articulo 14 _del

' eglamento Contractual ya citado;
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Que el llamado de referencia se encuadra en las previsiones del articulo
25 del Decreto Ley N°® 7764/71 de Contabilidad y modificatorios y del articulo 1° inciso a) del
Reglamento de Contrataciones:

Que fa Direccién de Compras, Contrataciones y Servicios Auxiliares del
Ministerio de Salud ha justipreciado el gasto en la suma de pesos catorce millones
setecientos noventa mil cuatrocientos noventa y nueve con veinte centavos
($ 14.790.499,20) y que el Departamento Contable de dicha Secretaria de Estado ha
procedido a efectuar la correspondiente imputacion presupuestaria a fojas 32/33:

Que en el presente se han expedido Delegacion de la Asesoria General
de Gobierno ante el Ministerio de Salud a fojas 34, Contaduria General de Ia Provincia a
fojas 35 y Fiscalia de Estado a fojas 36: ‘
Que la presente medida se dicta en uso de las atribuciones conferidas
'f:r, por el articulo 2°, inciso a), apartado 1 del Reglamento de Contrataciones:
Por ello,

EL GOBERNADOR DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES
DECRETA

ARTICULO 1°. Autorizar a la Direccion de Compras, Contrataciones y Servicios Auxiliares
del Ministerio de Salud, a efectuar el llamado a Licitacidn Pubfica, encuadrado en las
previsiones del Articulo 25 del Decreto Ley N° 7764/71 de Contabilidad y modificatorios,
tendiente a la contratacion del servicio de racionamiento en cocido, con destino al Hospital
Descentralizado Interzonal Especializado Materno infantil Don Victorio Tetamanti de Mar del
Plata, dependiente del Ministerio de Salud, por cuatrocientas ochenta {480) raciones diarias,
a un valor de pesos ochenta y cuatro con diecinueve centavos {$ 84,19) la racion y por un
monto total general de pesos catorce millones setecientos noventa mil cuatrocientos
noventa y nueve con veinte centavos ($ 14.790.499,20), por el término de hasta doce {(12)
eses a partir del 1° de julio de 2015 o fecha posterior aproximada, con opcién por parte de

icha Secretaria de Estado a una prorcoga de tres (3) meses, con la posibilidad de

Ulnentar o disminGir T gantidad de Tacionss hasta en on dien por ciento (100%), de
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conformidad con lo establecido por el articulo 58 inciso b) del Regiamento de
Contrataciones y aprobar los Anexos que se detalian a continuacion, con arreglo al Pliego
Unico de Bases y Condiciones Generales para la Contratacién de Bienes y Servicios de la
Provincia de Buenos Aires, aprobado por Decreto N° 1676/05 y modificado por Decreto N°
89/07, los cuales pasan a formar parte integrante del presente:

- Anexo A: Caratula de Convocatoria

- Anexo B: Pliego de Condiciones Particulares

- Anexo C: Especificaciones Técnicas Basicas

- Anexo D: Indice del contenido del menu

- Anexo E: Andlisis de Costos del Servicio de racionamiento en cocido

- Anexo F: Visita al establecimiento

- Anexo G: Planilla de oferta econémica

o ARTICULO 2°, EI gasto que demande la presente sera atendido con cargo a las siguientes
¢ imputaciones: C. INSTITUCIONAL 1.1.1, - JURISDICCION 12 - JURISDICCION AUXILIAR
' 2 - ENTIDAD 0 - CATEGORIA DE PROGRAMA: PRG 48 - FINALIDAD 3 - EUNCION 1 -
FUENTE DE FINANCIAMIENTO: PROCEDENCIA 1 — FUENTE 1 - PARTIDA PRINCIPAL 3
- PARTIDA SUBPRINCIPAL 5 - PARTIDA PARCIAL 6 - Ejercicio 2015 ~ Ley N° 148652 -
pesos siete millones cuatrocientos treinta y cinco mil seiscientos sesenta con ochenta
centavos ($ 7.435.660,80).
C. INSTITUCIONAL 1.1.1. - JURISDICCION 12 - JURISDICCION AUXILIAR 2 - ENTIDAD 0
- CATEGORIA DE PROGRAMA: PRG 48 - FINALIDAD 3 - FUNCION 1 - FUENTE DE
FINANCIAMIENTO: PROCEDENCIA 1 — FUENTE 1 - PARTIDA PRINCIPAL 3 - PARTIDA
SUBPRINCIPAL 5 - PARTIDA PARCIAL 6 - Ejercicio 2016 — Articulo 15 Ley N° 13767 —
pesos siete millones trescientos cincuenta y cuatro mil ochocientos treinta y ocho con
cuarenta centavos (§ 7.354.838,40).

ARTICULO 3°. Fijar el precio del Pliego de Bases y Condiciones en la suma de pesos tres
mil ($ 3.000), la que podra ser abonada a través de la boleta de pago obtenida en la Guia

3, Sucursal Casa Matriz- del Banco de la provincia de Buenos Aires, orden del Tesorero

Unica de Tramites (www.gba.gov.ar) o mediante depdsito en la Cuenta Fiscal N° 229/07 -
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General de la Provincia o Contador General de la Provincia, en concepto de Adquisicion
Pliego de Bases y Condiciones Licitacién Plblica — Expediente N° 2900-96973/14.

ARTICULO 4°. Establecer que el Ministerio de Salud sera la unidad organica que actuara
como contraparte y administrard la relacion contractual que se establezca con el
adjudicatario.

ARTICULO 5°. Facultar a la Direccién de Compras, Contrataciones y Servicios Auxiliares
del Ministerio de Salud a gestionar la publicidad del llamado a Licitacion autorizado por el
articulo 1°, de acuerdo con o estipulado por los articulos 30 del Decreto Ley de Contabilidad
N° 7764/71 y 9° del Reglamento de Contrataciones, en el sitio web de la provincia de
Buenos Aires, en el Boletin Oficial, en un diario de ésta Ciudad y en un medio de publicacién
Nacional, durante tres (3} dias.

ARTICULO 6°. Exceptuar el presente llamado de lo establecido en el articulo 7°, segundo
parrafo, del Reglamento de Contrataciones.

ARTICULO 7°. EI presente Decreto sera refrendado por el Ministro Secretario en el
Departamento de Salud.

ARTICULO 8°. Registrar, notificar al Fiscal de Estado, comunicar, publicar, dar al Boletin
Oficial y al SINBA. Cumplido, archivar.
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FLIEGG DE BASES ¥V CONDICIONES
MEXO A - CARATULA - CONVOCATORIA
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VICIOS

1 Seglin Art. 23° dei Régimen de Contraiaciones.

© Segln Art. 26° de! Régimen de Contrataciones.

La duracion del conirgio serd de doce {12) MESES a partir del dia §1 de
1Jdulio de 2015 o fecha posterior aproximada, a determinar por el Mlmstﬁr.r
de Salud, con opcibn a unz prorroga de es {3 mes
este Ministerdo,

C-Hospital DLESLL "Don Victorlo Tetamanti”, sito Bn Casteli MO 24
- de Iz Iocalidad de Mar dsi Plata.

se rine por el ”r:?uegc Unico de Condiciones. Ganerales parala Coniratacién de Bienss
; por Decreio 1875/05 v sus mo daﬁsatﬁrias COM SUS COIrespn .aaeﬂtcs Anzxcs (A al) lo
ot 3?‘ zer consulfados en Ia Pagina Web del Goblemo Alres

Gia.gov.ariconiratacionss! )
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ismo Contratanie:  Ministerio de ‘mJ ud de la Provineia de Buenos Aires, Calle 51 N° 1120, Planta
ifwio Nueve — La Plata.

Z- OGRIFTO
Se pretende la contratacidn del SERVICIO DE RACION
en

NTO EN COOIDG para el:

te‘ii N° 2458 de ia jocalidad de Wiar del Plata;

Hospital BLE ML "Don Victorio Tetamanti™, sito en {a
de Bases y Condiciones, con el alcance enunciade en los

en las condiciones enumeradas en el presente Plego
Anexos, que forman parte del mismo.

3- PLAZO MANTENIMIENTO DE OFERTA
Lo s Ofe: efites deben mantener sus Ofertas, por el término de NOVENTA (98) dias corridos, contados a partir

_ de la fecha de! acto de apertura.
(
R de RETIRO PLIEGG. CONSTITUCION BOMICILIC DE COMUNICACIONES

nieresados podrin consuitar el Pliego de Bases y Condiciones en el sitio Web de la Provincia de Buenos

rresponder, y previamente al retiro del Pliego en Dpto. Contrataciones Compras v Suministros del
1 de Salud. en el horaric de 9.00 a 13.00 horas, se deberd shonar ¢! importe seffalado en la cardtula,
Ha M° 229/7 - orden del Tesorero General de 1a Provincia, en 2] Banco de la Provincia de Buenos
€ 7 e/d6 y 47 -LA PLATA-, o por inferdeposito en cualquier sucursal de dicho banco. El tién de
fregard como constaneia, en el momento de retirar ¢ pliego,

ento del retivo del plisgo, se constituirén también el “Domicilie de Comunicacicnes™ mediante
im escrita por duplicade en la que consignardn domicilio, feléfono vie fax al que ef Comitente
iadas las comunicaciones previas al acto de apertura gue hagan al procese licitatorio, debiendo el
10, en casc de comunicaciones via fax, confirmar su recibo.

inlicado, debidamente sellado por el Departamento Contrataciones, que serd la constancia de
Constitucion de Domicilio de Comunicaciones™, debera adjuntarse a ia propuesta.

El gjemplar entregado serd numerado, siendo valido solamente para la presentacién de la oferta de la empresa
que lo retird.

i pliego podra ser retivado hasta un (1) diz habil antes de ia fecha de apertura faciusive, es ef horario
de %:80 a 13:00.-

3- CONBIILTAS Y ACLARATCIONES
Los Interesados pedrdn formular consulias aclaratorias por escrito, hasta cuatre (4) dias hébiles
administrativos antericres a la fecha de apertura, ante la oficina indicada en el Punto 4 - Retiro Plisgo -
Constitucién Bomicilio Comunicaciones, de estas Condiciones Particulares v en ! horaric de 9.00 a 13.00
horas,, las que serdn respondidas hasta tres {3) dias habiles administrativos anteriores a esa fecha.

Las Tespuestas y aclaraciones serdn comunicadas a los interesados por fax, siempre que fuera posible. 2n cuyo
caso el destinataric deberd confirmar su recepcion.

Todas las consultas v sus respuestas se comunicaran a todos 'l:)s Interesados que hubleren retirado el Pliego
de Bases y Condiclones, en el “Domicilio de Comunicacitn”™ que hayan constituido al efecte — Punte 4 -
Retirg Pliggo - Constitucidn Domicilio Comunicaciones- Condiciones Particulares.

£l Comitente podra efectuar las aclaraciones de otlcm que Jonﬂdem :crwmw*m ha '

adnmnistratives anteriorey g Ta fecha deaperinra .

L ENTES- CONDICIONES REGQUERIDAS

mular Oferta quienes relinan 1os siguientes requisitos:
abilitados por el Registro de Proveedores y Licitadores del Estado, en los términos que prevén las

s Gengrales. Los titulares de credenciales que al momenio de cotizar, se encontraren deuc-as,

d SeitingsiusuarioWis-documentosiServicios-2010\COCIDOVR0 1 SWPublicas 201512000-96973-14\2- Pliegs.doc






rim v, en ol caso de personas
on de nirhva on ¢
siro de Proveedorcs
{1 det Reglamenio de
© recaisitos inherentes s las oxigencias de dicho
[ I : arine Ao cf Punto &1,
e ! 23 gene & enimienio de tas (Punte 3. Plazo
M;a nten mlc*nt@ de i’ﬁx,na - LOE‘]dlLJGHL}s Particulares) v en fo ma previa 2 fa adiudicacién.
6.3 Hayan abonado el precio del Plisgo de Bases y Condiclones. de corresponder, y constituido el “Domicilio
de Comunicaciones™ previsto en el Punto 4 - Retire Pliego - Constitucién Domicilio Comunicaciones -
Condiciones Particulares,
6.4. En ¢l caso de Oferentes bajo alguna de las figuras soctales reguladas por la Ley N° 19.550, deberdn tener
un plazo de duracién que sea supetior al vencimiento de las obligaciones contractuales emergentes del
presente Hamado.
§.5. En el caso de Sociedades Extranjeras, las mismas deberdn estar inscr iptas en la Inspeccidén General de
Justicia de ls Nagidn u organisme provincial andloge. 1o cual oeoura ser fehacientemente acreditado. En el
k b caso de resuliar adjudicatarias, deberdn inscribirse en la Direceidn Provineial de Personas Juridicas de la
) Provincia de Bue-nos Aires ‘

tmpresas {{UJTE) no constituidas con las exigencias
mpresas - Condiciones Generales.

ncurriendo on forma mdep.,nmente no io “n gan a su vez como integrantes ds una UTE vy quienss lo
1 bajo esta figura, no integren mas de una UTE, Su incumplimiento hard inadmisible todas ias Ofertas
participe un mismo Interesado.

et com relacion al objeto del presents llamado, el cumplimiento de la Norma de Calidad IRAM —
18: ‘~1<=ema de Gestién de Calidad vigente g ta fecha de apertura, ver punto 8.16 de las presentes

ien un minimo de TRES (3) afios consesu
mics pablicos o nrivadoes.
i, Fn los Hospitales cuye requerimiente diario supere las 400 raciones, debers acreditar wpenencaa
{dentro del dltime afo) en prestaciones de igual o mayor cantidad de raciones, ¢ bien que la sumatoris de las
rasiones correspondientas a servicios prestados por la misma firma en distintos Establecimientos, sea igual o
superior a 404 raciones diarias.
6.11. Cuenten con Certificado Fiscal para Contratar, vigente, aprobado por Resolucidn General de AFIP N°
1814/G3..
.12, Cuenten con una Planta de Elaboracién propia ¢ alquilada y vehiculos para el trasiado de la mercaderfa
L Ver puntos 813 v 8,14,

ivos de trayectoria en la prestacidn del servicic en

7- GFERTAS- SU PRESENTACION

Las propuestas deberdn confeccionarse v presentarse conforme {os términos establecidos por fos Articulos 16
y siguientes del Reglamento de Contrataciones, en un inico sobre o paguete y éstos rotularse en la forma que
se indica seguidainente:

Organismo Contratante: Ministerio de Salud

Unidad de Gestién de ias Contrataciones: Departamento Contrataciones, Compras v Suministros.
Pireccidn: 51 N° 1120 - Planta Baja

Loealidad: La Plata Partid’e' La Plata E'{pediente N° 2800-96973/14

3 de J’rcce{izr’nmm

en todas sus hojas v firmada por quien detente &l

pna socxai o podur suﬂcmnte en SU Caso,
£ pa ura o enmienda debe ser debidaments salvada por los Oferentes ya que, en caso contrario, la
‘arn chazada por aplicacidn del Articulo 40, Incfse b) del Reglamento de Contrataciones,

S d-,,bemn Efmfecuoque en 1d10ma cmanoi ,a do;umemaf‘mn complementaria que se

Settingswsuaricihis- dc:cumemos\qemcms-’)ﬂ‘l DCOCIDOAZG B\ Publicas 2015.2900-95973~74L- Pliege.doc
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¥ sponds, legalivada por

Contador Pablico Nactonal, su firma debe estar

O Que e~'!'a este } g d@ tases y Condiciones ¥ no constituya un dogumento piblico,
CAracior de Quuiamx,u siv Jurada,
E 1 sobre o paquete debera contengr {a siguiente documeniacion:
§.1. Datos del Oferente — Punto 40 - Anexos A, B, C v I, seglin corresponda — Condiciones Generales:
8.2. En caso de Oferenies:
8.2.1-Inscriptos en ef Registro de Proveedores y Liciiadores del Estado;
8.2.1.7-cvando la representacion legal del firmante de la oferta no surja de la documentacién social, copia
certificada del poder vigente a la fecha de apertura
8.2.1.2-Constancia de inscripcion en Registro de Provesdores v Licitadores del Estado
2.2 No Inscriptos en el Registro de Proveedores y Liciiadores del Estado: documentacion sosial o poderes
vigentes a la fecha de apertura, de donde surja uso de la firma social o 1a representacién legal d\, firmante de
la Oferta, en copias cerfificadas;
#.3. Planilia de Cotizacion por duplicado, escrita ;)'ref‘"a“ ntemesnte a maguina, finmada vor el proponente en
e una de sus hojas, indicando el pracio de la RACION COMPLETA DEL REGIMEN N{}RMM (base}
iscriminar por concepto 1l tipo de régimen, de acuerdo a los listados de comidas establecidos segin
gue obra en anexos. Los demds precios, tanto de los distintos mentes correspondientes a los otros
¢gimen, como de los conceptos “desavunio, almusrzo, merienda v cena”™ de cada uno, serdn obienidos
sucidn de las tablas de ajuste Anexo 1V, aungue los oferentes los hubieren cotizado en otra forma.
15 dt— Costos. Los proponentes deberdn completar el Anexo E, en el que se detalla en forma
costos de los rebros que infegran o precio del servicio.
nal o copa certificads por Escribano Publico del Certificado Fiscal para Contratar, actualizado,
o por Resolucitn General de AFIP N° 1814/05. Para ol case de que el mismo se hallare vencido a la
de apertura de la presente licitacidn, el vencimiento no deberd ser mavor a 15 dias inmediatos anteriores
u=~1uad capertura de sebres, _
En ese sentido y de hallarse dentro del plaze indicado, deberd preseuntar con la propuesia copia legalizada por
escribano publice de ios Gitimos dos certificados fiscales, conjuntamente con el formulario F 206- multinota -
de solicitud de renovacion,
21 Ministerio podra considerar desestimada la oferta, de pleno derecho, 2 aquellos oferentes cuvo Certificado
Fiscal para contratar se halle fuera del plazo estipulado, o estando dentro del plazo, no cumplimenten lo
indicado en el parrafo precedenta.
La entrega del Certificade Fiscal actualizade indefectiblemente deberd ser con cardcter previo a la
adjudicacion, quedando bajo la exclusiva responsabilidad del oferente el cumplimiento de 1o antss indicade,
8.6, Certificado de Visita expedido por la Direccion del hospital conforme al formato del Anexo F.
La visita a la dependencia podra cumplimentarse hasta ¢l dia hébil anterior inclusive a la fecha de apertura
fijada.

N
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#.7. Constancia de Constitucidn del Bomicilio de Comunicaciones {(Punto 4 - Retiro Pliego - Constitucién
Domicilio Comunicaciones - Condiciones Particulares);

8.8. Garantia de Oferta segun lo establecido en el Punto 18 - Garantias de Oferta v de Cumplimiento del
Contrato - Condiciones Generales;

8.% Plan de Trabajo detallado, indicando la cantidad de personal necesaric para cumplir eficientemente cada
ha del servicio (recepeion, prenafacién coccién distr”ﬂ*"ién higienizaum) v saundad de horas a trabajar

encia. se requerird la presentacion de un plan de trabajo gque solucione e

nd’ Qemngs\urzvanu\f\ﬂls-documemos\Sewm\os-EU‘iO\CDCIDO‘QmC\Publlc:s 2015\2900-96973-1412- Pliego.doc
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por plisgo Lss

utilizard en la asistencia en caso de emergencia
i de la corvespoiudiente habilitacifn para

lados, En el caso de alquiler. al inicio de la prestacion deberan
. cuya duracién no podrd sar inferior al neriodo de la contratacién del

ar [0S contnio

cio con este .T‘v*iy.

815 Los oferentes debcrzm presentar los dos fGitimes balances (certificados por contador niblico v con

Dictamen de Razonabilidad mas la legalizacion del Consejo Profesional respectivo) y exhibir los siguientes

indices:

Liguidez: {Activo corriente sobre Pasive corriente) mayor a 1.00,

Solvencia: {Patrimonio nets sobre Activo total) no menor a 8.3¢

Endendamiento (TFeuda Bancaria y Financiera sobre Patrimonio neto) no mayor 2 1.04.

El oferents deberd contar con una capacidad crediticia ne inferior al 10% de ia contratacion demaostrable

mediante certificaciones de {as entidades bancarias donde conste el tipo de cuentas con las que opera, monto

{ crediticio otorgado vy el concepte que el banco tiens de la smpresa.

e [.as mismas debidamente acreditadas deberdn incluin

1. El mantenimiento de su cuenta corriente bancaria por orden emanada del BCRA, durante e] transcurso

de los dltimes tres afios, afn en los casos en que la misma haya sido rehabilitada,

ia inexistencia de concursos preventivos o pedides da quiebra que afecten a la empresa oferenie.
sertucidn antes enwmerada podrd presentarse en duphicados o fotocopias; en ambos casos, deberdn

:zcdos por Eseribano Piblico. No se considerard vélida, la documentacidn que contenga texios o

o de cumplimiente de ia Norma de Calidad TRAM — 150 9001; 2008: Sistema de Gestidn de
elacion al procedimiento de calidad de recepcidn y calidad de mercaderia, vigente al momento
copia autenticada ante Escribano Publico

2 1nidn Transiforia de Empresas o © “fm“ romise de Constitucién de Unidn Transitoria de
7~ Uniones Transitorias de Emoresas - Condicionss

, 0
'on(ra‘{\, d
mpresas” que cumpla con las exigencias del Punto
Generales;
8.18. Declaracion en instrumento privade que indique que no ha side demandado por la Provincia de Buenos
Aires o sus entidades descentralizadas por causas fiscales o contractuales, exigencia que en el caso de UTE,
se extiende a todos sus infegrantes - Punto 40 - Anexo E - Condiciones Generales;
8.19 Declaracidn en instrumento privado requerida por el primer parrafo del FPunto 13 - Gferta Nacional -
Prioridad - Prefergncia - y Punto 40 - Anexo F - Condiciones Generales, cnando resulte de aplicacion;
o 8.28. Constancia de Inscripeidn en el Regisiro Provincial de Microempresas, cuando resulte de aplicacion el
Punto 14,1 - Micro, Dequenab y Medianas Empresas - Condiciones Generales;
8.2%. Documento que acredite el domicilio fiscal v ¢! asiento principal de las actividades ¢ el establecimisnio
productive en la Provincia de Buenos Aires, cuando resulte de aplicacidn el Punto 14.2 - Oferenies
Bonaerenses - Condiciones Generales;
B.2Z. Declaracion en instrumento privado que indique que la firma no utiliza ni utilizard mano de obra infantil
en ninguno de los segmentos de sus procesos de fabricacién o produccién, de conformidad con las normas
legales vigenies, Punto 40 - Anexo (G - Condiciones Generales;
823, Copia del Fermulario 931 de los dos Gltimoes meses vencidos anteriores a la fecha de apertura. La
c,antidad de personal inctuido en la ndmina deberd ser igual o superior a la cantidad de operarios requeridos en
¢l proceso licitatorio.
Asimismo, y 4 los fines de acreditar rubro laboral, categoria v lugar de trabajo especifico de la
tada, se debera acompafiar copia certificada del libro de sldos ¢ correspondientes a los mismos ocrmdos
s [Declaracidn del nimere de cnenta corriente o caja de ahorro, en moneda nacional, operativa en el Banco
Brovingia de Buenos Alres. de la cual fuera titular, indicando el niimero de sucursal, Punto 40 - Anexo A
ydigiones Generales;
5. &_.Cujmp: obante de pago del precio del Pliege, cuando corresponda - Punto 11~ Valor del Pliego -
Bl 1df§101 es Generales;
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3% de servicios reguis & que deberén acreditarse con cegriificaciones
presEs Voorg 0% reCOPIOTes ‘ i omismos, firmade por un representante con
5 suficienies, en el que oo ' 4l idad de comensales v los concepros que estos
1. Las certificaciones no podran tener tng antip uaﬂad de mas de treinta (30) dias corridos anteriores a
la fechs de apertura de las ofertas.
831, Debera dar cumplimiento a las obligaciones fiscales (formulario electrdnice A-404 W), segin lo
establecido en la Resolucion Normativa N° 50/11 de la Agencia de Recaudacion de la Provincia de Buenos
Adres,

- BEFECTOS DE FORMA- BESESTIMACION DE OFERTAS
in perjuicio de lo establecido en el Punto 19 de las Condiciones Generales, si la Oferta tuviera df-‘fectaq de
f-a“na relaoimados con 103 Puntos 8.2.1.1, 8 2. 2, 8,“ 8.6, 8.8, 8.13, 8.14, 817 v 8.23- Condicienes

U W

a Oferta tuviera dci ctos relamoﬂados con lo> restmicq “oqmsms indicados ¢n el Punic 8 - Ofertas -
mmentacion a Integrar - Condiciones Particulares, s Oferente podrd ser intimado por el Comitente a
arlos dentro del plazo de cinco (5} dias habiles, vencido el cual la Oferta serd desestimada sin mas

pint

1

i Dsrorsivar A los fines establecidos en of ultimo pérrafo del Punto 23-preadjudicacion —
ones-Condiciones generales, se entenderé que existe distorsidn significativa de la oferta
da €sia nets de la incidencia del hmpuesto a los Ingresos Brutos) cuande In misma sea inferior a la
tos indicadores del Costo Laboral y de la Seguridad Social y de los Cosios de la Materia Prima que
cion en los distintos regimenes, considerando un porcentaje de tolerancia de hasta un 10%,Los
¢35 del Costo Laboral y de la Seguridad Social v del costo de la Materia Frima (glaberado por la
—omision Ase 5013 de MNutricién) a ufilizar en el presente, serda los gue se reflejen periddicaments en el
ema de Precios Referenciales o testigos publicados en la Pégina Web de la Contaduria General de la
Provingia.

Para dicho analisis, se tendrdn en cuenta las raciones establecidas en las Especificaciones Téenicas Basicas y
la cantidad v horas de labcr del personal ofracxdo por ei pmpﬁnente

diferencial pr ud ucida por la,s respectwas alicuotas n,nbmames csnforme ia situacién que cada Omreme. sobre
la base de la documentacién requerida en ef punto 8.31 de estas Condiciones Particulares.

8.2.1. Precio Neto de Incidencias de Ingresos Brutos = Precio Cotizado * {1 - t.iibb}

Don du

Precio Cotizado: es el precio que en particular se observe en la oferta presentada por un sujeto pasivo dsi
Impuests sobre los Ingresos Brutos;

tiibb: es la aifcueta de] Impuesto sobre los Ingresos Bruios, fijada en la Ley Impositiva Provincial vigente y
aplicable a la fecha de apertura de las ofertas, de acuerde a las caracteristicas de la actividad.

t- GARANTIA DE CUMPLIMIENTC BEL CONTRATO
Sy constitucion sera, conforme fo dispuesto por el Articulo 26 del Reglamento de Contrataciones, por un
mmporte no inferior al cinco por clento (5 %) del valor toral adjudicado.

mstancia de recepeion de ia respectiva Orden de €
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13- PAGO
El pago se efectuard a partiv de facturaciones de perfodos mensuales, previa conformidad por parte del Comitente del

remite 1 i que detalle el servicio prestado, contorme lo ¢s
153 FACT UI\_"::
Grivinai v des copias, deberd ger tipo “B™ o *(”
L:a fecha de emision no debe ser anterior a la fecha de la Orden de Compra.-
Todo error cometide en el cuerpe de la misma deberd ser enmendado con firma. aclaracion v DN del responsable o
apoderado de la firma.
13.2- REMITO: Original y dos copias.-
13.3- ORDEN DE COMPRA: Una copia.
13.4- DOCUMENTACION IMPOSITIVA (exigida por la Tesoreria Gral. de la Peia. s/ Resolucion 49/406):
Copia Inscripcidn en ¢l impuesto a las Ganancias.-
Copia Inseripeion en el impuesto a los [ngresos Brutos.-
Copia Declaracidn Jurada respecto al pago de 11.BB,
( ' En caso de estar incluide en Convenio Multilateral presentar copia de los siguientes formularios:
Mo *C.M. 01~ {Bnseripcion)
ML O - zulnmu an‘\

pulade en el Punto 31 - Pago - Condiciones Generales,

Tx} MHOQ Y DOCUMENTACION IMPOS
ANiL s MENCIONADOS, EN EL MISMG

[IVA SERAN PRESENTADAS, RESPETANDOG LOS
LUGAR DONDE FUE PRESTADO LL SERVICIO O EN
ey BN EL LUGAR DE DUSTING {1 TL INDIQUE LA ORDIEN DE COMPRA. PARA SER
AIBAS POR LA AUTORIDAD LG’VIPLILI 2 Y REMITIDAS A EsTi DEPARTAMENTQ. DENTRO
AS HABILES POSTERIORES,

cri presentar Copia del libre deuda reglsira
: nentarios Morosos.

i o dhvd curso al pago ante omisiones de la documentucion sclicitada en el presente Punto,

vigente, conforma o la ley 15.074 que ored of Registre

AMPLIACION/REDUCCION DE CONTRATO
L7 provisiom requerida podra ser incrementada o reducida hasta en un ¢lento por ciento (100%) del total
adjudicado, conforme al procedimiento previsto en el Punto 28 — Modificaciones del Contrato - Condiciones
Generales, en directa proporcldn a la cantidad de raciones incrementadas/reducidas, y en las mismas
condiciones y precios establecidos para el servicio principal.
La Direccion del Hospital deberd gestionar la ampliacidn del contrate por cuerda separada, la que
- previamente debera ser aprobada por la Direccidn Provincial de Hospitales v deberd gesticnarse antes del
{ vencimiento del contrato o con posterioridad al mismo, pero en este caso en un plazo no mayor a noventa (90)
T dias computados desde el vencimisnto de la vigencia del contrato original v previa conformidad del proveeder
y mantenimiento o constitucidn de la garantia de adjudicacion, Cuando el contrato fuera de tracic sucesivo,
los efectos de su aurnento o prolongacidn, se refrotraeran u la fecha de efectivo inicio de la prestacion,
La concrecion de tal modificacion serd decidida en todos los casos por la Dlres,-cmn General de
Administracion y le serd comunicada a la prestataria con una antelacién no inferior a diez (10) dias corrides a
la fecha en que se debe comenzar su cumplimiento cuando se trate de incremento de horas-hombre y con una
antelacion no inferior a treinta (30) dias corrides en caso de disminucidn.
La adjudicataria podrd requerir se le autorice a ajustar su plantel, si se produjera aplicacion de teenologia o el
numero de raciones disminuyera significativamente, quedando a juicio de ia Direccidn General de
Administracién y de ia Direccidén Provincial de Hospitales del Ministerie, acceder o no a 1s solicitado.

ANTIA-ELEMENTES- DEFECTOS DE-ORIGEN- VIC]

ataric garantizard los elementos entregados. desde t ha dﬂ a tewpuon de’nmtwa de ios
os.c;:o ra defectos o vicios que se adviertan con motivo de su uso, de acuerdo a la modalidad v durants
noaﬁg 11&_ inferior al especificado para cada renglén.
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i

la interpretacion del presente Pliego de
; > ti COLrat.
u,d an en fodas las cuestiones gue el Plisgo de Bases y Condicianes prevé,

amienin v wrod cuando oo

responsable de actuar como
del curnplimiento por parte del

gee,

La firma adjudicataria. deberd presentar a la Direccion del Hospital en un plazo perentorio de 48 horas previo
al comienzo de la prestacidn del servicio, Poliza de SEGURG DE RESPONSARILIDAD CIVIL, SEGURO
DE VIDA, ART. (Riesgos de Trabajo) de todo el personal afectado al servicio v de
RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRALCTUAL por dafios emergenies de su actividad hacia
terceros, personas y cosas. La no presentacion de estas polizas, que deberd tener inicio de vigencia no
posterior al dia de comienzo de la prestacién, dard lugar a la rescision del contrato. con las penalidades
previstas en el Articulo 74° inciso 3, Apaitado b) det Reglamento de Contrataciones vigente.
Ademss de ios puntos antes citados, la adjudicaiariz deberd presentar 48 horas antes dsl comienzo del
L servicio en ld Direccién del Hospital, baje pena de las sanciones previstas en el Reglamento de
Co ntrara‘ s en el presenie "Jliego las pdlizas correspondiznies a los seguros de;
LIDAL CIVIL extracontractual en que pueda incurrir por el gjercicio de su actividad,
1o de ai EARETH YR

MOENDIG, la adjudicataria deberd contratar un seguro contra robo e incendio, a
por el idrmino de la prestacidn, cubriendo los bienes que se le havan cedide
ente quedard en poder del bistablecimiento, hasta 1a finalizacidn del servicio,
ar su devolueidn uni ver realizado ¢ Inventario final de cese del Servicig,
antes Especificaciones Téconicus Basicas
istraciim r:u' H i} verificard cuando lo crea oportune la docwimentacion probataria del pago de
ones que se et el punto 19 de presentss Condiciones Particulares, debiendo la
i poner a disposicidn dichos comprobanies en ¢f e rmine de cuarenta y ocho {43} horas a partir de
uerico en el Libro de Ordenes; no obstante ¢l Ministerio podrd disponer, a través de sus sectores
especificos, el cumpiimiento del contrato en cualquiers de sus aspectos téenicos administratives, a cuyo
efecto la adjudicataria deberd suminisirar foda documentacién que le sea requerida.

€3y

L]

A4 punte 7.
5 ¥ t .

18 PERSONAL DEL PRESTADOR

18- "‘Iéusuiﬁ € Indemnidad Fl Comitente no tiere ningﬁn tipo de rsiacién con ei “ersonai dﬂ EL

”iamo
E:m viuicio de lo establecido en ¢l parrafo anterior, i PRESTADOR se compromete v acuerda en forma
L.\"OCwblﬁ_., mantener indemne al Comifente por cualgquier reclamo, accidn judicial, demanda, dafic o
ra::sponsabilidad de cualquier tipo o naturaleza que sea entablada por cualquier persona pubiica o privada.
fisica o juridice, o dependientes de EL PRESTADOR, cualguiera fuera la causa del reclamo, responsabilidad
giue se mantendrd ain concluida la contratacion cuaiquiera fuere la causa y que se extendera o alcanzar a
indemnizaciones, gastos ¥ costas, sin gue la enunciacidn sca limitativa.
18.2- Entidades Ley n® 20337 y maodificatorias. En el caso de entidades encuadradas en la Ley n® 20337 y
modificatorias, el personal afectado a la prestacién de los servicios objeto del presente llamado, debera
revestir el cardcter de asociados.
18.53. En caso de no dirigir la prestacion el titular personalmente, la Empresa designard un Representante con
ﬁ?s?"’msgu cl,dub qhe le pe; mitan dec;dir en nombre ¢ la contratista, acerca de situ
) TTo g lahy » Usuaric en todos sus aspectos. La delegacion de
é{ff’ muitades \:i, ba 4 ser expresa, deta ]ada ¥ notlﬁcada por escrito a las Autoridades del Establecimiento bajo
tentis por Escribano Pablico. La Contratisia queda obligada a la medificacion y/o ampliacidn de
cién de facultades cuando, a juicio de las Autoridades del Establecimiento Usuario. las

inadecuadas y/o insuficientes, exigidndose el mismo requisito de legalizacién por
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cienie (ieléfono,

rrcyda
v Mutricionistas.

25U N
coion de la Dependencia, coaren
oniceda sord el mierlocutor/ra

con Htule, en fotocopia |
st fIpe ¢
Y OChG |
o entre ol Servicio dﬂ fimeneidn de

riencia profesional en
e

vali d!
! Perscenal Profesional y/o el Representante de la Empresa deberd ser reemplazado si es requerido por la
Dircecidn del Hospiial, cuando al solo fuicio de ésta, ne reima las condiciones de idoneidad requeridas para el
cumpiimiento de sus funciones. En case de desvinculacién laboral del citado profesional, la contratista deberd
asegurar la continuidad de tal funcién, reemplazando por otro que asegure el cumplimiento de las mismas
exigencias. Este profesional deberd coordinar el control de tedos los pasos del servicio de alimentos v de los
elementos que se requieren para asegurar el cumplimiento de la prestacién y debera presentarse cada vez que
sea requerido por €] Servicio de Alimentacion en un plazo no mayor de 2 (dos) horas.
La cantidad de Licenciados/as en Nuiricién o Nutricionistas-Dististas asistentes, serd variable de acuerdo al
numero de raciones y a los procedimientos estandarizados de contral de calidad implementados en el
S Estabiecimicnto por la Contratista. A menor cantidad de programas de calidad implementados se increnigntara
Ia necesidad del nimerc de Nutricionistas asistentes en la supervision técnica para garantizar c-a\!bl‘had <
idad.
én planificar, confrolar, coordinar, monitorear y decumentar de acuerdo a la solicifud del plisge v de las
fe procedimiento. Debpra realizar la supervisién durante todos los pasos de la produceidn. Ordenaran
aran el cumplimiento de los sistemas de higiene. Realizardn la capacitacion permanente del personal
te de la Empresa.
ubrir el horario de ia prestacién total del servicio.
cenclados/as en Nutricidn o Nufricionistas-Dietistas perfenecerdn a la Emoresa Adiudicataria en
1 de dependencia, dentro de las modalidades que estén de acuerdo con las leyes laborales vigentes.
. oferentes deberdn adjuntar a su propuesta, el de‘.al!a dei plantel de personal que considera necesario
al servicio, completando la planilla del Anexo ¥i del ment, conforms a la cantidad de racicnes y
risticas de! mismo, agrupados por calegorias de acue.rdo & sus tareas { administrativo, cocineros,
ayudantes, camareros, peones, ete.), teniendo como base el cileulo a titule ilustrative del plante]l minimo de
personal que ef Servicie de Alimentacidn del Hospital considera necesario para una buena prestacién que
como Anexo VNI forma parte del presents pliego. La cantidad de personal ofrecida no podra ser inferior a la
cantidad minima descripta por el Establecimiento, caso contrario se desestimard la oferta. Todo el personal
deberd contar con capacitacion en Manipuleo ¢ Higiene de los Alimentos.
18.9. La vincviacién de Iz Contratisia con el Establiecimientoe serd canalizada a través del Servicio de
Alimentacién del Hospital y/o sus Autoridades. Ef Ministerio podra disponer la realizacitn de cualgquier tipo
de control sobre el cumplimiento del contrato en cuslquiera de sus abpncm% técnicos o admi msnamoq
estando obligada la prestataria a presentar foda la documentacidn que se le requiera, bajo pena de aplicacion
de las sanciones previstas en el pliego.
18.7. La contratista entregard a las Autoridades def Hospital, con cuarenta y ocho (48) horas de antelacién al
comienzo efectivo de la prestacion, una némina del personal que empleard, con datos de filiacién, edad.
nacionalidad, N° de documenio de identidad expedido per autoridad argentina, N° de libreta sanitaria y fecha
de vencimiento de la misma y domicilio, asi como drea de trabajo asignada {cocina general. dietética.
deposito, limpieza, camareros, etc.}. Cualquier modificacién a dicha némina (por altas o bajas) deberd ser
comunicada a! Hospital, dentre de {as veinticuatro (24) horas de producida.
ocumentacidn antes enumerada podrd presentarse en m_p cados o fotecopias; estardo en ambos casos,

I.ad

8.5. hé}SgO de inasistencias del personal de la Contratista por razones de vacaciones, licencias, enfermedacd,
‘derrlis Ei?g trabajo, conflictos laborales, la empresa deberd asegurar el cumplimiento normal del servicio.
m]ﬁuo‘mu de personal sin causa justificada, serd motive suficiente para considerar a fa Empresa incursa
periahgiades establecidas en este pliego.

H!?
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compieios on buenas condiciones

nhre. ur.i"'ni"j‘l} ¥ riomi

evitar conlusion con

i racion servida, la e

anente de su persona

b :d del servicio, en cuanic a

CIOn y trato a los pucientes. Al efecto, los proponentes
rin an nrwr ma de actividades accrca del tema, que cumplimentardn rigurosamente, previa

apronaclou de la Direccion del Hospital.

18.11. No podrdn cumplir sus funciones los trabajadores gastrondmicos afectados der cortes, llagas, granos,

rasguios ete., en cualquier punte del cuerpo tocado por dedos que lusgo tocan alimentos o utensilios, pues

hay tramm;smn indirecta de gérmenes, como asi tampoco en caso de encontrarse afectade per enfermedad

infecte contagiosa,

18.12 El Establecimiento se reserva el derecho de admisidén del personal que la Contratista afecte al Servicio,

quedando &sia obhgada a la separacién inmediata de las personas observadas por la Direccién del Hospital

cuando, a su sele juicio, tuvieren razones para ello; las faltas serdn debidamente ponderadas, sin perjuicio de

las acciones que correspondan iniciar como consecuencia de la inconducta.

15,13 Oueda expresamente prohibida la contratacién de empleados del Estado Provincial.-

{8.%4 El persopal de lg Contratista, su representanie v los profesionales deberan tener, como minimo,

y (13} afios de edad.
izicnies normas de conducta:

o oo

o formas de a

cidin v oascgurar la ca

ridad, asi ¢

snal e la adjudicataria deberd observar las sig

- uniforme complets v Hinpie, con su identificacién.

esay vy egresar diariamente en la forma ¥ por el lugar indicado por la Direccion del
circular fuera del radio cedido a la Empresa, con excepcion de los iugares en que deba prestar
t Mo maniener vinculacion con personal del Hospital 61 con los pacientes internados o extamos, salve
mes de trabajo io justifiquen,

2 Compaortarse correctamente en todo momento, respetande hdbitos de buena conducta v asec personal,
y procediendo con el mayor orden e higlene en su {rabajo

iR.15.6 Esta absolutamente prohibido el ingreso de bebidas alcohdlicas o cumplir tareas en estado
alcoholizado, lo cual ocasionard el despido.

18.15.7 Esté absolutamente prohibido fumar en cualquier sector del Hospital.

1816 £l personal de la cc»nt'raxista. debera cumplir con &l “@quisito de la LIBRETA SANITARIA, sin la cual

68‘,)01‘13‘?3 es de ia_ supervision y auditolla de a prestacion

.17 £l personal serd sometide a una evaluacién auuai de su estado general de salud. asi como de su
vacunacidn (hepatitis 3. tétanos, sarampion y otros, a criteric de la [Mreecidn del Hospital, las que serdn de
aplicacion obligatoria).

19- OBLIGACIONES LEGALES PERSONAL FROPIO

19.1-Pagar en términc de sueldos y jornales y toda retribucidn que le correspondsa, en términe de Ley,
19.2-Contratar los segures de Ley (ART, Seguro de Vida Obligatorio y Seguro de Responsabilidad Civil).
18.53-Cumplir todas las obligaciones laborales y previsionales que la legislacidn vigenie establezca o que se
dicten en el futuro.

LComplir las disposicionss de la Ley N° 19,587 v s
wa que la amplie o reemplace. respecio de las Normas de Higiene v Seguridad Laboral.
Jzar las normas tdcnicas. sanitarias pr&caut:)r'ia‘; de tufeh del T'l'abajador en cuanio a las
A

-

v decreios reglamentarios. como.asimismotodaotra






reserva el

acia vy del Ministerio de T i i o de fa

R I
veriral LT

in prestacion la provisidn de LIBROS BE
2y foliadas, en loss qle 3¢ dejard consiancia

Goa la Contratista
RV ACHONES, ambos
0 Slguiente;

HNES:

siguiente, detallados
por regimenes v emés concepios. Estos datos se consignaran hasta las catoree (14) horas del dia anterior a la
prestacion, o de! dia habil anterior a éste, si se tratara de domingos. feriados o no laborables.
Para pacientes agudos o casos imprevistos, las preparaciones podran ser requeridas en cualquier momento.
24.1.2, Eventuales cambios de horarics en el suministro de las comidas.
26.1.3. Cambio de mentes solicitados por la Corx‘ﬁ'auala., debidamente fundamentados y autorizados, o
onvenides de mutuo acuerde, segin los puntes 3.3. inc. by y 3.4, del presente pliego
32, LIBHG DE OBSERVACIONES: Enél deoera registrarse:

%
$.2.1. Toda observacion que el establecimiento formule a fa Contratista, fundada en las situaciones provistas
ne
Y93

bd b
[l

I punto 21,

. Las infracciones cometidas, deiando constancia de articulo e inciso correspondiente a la penalidad
la, y el porcentaje a descontar.

Tadd otra novedad que el Lstablecimienic considere necesario poner en conocimiente de la

:onsideracion que la Contratista quiera hacer conacer al Establecimiento, incluso los descargos a
S O SANCIONES.
l.:rbiigacién gel titular de la Contratista o su ¢

epresentants, notificarse diariamente en ¢l Libro de
v en el de Gheervaciones, hayan ocurrido o n{- novedades, dindose por notificado en el mismo dia
e a firmar; ademas, firmard el | f de Servicio de Alimentacién del Hosplial.  Fi

to serd entregade bajo firma a la Contrafista, para su conocimiente v cumplimiento,

21, BANCIONES ¥V PENALIDADES POR INCUMPLIMIENTO

5in perjuicio de las penalidades previstas por la legislacidn vigente en materia de contrataciones, se
establecen las siguientes sanciones por incumplimiento:

214, Por utilizacidén de alimenios que incumplen con ias normafivas v regiamentaciones vigentes segin
io estabiecido por las presentes Especificacionss Téenicas en ¢l Art. 1.1 el CINCUENTA POR CIENTO
{50%) del valor total del concepte servido,

I1.2, Por no cumplimeniar con el abastecimiento de viveres como garantia de serviclo, segin lo

sstablecido en el Articulo 1.2, de fas presentes Especificaciones Téenicas, ¢l TREINTA POR CIENTO (30%)

acturacién del dia hasta que se cumplimenie con lo solicitade.

- Por atraso en ef horario de emfrega (se entiende por horario de entrega la hora en que el comensal

recibe ef servicio) de cualguiera de Jos conceptos que componen [a racién diaria, los siguientes porcentajes

obre el valor total del concepto servido:

3.1, DIEZ POR CIENTO (10%). por atraso de hasta treinta minutos.

3.2 VEINTE POR CIENTO (20%), por atraso mayor a treinta minutos.

3.3, CINCUENTA POR CIENTO (50%), por airaso mayor a sesenta minuios, reservandose el
Establecimiento el derecho de no recibir el servicio, en cuyo caso se descontard de la facturacion,
segln punts 2.3, de las Especificaciones Técnicas Bésicas.

sunglones se aplicardn a partir de la tolerancia adipitida, de quince minutos sobre la hora fijada, ,

., entrega total de un concepte de racién (desayune, almuerzo, cena o colacién), el clen por c1ento

}valor del concepto de racidn en su totaiidad. ademas debe ajustar el pago de los insumos que el

pi »ﬂto debid adquirir para solucionar dicho abastecimiento.

”rﬁ ;suatatucmn pares sl o ioial, sm autonzar’]m de loa elementos conatﬂuhvcs de las comidas o

Lt
v
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=
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TREINTA

1.4 , ¢ comidas! clando his preparacionss no se elaboren de acuerdo a las reglas del arte
culinario, por gjc ],ls. pastas ¥ cercales recocidos o erudos, milanesas quemadas, secas v sin correcto darado,
sopas aguadas, verdura,s mal higienizadas, alimentos quemados, exceso o falta de condimentos, temperatura
inadecuada al tipo de preparaciones (calientes o frias), el BIEZ POR CIENTG (10 %) del concepto servido.
21.7. Por ia utilizacién de alimentos alterados segin el Cddigo Alimentaric Argentino en su articulo 6°
meiso 5 modificado por R 205/88, el CIEN POR CIENTO (100 %) del valor total del concepio servido, sin
perjuicio de otras penalidades que correspendan, y que la contratista estd obligada a reponer con productos
“aptos para el consumo”,
2181, ?‘9* utilizacién de ahmemes {:@mammades seglim el Codigo Alimentario Argentino en su articulo 6°
inciso &, el CIEN POR CIENTO %) de la facturacion del dia, sin perjuicio de otras pcﬂalu,.ad, que
E apon’ian v que la contratista vsta thg_ada areponer con productos “aptos para el consumo™.
Por uti Eme idn de alimentos adulterados segtn el Codize Alimentario Argentine en su articulo 6°
GECCIENTTE (100 %) del valor del concepto servido, sin perjuicio de otras penahdade.s

~ond i ¥ que la coniratista esm cb uau‘a a reponer con productos “aptos para ef consumo”

viiHrac i ¢ Alimentario Argentino en su di‘thU]\’) 6°
I ’f«,l,\ d{,,. i (ae}. concepto serwdo, sin perjuicio de oiras
v gue la ce:.-ratrmi.s;ta estd Qbiign.c‘i.a @ reponer con productos “aptos para €l

e ailmentos con falta de rotulacién segin el Cddigo Allmentaric Argenting en su
. OR CIENTC {300 %) del wvalor del congepic servide, sin penumm de otras
] uzdsc que correspondan, y que la contratista estda obligada a reponer con productos “aptos para el
wna®,
21.10. For mantener en cdmaras, heladeras, despensas, depdsitos y/o Tugares de preparacién o distribucién,
alimentos preparados en dias anteriores, el CUUARENTA POR CIENTO (40%) de la facturacién del dia, por
cada diz de antigiiedad de tales alimentos, atir cuando no estuvieran descompuestos,
21,11, Por no mantener en los depdsitos y cdmaras frigerificas un almacenamiento ordenado e higiénico, o por
no mantensr ¢n dreas bien diferenciadas alimentos de material descartable v material de limpieza, o por
mantener en cdmaras frigorificas preparaciones alimenticias elaboradas junto a viveres frescos sucios, o por
mantener en camaras y antecdmaras alimentos en cajones de origen (madera, cartdn) sin haberlos frasvasados
a cajones plasticos, limpios ¥ sanos, o por no contar con suficlente estanferia en depédsitos v mantener los
alimentos eén el suelo, o por mantener bolsas o envases destapados, mal cerrados v/o sin rotulos
idenzificatorios y toda ofra consideracién sobre el drea, el VEINTE POR CIENTO (20 %) de la facturacion
del dfa. Al incurrir €l proveedor en uno o mds de los incumplimientos detallados en este incizo daré lugar a Ia
aplicacion de la sancion en el porcentaje establecido.

21.17. Por ne solicitar autorizacion de reemplazos de almuerzos y/0 cenas que no sean equivalentes en
calorias, nutrimentos, gramaje y calidad de alimentos, ¢l VEINTE POR CIENTO {20 %) dei valor total del
CORZEPLo no servido.

21.313. Por entregar en salas los pedidos de ingresos ¥ coiaciones en los turnos de maflana y tarde, con una
demora mayor de treinta (30) minutos de solicitada, el UNQ POR CIENTO (1 %) del valor de 1a facturacidn
o en que se venuqua la 1rregularidad

g cada situacién en forma 1ndw1dual
£ino cumplimicnto del programa de control de plagas preestablecido en el punto L6. de estas
ones Técnicas Bdsicas, el CINCUENTA POR CIENTO {50 %) de la facturacion del dia en que se
Hfraceion.
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21.}?5. Por la modificacién de la planta fisica y/o equipamiento sin autorizacion previa, el CINCO POR
CIENTG (5%) de la facturacion del mes en que se verificd el hecho, sin perjuicio ds retrotrasr las
modificaciones al estado anterier, a criterio de las Autoridades del Establecimiento.
21.28. Por no realizarse el mantenimiento adecuado de la planta fisica y/o equipamiento, asegurando correctas
condiciones de uso y operacion, el VEINTE POR CIENTO (20 %) de la facturacién diaria, hasta que se
sustancie dicho incumplimiento.
21.2%. Por la utilizacidn de sectores, instalaciones v equiparientos cedidos en uso, con fines ajenos a la
A reetamon el VEINTE POR CIENTO (20%) de la facturacién diaria, por cada dia en que se verifique tal
egularidad :
Por no constifuirs resentante de la Contratista en el Establecimiento, denteo de las dos (2) horas
r sido convocado, ¢ por ‘no estar presente 1a nutricionisia en los horarios establecides, el CUUARENTA
ENTO \40"*1 de la ‘f. gturacion diavia, por cada oportunidad en que ello ocurra,
sonimentacion a que estd obligads, dentro del plazo de cuarenta y ocho (4%) horas,

I UNG POR CIENTO

5 ‘v‘!‘{:
: nes senala.das‘ podia ejercer el derecho de formular
mo ante LL autoridad dei ';";'zle:.‘n'mer*-,zo, dentre de las velnticuatro (24) horas: pasado este
ia sancién se wendra por iirme y sin derecho a reclame.
Por no respetar 1o establecido en ef Art. 1.3, v/o 1.5, de las Especificaciones Técnicas Résicas, el CIEN
POR CIENTO (100%) del valor total del concepto servido en el que se verifica ia falta.

2126, Por no cumplir con las disposiciones legales acerca del Transporte de Sustancias Alimenticias, segin
lo establecido en el Ast.8 de las Especificaciones Téenicas, el CINCUENTA POR CIENTO (50%) del valor
total del concepto servido.

Z1.Z7. Las sanciones serdn regisiradas en el Libro de Observaciones, sin embarge LAS SANCION

{ PECUNIARIAS no se aplicardn sin la aprobacién expresa del Dirsctor del Hospital, a cuyo objsto de
verificar pot si o por ¢f Administrador, la ocurrencia de ia falia de cumplimiento o del hecho que provoque |
sancion. Tal pena serd notiticada por nota adjunta al expediente de ramision de la factura, teniendo en Luemo,
fo mencionade en ef punto 2¢ de las presentes Condiciones Particulares.

)

J"‘z

2. RESCISION CONTRACTUAL

Independientemente de las sancienes pecuniarias por incumplimiento seran causales ds rescisién del contrato:

Con la sola comprobacién de hecho, y atn sin que medie intimacién previa con todas las consscuencias y

responsabilidades que prevé la reglamentacion vigente, cuando:

22.1 No iniciare el servicic en la fecha y/o forma estebiecida en el presente Pliego de Bases v Condiciones.

En ese sentido, se aplicara perdida total o parcial de la garantia, y diferencia de precio a su cargo por la

gjecucidn del contrato a trave% de un fercero en una fueva contratacion efectiiada en lo inmediata. A\Jﬂilblﬂ’)
- ) yme un hecho doloso. el nroveedc y

) dgl Remstm de Proveedores po: actuacaon del Asesor General de uomemo 3

. 747 ¥ 1327 del Reglamento de contrataciones vigenie)

suentos a aplicar por observaciones en un mes superen el 50% del precic mensual dal contrato.

uentos acumulados por observaciones superen el 100% de la facturacidn de un mes durants ol

los doce {12) meses anteriores.
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sue interves eni da co cidn de las comi previstas en
IVES ¥ IC i s {Cédigo
clones gue

»e aceptaran
Py sajubridad v de plocecm ¥ oir atanllentm qammclo:, por el
nth .'Lapnui srarticulos 155 al 177‘)
{AMIENTO ORDENADO B BSILNICO de dichos viveres, an los depésitos y cdmaras
1r1gor1f“ca> que el Establecimiento cedera en uso. o la empresa deberd incorporar.
El mencionado acopio debe hacerse en cantidades suficientes para el suministro de comidas para 15 (guince)
dias corridos en el caso de viveres secos y de 3 (ires) dias en el caso de viverss frescos. que mantendra
durante toda la ejecucion del contrato, debiendo proceder a su reposicidn por consumo, excepto en los dias
anteriores a la fecha de finalizacidn del servicio.
Ef adjudicatario se obliga a renovar los viveres que Wmlmga ent acopio en depdsite en razdn de haberse
o operado la fecha de vencimiento o que su estado de conservacion obligue a su renovacién.
Asimisimo, s= obliga a disponer permanentemente de una lista completa y actualizada de sus proveedores. con
< domicilios respectivos.
1 vez que el Establecimiento lo considere conveniente retirard muestras sin cargo de los viveres provistos
i control de calidad o andlisis bromatolégicos, sin perjuicio de ofra comprobacion o verificacion que

g

CORIDAS, gue s¢ llevard a cabo en cf
1. cocing general v cocina dietética,
staleciones v ¢l equipamicnic que of Istablecimiznto cedera en uso v el que la
oalo r:e?ez minado en ¢f presente Pliego,
3 o diz del consumo, a excepcion de postres v entradas que
amicnio, en cuyo caso ¢l tiempo de preparacién no sera mavor de 18 (diccioche) horas.

neia y cuando las necesidades del servicio asi lo requicran, las autoridades del
cimienio d an acordar con la coniratisia que {a preparacion de las comidas se llave 3 cabo en la

Plantz de Elaboracion propia de la smpresa, en caso de corresponder conforme 2° parrafo del punto 832 | o

sea adguirida en establecimientos habilitados por la autoridad sanitaria vy municipal correspondiente. v

trasladada en vehiculos hatalitados a tal fin. En todos los casos, se debers respetar los horarios establecidos

para la distribucién en el presente Pliego. En caso de emergencia sanitaria. econdmica, ete. {decretada). el

Servicio de Alimentacién del Hospital podrd coordinar con la contratista la adaptacion de los mentes,
manteniendo sus valores econémicos, caléricos y principios nuiritivos.

: 1.4. LA DISTRIBUCION DE COMIDAS A PACIENTES ¥ PERSONAL, en los horarios v la modalidad
que se establece para cada Hospital.

L5 LA TAREA DE LIMPIEZA de los locales v zonas aledafias afectadas al servicio {incluyendo pozo

lecantadores de grasas), equipamiento, bateria de cocina, vajilla, instalaciones y todo elemento que haga a la.
prestacién. Toda la vajilla que se use para la distribucién de comnidas debera ser higienizada de acuerdo al Art.

204 del CAA.

i.6. B} CONTROL DE PLAGAS en los locales de cocina y comedores bajo su jurisdiccidn. Deberd ser

pressntado por la contratista un programa de erradicacion de plagas v roedores, donde conste {a frecuencia,

preductos aprobados por la Direccidn de Higiene Ambiental v dosificacién a utilizar avaladas por un
protesional técnico de acuerdo al mapeo realizado sepin ubicacién del Servicio de Alimentacién y del

FEstablecimiento,

1.7. LA INCOR ORACION DEL EQUIPO NECE LSA
istente, para satistacer una correcta prestacién,
SIGNACION DE PERSONAL que, en forma permanente y durapte todas las etapas de la
,nan'renga la higiene en todos los sectores de trabajo, incluyendo los momentos de descarga.
i 0, producios

G (maquinarias, vajillas, cic.y como complemente






L RESI _ s ¥ cocinas. La ubicacioén
! g dreas, la frecuencia & i waslado y desting final de
los residua M naTMetizados por el Servicio de Alinx ﬂh!{lOl‘ cie la D“pc"}df%bl
L1 B UM HENTO DE LOS HORARIOS parn los distintos servicios, de acuerde a lo que
establezca el Servzmo de Alimentacion.
112, FORMA DEL SERVICIO AL PACIENTE: La enirega de las comidas a la cama del paciente se
efactuard con bandejas térmicas, con las siguientes caracieristicas:
- bandejas fabricadas de plastice de alta resistencia.
g abnr*adas eii uia sola pieza totalmenie aislada alrededor de cada cavidad donde se dispondra la comida, que
mita mantener la temperatura propia de cada preparacién (fria y/o caliente).
zda con poliurstanc expandido.
« compartimentos de 300 350 cc., uno para postre de 130 a 180 ce. y otro para sopa de 250 a 300 cc
terales para cubiertos, bebidas, jugos, condimentos v pan.
s v las tapas def r eapuina aislante para retencion térmica v alimentos frics v/o calientes.
adernds platinas desechables,
apilables de estanis abierto, bordes de 14 mum. en tres lados de cade
wizjas firmemente en su fugar. ademds del correspondiente “zuncho™ o cin
siizemienio de las bandejus; ruedas de goma de 6 pulgadas —fijas o movibles- p

bandejas y tapas firmicas.

: icas seran individualizadas, en cocina central, segln 1'-13 normativas del Servicio de
Al nmenacion y complétadas con todos ios accssorios de vajilia necesarios, incluyendo platinas, bols para
sopa, cubierios de acere noxidable o descartables de mesa: cuchillo, tenedor, cuchara, asi como juego de
postre; cubiertos para colaciones, vasos descartebles y servilletas de papel tist.

El desayuno y la merienda se distribuirdn en recipientes térinicos adecuados para leche ¢ infusiones
{(identificables por su color, diferente para cada caso): fos termos contardn con dispensers. Se servird en tazas
con platos de losa piedra o tipo Durax o pldstico de buena calidad acompafiado de los cubierios necesarios (no
se permitira agitador): cuchilio, cucharita, servilleta de papel tist, platos de plastico ¢ descartable para los
envases de mermelada, manteca y azucar, para pan y/o galletitas. Todo el servicio de desavuns y merienda se
dispondrd en una bandeja lisa o moldeada, una para cada paciente y hasta la cama del paciente.

En los casos especiales que se indiguen, las raciones serin preparadas en forma de papilla, v servidas en
viandas individuales, de acverdo a las patologias de cada puciente, y con los cubierios adecuados a los

S

MiSINos.
Para los pacientes ambulatorios, la comida serd servida por el personal de la contratista en las mesas del
comedor.

En los casos de terapia intensiva y patologias especificas (infectocontagiosas, etc.). se utilizard vajilla

descartabie para desayunc, almuerzo, merienda, cena v colaciones; la misma serd destruida Juego de su (inico

uso, ¥ 1a disfribucidn al paciente serd hecha por las enfermeras,

Para la guarderia la Empresa proveerd la vajilla necesaria, platos de pldstico resistentes, playos v de postre,
bols para sopa. vasos, tazas de desayuno con plate, cubierfos: cuchillos de punta roma, cuchara. 1e: udor {de

de postre}. cucharitas, jarras de pldstico con tapas y servilletas de papel ti transporte de la

Lo

granel se realizard en contenedores térmicos con bandeja tipe estante a f' in de no mezclar las
prepar gs. La sopa se transportard en termos de boca ancha con capacidad de 3 a 5 lts. La Contraiista
proveen la\tru&rdez fa de un horno microondas. El Servicic de Alimentacién de cada Hospitai indicara otras

espe uf“ CHle] ’gaes o normas de acuerdo a lo preestablecido con las autoridades de la guarderia.
: 1 i
i 3 1

]
3

CADocumentsand SettingsiusuarioiMis-tdocumentosiServicios- 201G OCIDOVE 15Wublicas 201 5\2900-96973- 1412~ Pliego.doc







vigilla deberd ser ap

v suficianis para ol cun iy del servicio en el usmpe esishies

2. DE LA CANTIDAD DF 5%‘;%{51‘%"-”“%,.

cunirpcientas m;*i'u-?s‘ma {4588

merienda YOOOE, Y

o, i{zuu io, progresive pediatico Ay H) en las cantidades exacias a notif)
Libro de Ordenes.

2.2 No obstante la cantidad de raciones diarias estimadas para el establecimiento, la jurisdiccién
correspondiente solo atenderd el pago de los desayunos, almuerzos. meriendas y cenas, efectivamente
suministrados, abonandose los montos resultantes de Ia aplicacién de Tabla de Ajustes segin se determina en
Anexo IV - Al

2.3 El Mimnusierio se reserva el derecho de hacer uso o ne del Servicio de almuerzos y meriendas para personal
autorizado o limitarlo hasta las cantidades que se establezean segun necesidades, sin que la adjudicataria

acizristicas propias recueridas por el Establec
¥ pc‘zr racién previsto en los listadas de me
TG CRUDG, lmplo v liste p
I ag:shcac:son del tactor de ¢
ervgue s indigque o confrario {peso nets oo
téeriicus Jde manipuleo v elaboracion de cada Esmablacimienic.
3.3 Las raciones se ajusturdn en un todo a los listados de comidas que cbran én los anexos respectivos del
pliego. y serin controlados en erudo v en cocido por la Contratista durante todo el proceso de elaboracidn v
acondicionamiento para su distribucién, Ademés ¢i Establecimiento designard el personal necesario para
fiscalizar todas las etapas del proceso durante ambos turnes mediante los procedimientos que &ste determine.
3.4. Cuando razones de fuerza mayor asi fo exijan, la Contratista podrd solicitar antorizacion para el cambio
transitorio de la preparacién a servir, circunstancia ésta que se registrard en el Libro de Ordemes, con
informacion del fipo v causa de la sustitucién, asf como de la autorizacién concedida o no por el Servicio de
Alimentacidn.

3.5. En el caso de feriados nacionales, festividades religiosas u otros eventos, el Establecimiento podra
recuernir el cambio de ment de este Pliego en esos dias, heche que se efectuard de comUn acuerds con Ja
Empresa, v con avise previo a fin de realizar la provisidn de viverss necesaria vy respeiands los costos
establecidos.

3.8, A los fines de una mejor prestaciém, la Contratista deberd arbitrar todas las medidas de higiene v
seguridad industrial (Ley 15.587), v ejercer adecuados controles de calidad sobre cada etapa del proceso de
preparacidn. elaboracion, coccidn vy distribucién de las comidas; todo dicho en forma clara, fehaciente v
expresa en un Manual de Buenas Pricticas y de Procesos Estandarizados de Sanitizacién, que la Empresa
elaborara a tal fin, los que deberdn ser presentados al Servicio de Alimentacién para su evaluacion y
hacidn anies del inicio de la pres‘mcién del Servicio de Racionamiento en r“ocido

an parie

ara elat r oo 1

rrECeion Corres

. : DRAR POR LA ADJUDRCATARI A
ria deberd ingorporar al ervicio el eqm'wmiems compiememaﬂo que resulte necesario. en
idad para arender adecuadamente las diferentes etapas de la prestacién.







5 CESION DEL USO

raves de las Autar duuts déf

Alinents

Himentos,

oitar 'mm'i ACHG

L a efectios ¢

10ones 1

maurran serd 8 cargo de la wales oy IEEE: :

fa contrat ; pital, Tado modificacion de bisnes cedidos en uss, o ia

incorporaciin de nnevas, deberin ser registrados en Patrimonio por la Contratista, y el resistra refrendado por

la Direceidn del Hospital,

5.3. La Contratista serd responsable de la conservacion de los bienes cedidos 2n use, incluides log inmuebles,

quedando a su cargo todos los gastos de mantenimiento v reparaciones, y estando obligada a la entrega de los

misimos, sin cargo y en perfectas condiciones de funcionamiento al fin del contrate, salvo lo relacionado con

| desgaste natural propio del uso,

5.4. Los bienes con posibilidad de ser cedidos a la coniratista a los fines de la prestacidn, se encuentran a

disposicién para el examen de los oferentes, en la Dependencia.

\ e, LA ccnrrausta D—odra aceptar total o *7ar01a1meme io:, bienes qfrecides SN us0, quedanc’io a su cargo la
N s

g, quedarin a be

nruria, equipamiento v enseres que la Contratistz incorpore al servicio, deberd reunir condiciones
i de materizl v construccidn, conservacion te rmlc 2 sevundaa e higiene indispensable para el
5, pudiendo o Minisierio rechavar lo gus o »no campla con las mise

ad de fa Contratista. quedard en poder s:;ei Ezablecimiento durante un lapso de

en 105 casos de sign del contrate, v a partiy de il fechu, a los

La Contratista debera respetar los hovarlos de distribucian de racie T .
Bentrr de los horarios sefialados, se admitirdn tolersn ias; que no de superar los U_h {15}
MINUTGE, vencidos los cuales se aplicardn las sanciones previstas, con excepcion de aqut casos de
fuerza mayor, debidamente comprobados v aceptados come ta;cs por ia Direccidn del Hospital.

LRELAPROVISIONDE ELECTRICIDAD, GAS,T 3y AGTA:
La Contratisia tendra a su cargo ef page de los gastos en que ingurea por el uso de encrgia eiecm cd, £as, agua
y teléfono. Al efecto, el Establecimiento gestionard la instalacion de medidores independientes; obtenida ésta,
la facturacién serd entregada a la prestataria para que £st3 la abone en término, debiendo acreditar tal pago a
la Direccion del Hospital, al dia siguiente dei vencimiento. Cuando no hubiera side posible come,f;uh‘ dicha
instalacién, se arbitraran los medios que penmitan determinar el gasto a cargo de la Contratista; el Hospital
comunicard fechacientemente a la prestataria los montos y fechas de vencimientos respectivos, para que ésta
aporte en término los fondos para la cancelacién de la factura.

& DE LOS VEHICULOS DE PROVE NGRESEN AU BSTABLECIMIENTO:
Los camiones con provisiones que ingresen al &mbito del Hospital, deberén presentar, cuando correspondiere,
las boletas de pago del Abastecimiento Municipal, pdliza de segurc que cubra responsabilidad civil hacia
terceros, asi como demostrar el cumplimiento de las disposiciones legales acerca del Transporte de Sustancias
ememacms

i.«ﬂ

iR ST?‘Wﬂ AU SALUL
CIRECCION DE COMPRAS, CONTRATAC
DEPARTAMENTO CONTRATACIDNES, COM

i-‘sr“‘ Gorurawcmﬂ“s v Licitaciones de Servicics.

i
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Salad

Bmﬁms fires
i ROWINGCEA

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

‘REGIMEN NORMAL PACIENTES

GCOMIDAS

Almuerzo . Cena

Stpadefideas T Bopa de avena
Supiaing de: polis W bl | Fidetsdf salss bologesn.
Lty
- Eruts esna Dutammos atnatutal
S fiopa de arroz Sopa de vegetales jlians

“Bifes con ensaladg 62 woudid B Ravicles de acelga con camp
O HRHIA] estofado
Flan congcammelo 1 Ensalada ge frita
; Bopa de sémola Sopa de fidans.

Milanesa o/ ensalada’ Gé-vegatsl | Pan de came rellenc of :
A i Puré de papas S o AALOR CALORICO

Pores &l natural | Frita fresca . Grs. Yo Cal.
Sopa de verdufas uliana 7 7 Sopa de aveha T Glicidos 479 53 1910
Filet a laromana ¢f risolle * Pollo arroliado con ensalads de A Protainas 136 158 Gadd
- : | Vegetal A | Lipides 126.4 | 32 1138
Fruta fresca Gelatna ¢f fnutas ATOTAL - T 3693
o Sopadesémols 0 0 Sopadefidens : S
' Canskones chdog alsas IGame @ Wono Mechadd |
: hatatssy
SR Fescn o CFrote fresce
Senn de Aol Sopa di séraold
Tllamonsa ta Mapriians tig pxwé* Ay polig
ge papas
Dutgmnes sl nait fanpengasada of cromeg
Sopadaaros 1Bops Ce Sémdla :
Caene 3 omi & papes datades || Cazueledesmendonge Ui Carmnes »
st pimenten . i Vagetales A,
i, HPlancon carapmde ' =3Vegetat‘958 Q
Bopade avena L Bopd de . i Vegetales C 200 ¢
| Roguis @ a boicgness | Escaippns of ansaladedevegetal | | Frutas — Fruias al Natirgl 34536 o
I g v i Pan, Galietitas 200-42 grs
T Erignieds defuiss. Frites frescn _ R iCereates, harin
Stip b it i ISopa Be serolE 4 derivados
| Prilc st v efensaiada de Potajads erdges - Aceite N i
Tuagetai A : siAzgcar L g e
Flan chduice de foche Galafing son ereme 5 Duices ST
5 e OEE e metE PManteca = Sremge
 Bilfos 15 Eyenesn ol purSde - {agagna of sise blanes o Legumbres

; - * | Polvn Gelgting
T PolvoFian

c‘hmzﬁ,@ﬁ

-4 Leche -Yogur
Quesn

A Fnda

G O L T s o

L




CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N° ©

Satug

Buenos Rires
LA PHOVIROLA

LISTADO DE DIETAS Y SU COMPOSICION

Tipo de Dista:
Turng dela i

#a’  Desayuno

NORMAL PACIENTES

Nombre del éia’(o

Composicign ™

" Hacibx

{Leche he Ruida entern (o en polva)
|- Te Agua
W . {saguito o yersay ..
Azacar Goar ipankl
Menmelada ] migtada {0 alesy |
Pan o CPan francés
Tipo derin HORMAL PACIENTES
Tumnogels Dictg:  Meriénda
g Nombre dei piate Composicion. Racion
A beche ) i Leche fida entera {5 en poivol
M Agua
] Te [saquilo o yerba)
Axlicar Axdear {pack?
i Mermelada Marmelada Satea)
Galletitas de agua Galletitas de agua

Turne de 3 i‘_nma Almuerzo 1

HORMAL PACIENTES

Hombre del plato

" Compuosicion

Ragion

Fideos seCokiaiisamolb o 3 unma;

Sopa de fideos Calda 300
Caboila 3
Apio 5
Busrro &
Zanahoria 3
Lagalic
Sal fna

Papas perejiladas

P«spaﬁ

. E‘;u;.}ram.a depalio

Fan

! Fruta fresca

GCenal

Ns:;mbre del pvam

| Bopa; {}F avena

Saifins.

1 Avena grmil&m {4 .xs*ﬂskag
- Eideus 4 la bolpgness Fidens
fer yemao rhefiblarat por camis al iodde | Csbiolls-
} slensalads dé Veg. Al i
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Saing

Buenes Hire
EA PROVINCY

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

E
i

Tomate al natural

Came

Quesn de rallar
Aceaiz

Pan_ . o
Durazng. ) 1 Durazao & reils,
Thp e Binly: : HORMAL PAGIENTES
Tarrd gl ietal Alnkiere T T
T Riambre delplatt _ Composicion
Suigads artaz - Caldo o
Cobola
Apio
Fuerrr
Zanabaria

Atz {o fideos, sémola, avenay

Bifes a la plancha

T Came {cuadrdl, pafeta, bifé de charizo} 7

i 2

TEnsalnga de vegetal B con Vo
duirs

# Vegetal B

v GUrs

Satfine

Pan

Pan frances

Flan con caramelo

Potvo para f
Leche figds entera

Nombre del plata.

“ Composici

T Racion.

- 4 Cammeie 5
Tpodeliol: HORMAL PACIENTES
TuradeiaDiekr Teps

Si}im ﬂ& verdura jullana:

Pusrre:

4 Paoa
ZANShoNE

§ Zapatio

i Dal fina

i Raviolas de ateiga con came estofado
1 {en yerans reemplagar por pollo.al horms.
Clersalads dhvegetales BB.CY




Kerusifoin e
Salud

Buenos fiivey
LA PROVINCIA

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N*

Tipe de Dista:
Turna de la Dista Almuerge 3

NORMAL PACIENTES

Maavibre del plate Composicitn Racidn
“Sopa de sémpla - Caido 305
Cebolla 3
Apic 5
Fugrs 5
Zapalio Ay
Zanahers 1y
Sal fina 48]
: Sémolado avenay .. o 2
Milaraga TCame vacuna  {cuadrada; Bol e e s neiaE) 420 |
Huave o v 1A
i) E
Pereji Eo
Oréganc 4l
Sal fina T8
Pan railzdn 3
Aceite 34
s — Limon s
‘Ensalada Siixta de vegetal® Negetal & 150
Acelie 10
Vinagre 5
Sal fina: GiS
Pan ) Pan frances sl
: Peras af natural Peras 150
Tipo de Dieta: NORMAL PACIENTES
Turne deda Dieta: Cena 3
Nombre del plato Composicion Racidr
Sopa de fideos | Catdy 346
1 Cebolfa 3
Agio 5
1 Pugere 5
1 Zanahoria kit
1 Zapalin RO
| - Sal fing ) i s
i ) ) Fideos socsd {ariv, Senisls s penad 20
§ Putd the papay | Papa o ) 200
Ileche: 30
Manteca 73

Nuez mostats o pimknte
‘Dalling

“Pands chrea reliong

[Carns vacung pig
“Arsite mezchs
Cebolla

 Miga de pan

Piranta

- Queso rabiade

Zanahoria
Paraji
Pan raliade:

Nuez moscads

- Huevo
; . .1 Bl fing
Pan o Pan francés |
T Fruthfreses Erila
ey dhi-Fifet - - RERIEAE PAEIENTES
Tumin-tela Bhetsl  Almberss s

' ﬁqmbre del platg

Cc’:’r\;pogﬁ}"‘én -

Sopads verdora Julian
s i
-
kS




Buenos hives
LA PHROVIN A

CORRESPONDE Al EXPEDIENTE N°

Risgtio

5

e DA aireE

i
g

fat:z)

iiHarina de iige
1 imon

1 Sal fina

1Az eite

Fan )
Fruta-fresca

Tipo de Dieta: MORMAL PACIENTES
TaenG d Digta: Cenad

) Nombre dei plato. T Compaosicibn
Sapa de Avena Caido

Ceholla

LADG

Fuarg

Tapalis

Zanzhoria

Sal fing

L ) Avers raflada fo sémoia)

i Polle erroliade Came depole

; Cebolia

Fanghoriz

Y

Pimienta

Avsits

Paraf

oy g 2
R AT

A
% S

Pad ranchs
Celatinn

Agus T
1 Fruip (bapana, manzana, darazng fatral i

RORMALPACIENTES

. Nowbredalpiate T e
Sopa de sémola e B

7 {laseailidades sonnspenden a-liing) b0y
GBioad U conadiTy et Harsedod) el
prreETys .
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Salul

Buenos Aires
EA PROVINCIA

CORRESPONDE AL EXPEDIENTENR” -~ ... ../

SMarganna o aceitg ’ 55
Bal fina ig
Relieno:
Acelga TEG
Came picadsa 5
Ceholia

Ajf

Pirignia
iQregany
Clueso rallade
Aceits

“Sat fina

“Salsa blancer
Leche entera fuida
Manteca

FRagna de igo
Mgz moscada
‘Sal fna

-Salsa g lomate; : { :
“Tomate al natarak 34 S
‘Crégang cls : w8
Adl mohdo als L
Sai fina o
Quesa rallado e 15
i Pan Pan francés i et ) €0
1 Frota fresca Fruta : . ) 156

—
ol td

5

R o

S

&

.
&

£
B

2
&

Tipa de Dheta NORMAL PACIENTES
Turnwe Ge da Dista: Cena s

Nombre del plate o Composician i 1 Racidn

Sopa de fideos fzaldo
Cebolla
LeViltel
Puarrg
Zanahoria

Carpe mmghads alheses “Camie vacunia:de palala nalgs o opa deraiys
Cebaolle
Zanahionia

)

R

Alo

i . o oocAGee melels Qémsgg
i Batatas abhoric™ 0 Batatas T _
: Anelite _ .
B Gal Enp ;
(pan B i Pan francés

1 fresea 1 Fruta

Fipo-de Die

N NORMAL PACIENTES
Turno de o Didts:  Almuisrssd

[ Momprdelpie
Bopa de Avenz S

“Composicin

: 5
i Zapails
Bavabiria

Tl fira

e  Audng raliads 16 Sesmgigl L
ianesa a angpolitang | L GCamevarens (Sus0iais, naga, baia 4e 1
I Huevd gntes

oia]

T

e TS
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

Bﬁﬁiiﬂﬁ fiives
PROVINGEA

Tipo de Dista:
Turng deda i)le?e Lena g

RORMAL PACIENTES

_ Nombre del plate 7

Compaosicion

Scpa de fideas

1 Caldo
Cabolia
ApPIs
Puerio

w4 ;er a

i Ficeos =

oSt aroz, sémolz g fideos)

T Arroz con polio

D de Pollo

Pan

Wanzars o Horre o

Yiti de Didka:
'%’urm Hats Dign ﬁ?mq?

NORMALPACIENTES

“Nombre. d&? piam

Lomposigon

Bopa de arroz,

T CHiE

: {:abc;t i

a0 AL ROTTG MeChads

Liboana

TR R G Ecios 20 For Hoop e ieTna

A NN B o

I E ol dE Bacientes Toladar.
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Saut

Buenes Aires
FROVINGLA

CORRESPONDE Al EXPEDIENTE N°

Ajf molido
Sal Bna
Adoite

Papas o Ia sspatiola doradas al
horno af pirmenton

Papa
Aceite
Sal fing
Pimenion

Pan

Pan francés

Fruta fresca

4. Frigta

Tipo dw Diske:
Turrser de [a Die®

a0

Cae T

NORNAL PACIENTES'

Ncmhm,ﬁéx[_ ;;:Sfato )

T HaciEn

Bapa de'sémola

Composicidn:

Laide
Lebola
Bpic
‘Fuerrg
Zapzlio
Fanahorid
CSal fina
Sémala {0 avenal

Mondongo @ 1a Bretona
{en verano reemplazar por bifes-cor
ensalada de vegelal B)

Mordongo
Cebollz

Aji

Toemate al nawral
Pana

Zarahoria
Porotos o garbanzos
Pancets

Charzo nolorads
Ageite

Qrégano

{aured

Al molide

Sal fing

Pan

Pan francés

Flan con caramelo

Poivo para flane
fLeshe fluida e
Laramelo

Alrmuero§

HORMAL PAGIENTES -

 Nombra delplatg

ﬁ}a;cﬁ?és: e

i Bgpa do avena

; ‘Composigian
Cade

Cebalta:

f«pirj

Sai fing
£ Avena rallada (o sémeial . .

F{En verano reemplazar por
= suprems de pollo of papas.-
7 perejiladas)

.
3

i Koguis con saisa holagresa

¢ Noauis
ame vacuna oicada
1 Tomate &l naturg

é’:m- o i

Ensaiads ﬁa}‘ﬁtﬂaﬁ
1

1 -fuiga de naeafa
rAamicar

x_:g;?;xm:zﬁmmégﬁ&fgﬁam%};m-'p'«m}-zm?iﬁi&tmm L e R O B Movat e acier

N

& Tekiator




salug
" Baenos Aires

PROVINGIA

CORRESPONDE AL EXPEDIENTEN®.

Fipo de eta:

NORMAL PACIENTES

Turpa e o Dheta? Lena B
I .. Nomire del plato Compasicion Razion
Sopa de fideos ) Caldo
: 3{ arraz, sémola viideos)
‘Esvalope 2 icuadrada, nalga;boda dedoron}
-Ens;sléda-de vegetal B -
_ Satfing
4 Pan Pan francés
Fruta fresca Frigla
v Tipuade Distg: KNORMAL PACIENTES
;; Turno de iz Dista  Almueizo 9
{ ‘I".‘ i N - o
Al . Nombre del piate " Composician Racién
Sopa de verdura juliana o '
THEle s Haino
i Ensalada ixta devegetal &
P - y L e
Flan gop dulee de Joche Paivo para Han
J Leche
.4, Duicegeiechs
HORMAL PACIENTES
51
1021
0
20
ot
A8
%




Salaf
Buesnos fires
LA PHOVINGIA

CORBESPONDE AL EXPEDIENTE N® -

Reempdazar en verang por bifes Camne vacuna
cipapas frifas) Gebolla

A

Qrégans

A raclido

Payeiil

Panceta

Papa

Zanahoria

‘Chorizo coloraga

1 Fomats naturat
Aceils

1 . iSatfing o
Vo ; S et
Gelstinggon crema 4 Poio para gelating

T rema Sedéche
wdicar

Esencia de veinlia

Tipo deilieta: HORMAL PACIENTES
Turno de la Distar Almuezo™y
Hombre del plato Composicion ] o . Ragidn

Sopa de arroz Caldn ’ T i ann i
AR g
Cebalta 3
- Puermo !
Zanahoria
Zapalio
Arroz {o fideos, avena sgmolal

. Satfina

Bifes a ia iyonesa Came vacuna {naiga, cuadrly
Cebolia
Ali

§ Paraii

1 Crégano, ajf malide
1 Saldfina

1 Aceie

Prrd dy pasas FPapay )
H 314 gche Erterg Bldy . :
1iantesd: i i,
Batfina. /

Pan o i Panfrangds. B s i B
Frola fiadica L iFruta L o R -
Tipo de Dietar NOBMAL PATIENTES
Tumo de ta Digtal  Garre $
Nombre del plato i ) Composicion
Sopa de avena ST iCakie h i )
1 Apicy
i Cebollz
Puerio
Zanahoria,
Zapala ; X
Auena i feeos, sroz sgda) i 20
R ) S8t fina ) ) L . H
Lasagriacion Saisa blanca T T Haring

+ Fpmvn
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- Pan
Frutg freses

3

shaiAty ] Mot dePacienios Telyadoe




CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N©
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

Stivin

Buenos
LA PROVIR

Wes
NOOEA

‘REGIMEN NORMAL AUTORIZADO

a

3o

LISTADO DE COMIDAS

Almuerzo

I Ne
a..

Empanadas dd soelga

Buprerpa e polio woh fipad
pereiladas Toh mayonesa
Firy

fresca

Cena

Fiambre con ensal

jardinera

Fideos con salsa bolognesa

Durazngs Al naturat

- Croguetas Gkpapas

Bifes fon ensgladaife
1 wedets! B oons HuSviE
Fian con garamelo

Bopa de verdurds iuliang

esifads

Ravicles de scelgs concamie L

Ensalada de fridas con Srema

Grs.

Ya

.’   ”73§AL0RbAL6RmO 

Cal_

1860 |

| Gidcidos 4655 50 _
Proteinas 135 14 539 2

Tarta g chalo

Balanesa con ensalate mika
de vegeizl A

Peras al nagaral

Pizza

: Pan de carme ralifenc con
puré de papas
Fruta freso

Risatio

la  romanzs
mnsaiacs de vegelzl B

JFiet a- Len

fresca

Trems
Ensalada mixia de vegelal A

C Gelating eon frutas

Podo arolade con papas ala |-

Lipidos 153

36

15041

TOTAL

3800

- i&iiméﬁ}ds.‘f;ﬁam 24 Hs.

CANTIDAD

PRODUCTQ

fa-vinagres-con

s persjiiadas
i Canegluses de verdifa ¥
| oarmepicada condos salses

Tarta de cebolia y crema

Carie al homo machadans
; bakatas
Fruta fFesca.,

¥t

o F

{eche

400 oo

Gueso

35 grs

Huavos

S0 grs.

W ames

260 grs |

Vegetales A

- 200 grs

L Dumsroos slashust

| Wanzati

T ok verdigas,

Aoz ton ol
| Aok 50N trema

1 Vegetales B

150 ars |

Vegetales C

'_ 3CG0grs |

Frutas

230 grscd

Pan - Galletitas,

150-80 grs

Ceoduetas de susios

e Bl Nomd e Bapas &
2 mspafiole dorscus sl

i Frula fesea

- Ber el oon Tuest ¥
Rodujas delomars
Domeuety de sroadonge:

Flan con dufcsds Jechs:

Cereales, harinas ¥
4 derivados

Ld2Ggrs

- Aveis

GO oo

Azlicar

.

L0 org
Dulces 55 org »

srre de pangueqies

Roguls con8aisa bologhass:

¥ realpdp e bolas

4 Zapailitos iiends $41 carne
1 Bacalopesgon ensalada de
J vegetal B

H Frupresgs

o Pionona silade

& fyoress Eon pud
46 papay
Friafreson

| Batedhuga
i Lasgond bir sales bignca:
1 Frutz"tosen

L Manteca, Cremia,

Mayonesa

48,58 nrs|

- Legumbres

10 grs

ot selehgn |




CORRE§FDNDE AL EXPEDIENTE N° [
LISTADO DE DIETAS Y SU COMPOSICION
Tipe de MNORMAL AUTORIZADOR
Turrw e stz Desayuno
' Nombre del plate N Composician ' Racian
Lecie - becte fuide entera (o en pobvo reconstitaida)y E I, £ 1
) ) i oo T Agua ) ) i .50
Te _ i Té {saguim o verba) o T O T
Avdoar Lo . Azacar (pack) 3 U
Marmelada Memnslada (ojalea; 25 1
Pan . Pan francés ¢ gallefites 08 agus 40
Tipo e Deta NORMAL AUTORIZADDS )}
Tung e ja Disgta.  Merienda {
Nombre del plato ‘Composicion o Racion o
Leche Leche fiuida entera (o en polva reconstituida; 150 )
Agua 50 |
Té Te(saguilo o yerks) 14
o Axtcar Azlicar {pack} 34
Wanteca Mantecs 18
Galletitas de agua Pdn francés o galletitas de agua 49
Tio da Di NORMAL AUTORIZADOS
Turne de ia D Almuerzo 1
Nombre del piato Composicidén Racién
Empanadas de acelga Tapas de empahads 24
Acelga 50
Cealotiz 1%
Ajf 5
4 Hueve. 151
ofs
10
. Balfina R Ufs _
Suprema.de gallo Came de polic CROD itk
Huevo 3
Pan raffado et {

4 Parepl
A Ll |

[ Papas parcjiadas commayonesa

+ Persji

Pan

Pan francés

Fruta:

Fruta fresca

Turni g laDigte Cenad

HORNAL BUTORIZADOS

3 : T Rombre dstpiato

Fiambire Eﬁ ensalada jarding

eockla

so gn fsts

Papa
Fanahors
: Breofas

Fideos consalsabaloguess

O g o T e R L
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Satig

Buenos Rires
LA PROVINGIA

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N° °

£ (en verano reemplazar por bife con | C
ensalada de vegstal
A}

Duraznog sl naturat .

I ran - ) + Pary fra

& S0 Shelas  MiusmoJ

HORMAL AUTORIZADOS

“Nonibre del ph—no R

TLomposicion

; Croqmﬁas de papa

T Papas
i Pimienta

Perejil
Hiuevo
Pan raliaco

b Quesg mantecose

Avelts

" Racion :

_ ] Sl fing s
Bites a la planchia Carne (cuadiil, bife de chorizo}

Sal fing

Ensalada de vegefal Boon %
“hueve duro '

Vogal B
Huevo gure

! flc,eéts_

200

P,zm

“Flan: {mr& carargeto

Paoive pﬁm flan

Lacne fluidea enfers
Caramrels

Tips de'Dista; .
Torro gl ek Cem ¥

HORMAL AUTORIZADOS

"Mombre déi plato;

5&&3& werduras juliana.

E =:'thible$'q;e acelga o
i eslofado
3 (en VRTAnG- mmp?aza; po ;mim F1

_Panirancés

Guraﬂm ra{urzr’ .




i naTard

na defechs
Azidcar
Esencia de vainilia

Tips de Dista
Tuent ok Dietan Almgrzd 3

NORMAL AUTORIZADOS

Nombre del plato

Compasicion

- .&ﬁﬂiéﬂ e

| Yarta de checlo con salsa bfangca

Masa:

Harina detigs
Margaring
Boeits

Agua

Bal fina

Re ¥,
Chacio
Cenolla

Aji

Lecha
Manteca
Harina de tige
Nuer moscada

Hueve
Gueso rallado
Aceite

80
19

300
10
5
00

Milanesa

Carne vacung  {cuadrada, bola de lomo o nalga)

i Huevo entero

Ajo

Peri
Ordgans
Sai fina
Ban rallads
Acaiin
Liman

Ensalada miiace vogetal A

Vegetalb A
1 Aceite
1 Vinagre
1 Sal fina

Pan

T FPan francés

Peras al natural

i Paras

o ifi et

Cohad

HORMAL AUTIREABOS.

_ Nombre del plato

T e

Pizza

4
40
oS
b 1U
drs Piegda i3 ¢
: 20
@ CepBn
sy raiiade
. 1 Selins

Buré d& papas.

Papa

i Ladhe:

VS M ERE

HRCINERLE
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CORRESPONDE AL EXPEDRIENTE N .

ABnseies o

Sajud

Buenos Rires
LA PROVIMNECDA

| Pan

Fruta fresca

Tipo Cabieta:
TurniHe:dy Diglas

NORMAL AUTORIZADOS

Eﬁiﬁmﬁa T

. .VC.GmS'}QSi'CE)ﬂ o

Racidn

?iiei ali‘fia‘%mnana '

Ensaladade vegetal B

Pan’

| Fruta fresca

It FEH

T%;sm fria Dipkey  Bepad

NORMAL AUTORIZADOS

Nombre £ef plate

LComposician

" Racion

Peilogrrolade:

LA

Faops e ipdrema

RN S et A0 T




AFlesTpEaly i
Salud
Buenas lires
LA PROVINCIA
CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N° 29006-58626/07
Tipa de Dista MORMAL AUTORIZADOS
Turno dela Dieta: Alrmuerzo §
Hombre del plato Composicion ~ Rasion
Carre a fa virsgreta con Cameg whcuna {cuadrada, nalga)
papas perejiiadas Ajo, pereill
Zal fina
M
Rlarrdn
Vinagre
TCanslones de curhe picada y vetdura ; Mass:
T con dos salsas i Harina de Figo B0
{las cantidades corespontena dyia - Huews i
unidat de caneldn v deben darse dos! 166
[
Sal fina : &l | o
Rellena? : (
Aceiga T .
Carmne picada ] B0
i Ceholla . ! FEARY
d A 5
i Pieriianta &
4 Grégans EACNE
2 Cueso ratlado 5
Aceits . ey
ol
Tomate al naturad A8
Orégano . ol
Aji molide
Sal fina
; . o Trigso rallads
Pan T i Panfancds ]
YFrutafresea i Fruta o A

Tipa oDl FORMAL AU TORIZADOS:
T deDietsr Goal !

: “Nombre del plate
CEasta deissbolla ¥ crema.

h”@-mmpaa@ﬁﬁ_:_ o

Aargaring
AGEils
Bal fina
Rallanct
Lwbolla
Lrerma de leghe
Fueso,
russ st
Prirrients
Balfrig

- o Bceite |
1 Caig mesheda sl horng 1arne vagtr

iz, Pele, Wps o8 Halea)
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]
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Salad
Boenas Aires
LA PHOVINCIA
CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N"
Acena
Batatos al home
NORMAL AUTORIZADOS
o Digths  Alfiidrs &
~WNombre dei piato Tompasicion T sian T
Milanesa gla papolitana wackng (cudtirada, naiga, otz 88 Tooya) e )
Herg |

i Dregano

1Sal fira

Balsa:

Tomate al natural
Pargil

Crégana

Quese Cuartirolo

Pagpas fritas

Papas
Agaite
2 Salfina

nsaladade vegetal A

Fan

Pan francés

o Ga Digta:
Tamnd A Disky  TEdS

HORMAL AHTORIZADOS

Duraznoes al najural . Diorazaos 156G ]

Nombre delpiato ]

Composicidn

"1 Racieh

Terrfﬂn‘gﬁ’gxﬁr@dﬁms bl

T agelgs

4 Fapaio

Festz Gan 50

2 francd

i RMargana
fAaztoar

Crempdeioche

Wyt Al
Esencizde vaniia e
. - } b3
2.2
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Buenos Rires
LA PHOVINGOIA

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N° 2500-58629/07

]

Tipeo e

NORMAL AUTORIZADOS

Tomate fresco

Sal

Turng ce #. Almuerzo 7
Nombre del plate Composicion Racion
Croguetas de acelga Aceiga ' 200
Cebaolla Hs
HuEyo 25
X na de Irigs )
Pal pers homesar
Bl fing
Fimienta
i | Aceits G Btit
1 Carne gl horngimgghada | Carne vacunz {palely 1aigs, psdensge)
Cebuila
- Perail:
¥ G
t Orégano
1 Al rotidde
§ Sal fna
- J Avene e B
Papas a la espanoladoradas al horno™i Papa - )
al pimenton
Ageila 10
Sat fing ois
) Piramon cis
Pan ) Panfrancés B0
Fruta fresca Fruia ~ 150
Tipo de Dieta: NORMAL AUTORIZADOS
Tume de lz Disfg: Cena 7
Nombre del plate ‘Composicion Racidn
Berrenjendas con gueso mantecoso v Berenjenas 154
rodajas de tomate
UEs0 mantacnso Cid]

Mandangs s i Bratona _
{en varano resfnplazar porbilis gy
| ensalada de vegetal B}

Fondongo
Cehola

L Pan

Pan trarcés

SFian con duice. (e et he

Polvepara flan

iLlache
Duice dedeche

Tigy s Dieta:

FORMAL AUTORIZFADOS

Tusfey el DIy Alrtiierio §

o i\éum bia deiﬁfﬁtﬁ .

- Yorre de panquenoas

T Lpmposicién
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LA PRUOVINGIA

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N 7

Leehiiga

‘Woquis con salsa bolognesa

HEn verano reemplazar por
ssuprema de polle of papas

L perejikadas) Cebolla
Aoneitg

LRps0 |
483 fina

T REy francés

LEnsuladadufratas

T Naranja
1luge da narania

4 Azinar

Zapaliiios reffenos sin carne

Tipo tde Distas
Turno de fa Dieta: Cena B

HORMAL AUTORIZADOS

Nombrs del plaio

Composicidn ) i Raeion

i capalitos
1 Cetolls

FFess manlecnso
1 Quaso raliace
ERn] J"m dsz_ zapaihitc

=L cuacfrada, naig}é‘, Foiw 4 omer

Ensaladade vegmat B

Pan

Fruta esey

Tipe ofe Disti:
Wi duds Dicter  Aoverzo €

NORMAL AUFGRIZADOS

“Mambre el piata

T i -

Al h{:mo ol papas y“hﬁaa}as. K

i g

w i




Buenos Rires
LA PHOVINCILA

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N° 2500-38828/07

| Pan

| Pan |

fawd

[Flan con duica de leche

H

Polés
Lechs
Didee de leche

piara fan

421

iy
IR S e ]

[omas

Tipo de Dietss
Turng deta Dieta. Cena®

NORMAL AUTORIZADOS

7 Nombre det plato

CRacton

Composicion

{ Pianono satade

Qieso of barg
iechugs
MMorrin

—k

Potaje de 1er§ié§és
{En verano reemplazar por milanesa
de carne conr ensalada de veg. A y B}

1 Lentelas

Came vacaiy
Cehalla

Aji

Perail

“Aji molido

Sat fina

Oréganc

Aceile

Panceta

Paoa

Zanaboria
Chorizo colorado
Tomzle 8 natural

Pan

Pan francés

Gelatina con crema

Esencis de vainilla

Polvi para gelatina
Fatotins

1.Crema g leché

P Aziwar

T die Pista
Turewy el D

ARenaerae 46

i 5"“’%
HORMAL AUTORIZADOS

Przzeta

Bifes a Tadgbmess

Purd de papas

e
Tl

B anedy

A Ve sl Satterizadn T
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Bueuos Rres
LA PHOVINUOIA

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

NORMAL AUTORIZADGS

Mombre del plato ] Composicidn L . i Racidn
1 Huevos rellenas con. calchin de e o ’ Ti{ED
jechuga 3 '
Rinoren
ALt
Wirvagre
Sl fina
s A8 TG
Came picads
Hiseso
Cabaoliz
g
Agsile
Sal fina
Salsa blanca.
Leche snitera fuida
Manteca
Haring de go
Sal B
. Cueso rallado
Pan Parn franods

Frita frosca

Fruta

S

i

e
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F Buenos Aires
L& PROVINGIA
CORRESPUONDE AL g?’_(i’EQIENTE He T
REGIMEN DE GUARDERIA
LISTADO DE COMIDAS
Merienda VALOR CALORICO
i Grs. | % i Cal
| Glacidos 2401 50 96
Proteinas | 907 185 360
, oan | Lipidos B! 3160 U612
( i Manteca v mermsiads _ .WQ?AL . . N . i 1932
S —;w«. Leche
' infusion . o
j Aziear Azdcar Afimentos'para24Hs. - | CANTIDAD
Vainilias Vainilas. PRODUCTO £ peso neto, |
i Leche Lechs tache ) 400 ce. !
Anfusisn Infusitn Luese :
Azlcar AZOCET Huevs
1 Pasiafrola Pasta frola Carnes
teche Leche Vaootales A
| cacao ' ‘Cacao Vegetales B
Arlicar CAziay Vegetates C
Vaindla Vaindia Fruias
Leche T dieche i Pan
# infusion Finfusion i Cereates, Harinas y Derivados
i Agacar Azilcar L Acgits
| Bizcoshueio Bizeochusly Azdcar,

3 Loche “Lache | Dulces

Anfision. b tusion Manteca
4 BEGoED shzdbcal
§ Tan ¥ b Tar degdienvana .

© Cena
Sopma de avena
Faite sl horna
Purd miste
Ensaiada.de frilss

1 Sopa é verdlrasuiiang
1 Pastal de pagas
f Farantels

Pastas pon siflss gt
§ Frotor frames
Sopadesémels

Sopa de ke
| Pastgs con$alon digt
] Bope 'é?ﬁ% s&m@ia

| Bemeathems
Fapas oo

| Gting Sonvioulas.

e dhiETLe

Pagss sl tomo
$Oulatn vor fral
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LA PROVINGLA

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N° J000-58629/07

5 Sopa de fideos
Risolto con polic
Flan sin caramelo

sepa da fidens
Riscito con pollo
Flap sin caramslo

£

é Sopa crema da zapalio
Budin de pescado
Engalada de lomats
remotacha

Fruta fresca

huevs. v

Sopa de crema de ragalle
Budin de pescado

da de tomale, huevo oy

7 | Sopa de avena

‘Tortilia de papas

1 Milanesa diel con e
Gelating con fnatas

E B

1 Gelntina con frutas

7 de aveng

riilta: de papas
Hanesy diet con Nggve

Albdndigas con arroz {arvejas v
zanahorial
Oraeno af patural

8 . x| Sopa de aroz Sopa de anoz
i'Pan de came Fan de came

Revuelia de veg, con fuevh Ravugio de veg. cort busto
Postre de teghe Pastre de leche

¥ 1 Bopa de verduras Jullana Sopa de verduras Jullana
Polenta con golic estofade Folanta con polio estofade
Compota de manzana Compoia de manzana

10 | Sopa de fidgens 'Sapa de fideos

Durazng a2l naturat

AlbSndigas con arroz (Breeias ¢
Fanghonia)

LISTADO DE DIETAS Y SU COMPOSICION PLASTICA

2 Dnayine ¥ Merienda $4.5

Fis ta Oiatal e ddyitia.y Merienda 2.7%

Nemnlare dal Camposician Raclon ‘Mombre det Conmpasicion Ragion
plate plato
Lot eritera o e 30 Lanhn
Nerha TETT
Azdoar S Axgcar
Bae i Mainillas
Manfeca 20 .
Barmslads o {rH ]
Furno dedafeis Denayuno y Moerionsda s Tuedsede i Belr Pesayunoy Meffends &
Nombra dol - Soemposician Racihg Mormbre del Cenmgsagicity
pHiG plato
Leshe ekl fioda et {D edtera anpoivej 200 Lache
Té Catug
SERTP e Aziear
asialrhia. Veiniflag

Arlitar

Tt e

Tarroalg e Do Dezapunoy Hatleade 56

I Nomore el § Compesicidn: Hinbte dek fi T Compih
k . platn ; R L e T TR .
o S pigergniensly
Yarnn
. tn ] .
BitesHusls sarimpdniige U Fastede

%S gl R

e COCIDO SRR R

AT g

T T b i)

- SGa b
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CORRESPOMNDE AL EXPEDIENTE N°

Buenns ﬁ e

[

31
A

Rrgcar

Sa Alpverzo y Cenasit]

AIHTEE

. Abmuerze ¥ Cena

pé-am

Compusicindl

l Nombre el
oiats

Gompasicidn

Bon de pverne

o

Bops de verdura

: hﬁa’\gam

acan zja
o 1["\_7,‘\;
Azisa

E il
PRl Fawtal i prips
Folio phhgemy
Pasas de uva 81 sBi
‘m. frriig
Pan
":‘Ensalar!:a de Par
frutas Tarantela

w0 e e Dreds: Almuerzo y Cena 3

Turig diday D

D Almuerze y Cera 4

]

Marntire gal
rlat -

Compasicitn

Raditn

Nombre dal
plato

|

Sormpasicidn

Bopa de arrox

i

iaratons phaums 42

Sopa de sémofa

" it Hatme

"~ Fapas dfhame

" Reinth pan

frutas
Eae Jele St A by Ceia § 2 Almsgree ¥ Ghia
SR et Composicide U Neunbire el Compasicion

Ql:ﬂ@

Eitaty

So;aa YremadE

\righ

Ens}uaﬁa de

&mow«w e
TidiateifEs

Fugwe ontdmn
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LA PROVINGHA

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N° 2900-58629/67

Budin'ds

pantEln
LT Elan i
cararmmio
Pan -
Fruta frescs
Futres de g fiedarmmusrivy Cena Fursrgels Belaslimuerze yEena §
Hsnree gal Lomposicid e, Wanbre dal. | Compesician
sl __piato .
© Bopa de aw Bog e arrez,
- o, 5Emols o augngl
i sdniiny PEA B carne @ (peais) i
Fortitls de
frapax
g
o ‘\ﬂél"a'&%a it
can
hugve faie e S E ]
. s33iere

Revuelo de s {3 aoelual

vigEtales con

husvg

i)
Pan
Getalinsa o,
Frutas
- Fan

» s g fngie. Aimueizo v Ceha %

Fomirs gal
sty

?mtrév..tz’u-lgcm-

'ﬁ‘v"s‘&"ﬁ #iabn Aguerzs v Gems 18,

: C:}mgosiqifliii B

Bopa de verddnd
Judhana

L

Farki
petin
estafitn
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CORRESPONDE Al EXPEDIENTE e

Amieaietny
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Buenos fires
A PRHOVINGIA

LISTADO BE

AlmuerzofCena

COMIDAS

1%ons de fidecs
' Buprema de pol fonad Botng

r]{;db parefladas
-ruta fresca

Sopa de avang
Nogquis con saisa de Toamate

Durazit al naidral

LOR CALORICG.

Grs. | %

Sopa de aror

Filgt al homo
ada ds vegetal B

- - Sopa, de verduras | ;ua.—ma
Fideos ton salsa de lomatd

: Praoteinas _ ‘393

fooidgs | BAS|

“Lipidos ¢ §15]

ITOTAL |

Sopia de sémols
Bilanssa

Ensziada de vegetal &

Peras al natural

Ensalada de frutas
Sopa de fdeos

Guisn da verduras

Frista fresca

Sopa de aroz
Hamburguesa de pescads
Ensalada de vegetal B
Fruta

Sopa de avena

- Zapalitos rellancs
Furg da papas
Celatina of fulas

" [ALIMENTOS PARA 24 HS

1 PRODUCTO

CANTIDAD |

o Leche

180 8¢ |

T Hueves

28 ors

4 Sopa de sémala

fidens

Sopa ¢

i Cames

L 14Ggrs

Canelones condos 'Soufile de zapalls - Vegetales A . @00 grs
1 Salsas Aoz blangs 4 Vegelales B 950 grs
1 Frun ¥ Fruta __“f"’gf‘id“* 5 L A70grs i

| Bana de .iféﬁ;ﬁ;)ﬁ&;a;ﬁa

Paolle af homn
Budin ifoctor

T Sopa de avers

% Manzans asafia

2”‘{: {?15

¥ Ravinlessie Verditng o salse

' __“Ef} qrs é‘

4 Durazno af ﬂ&‘a{}@f

0NE de f%dﬂ)*—

‘astal de p&}}&.‘?

[Ensslaca ge veg. &
A Peras-al natural

4 Sopa de Bériga;
# Guiso deverdyrag

:
i

% Gelating

Foeite

_-fsz'jcari

wi S TeR T o~
SODE O8 dvend

Ritstuis con cames ntEbos

Ensalada de frulas

3 Sopa de fidsosy

Bearenjer:

Fruto

g

35 depolio

natural

ls verduras jullina

flaret: ad'f dﬁ Afeg f—‘x
 Menrans seada

Terfita de papag
sgetal A saltdado

1
de vegetal i ¥
~4 Bopag
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Buenos live
LA PROVENCH

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

5
A

Tiper' de Data

LISTADO DE DIETAS Y SU COMPOSICION

HIPGPROTEICC
Jumowe {a Dieta: Desayuns
" Nombre del plato: o Composicion Racidn
S e ; i
T pate cogide T Tsaneito s yerba) 3
..... Jlechs ) =
Azugar Azisaripack B
Pan hipoproteico x 50 gr. | Glicerol Gis
o gallesitas hipoprdteitas ) _
Aimigon. damals 96
‘Agua tibia 125 |-
Monoestearals [
Azicar i%
Levadurs de SR kS
. Manteca e 0
Mermeatada Mermelada {o falsal 25 5
e Diets HIPOPROTEICO
o ia Clels:  Merienda
Compaosicidn Racibn
tAgua ’ ci%
Té ¢imate cocido Té {sanulln v yerha)
¢ ]5 Lechs
;&
Aofaar UAsRcar ipack)
Gallstitas mipoproteicas. Almidén de maiz
o pan hipoproteice TAzanar
' . { Polvp parg hbrnear
{:Martbca Ay
; Vagus a0
Mermelada iMermeriads & jales 5.

HIPOPROTEICD

Lomposicitn

Supremadepelio af home

Orégarny
Fan raligdd
Aceile

shiman

—

LAITHGE 4 gz
[ Aguas ibia
i Monnesinarata

N Erwr iy A,

i
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LA PROVINTTA
) CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°
(Fruts Frasca Frgg )
Theta: RIPOPROTEICO
a etz Qena ¥
“Nombre del plato T Compaosicion ) A Racion
Sopa de avena H ST ; i
Noguis eomsalsamie o Noglis e ] ;-
e Cteerrvads . L_\‘
FA 53
201k
Qrégans . E g
Laure! . [
| Tomate af natural 440
1| Acaitn ) R 5
Pan hipoproteico.x 50 gr  § Ghoer! i ; i
5 Alrnidonoe maly 2]
; Agua tibia 128
Mongesiearsin <
Azacar 12
ievedura g8 cervera th
Mamecs
| Durazno-al natural _ Durazno
Two de Diela; HIROPROTEICG
Tumo da la Diste  -Almusrzo 2
. Nombredelplate 1 T b mposicion, R .7
Supa do arroz, 3 Caido :
| Cebolis
. ola rAVRrEr =0
GO 'S
0
&ls

@i

Laural:
Caldo

o

HIERHes-

Monsesinarats

I “Gelating

e

f
-
b

DR A BRI TROGEH!
T o Mulncion
Mg R

it 5 L, e R S Par T G0 AR

gk




T6
Y

AR G

Buenos Aires
LA PRHOVINCIA

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

Thw de Dieta:

Turmno dela Dista: Cena 2

HIPOPROTEICO

1 Almidan de maiz
i Agus tibiz
1 Monoestearals

Azlicar

___Nombre del plato : COMpusicien Racion
Sopa de verduras Jullana | Caldo HES
Apic ]
Nabo 5
Puerii 10
Papa 20
L2 anghona it
e i Zapalto 20,
Fidans:oiny salss de Fidess WG
torgie
: i Cebota
i Zanahoria
L
1 Cregans
i Lauret e Y
{ Tomate of datufat -
Aceile
Pan hipoproteico x'83gr | Glicerol

i Levadura de cerveza 4
Manleca __f,-__
Ensalada de frutas’ Durazno 301
iﬁ Banana 301
i Manzana 4%
i Mararja 15
| Jugo €6 naranja [
i Azicar JE

Tipo de Diata: _ HIPOPROTEICO
Tumode la Dista;  Aimberstis.
:qubré‘ﬂei..‘:pimo ::-fclt:mipos-i_cié.n w___v_:'Racést')n

Sopa'de sémioln

PO
-Gebolig

Api

- Pusrg
 Zanahoria

{Zapailc
2 Semoia [0svera, Bdecs, aoz)

Mitanesa
E

1 Catne vaounafcuggrads, bola defomo, nalga)

Huevo

i Ferejl

| Encatada devegelal &

I BEPipamasicax 50 ap

LVinagre
Fer )
Alriden 98 méiz

Sguatibia
Mdrpesiegralo

IManteck

Paras




CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

i
LA PROVIN

ps
1A

'} Cena 3

Notnbre det plato

HIPOPROTEICD

Composicidn

Hacidn

Sopa de fideos

- Caido

e
SRR o 6 B & I SR

X

Guiso de verdures

- Pan hipoprofsico 50 g7

L Ak
i Agua tibiz

{ Mante

GE mAiz

Mono Ao
Ariicar

Levadura de sarvers

Fruta fresca

CEnda

Tipn de Diels
Turme de la Disfa Althuerzo 4

HIPOPROTEICO

_Nombre del plate

_ Compuosicidn, ]

‘Bopa de arroz

 Racion

* Ensaladade vegelat &

Viamburgaega de
 pescado

i

T B

srels wals
i

ST

ANDREN BTG
Ll wrinion

gL ael

Fruia

e, RO ——————

I T R RET 65 P08 L fasme
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LA PROVINGIA

CORRESPONMDE AL EXPEDLIENTE N°

Tipe de Dieta: HIPOPROTEICO
Tumo dela Disn Cena 4
- Nombre del plato Composicion Racion
| Sopaxe avena 1 Caio uo
E Cebollsy 2
Ao >
Buer/o I
1 Fananoia: iy
Zapaic N 0
Aveng arrollada (o semuls, BEog, aridy 20
Zapalitos o Berenjenas S 250 :
Larme vaouna picada 413 4
Cebolla 13
Aji hE"
4 Hueve EES
Pan railads A
Orégano S
Nuer moscats ois |
Pimianta ¢is
ot Aceite 5
Puré de papas, 1 Papas 350
L.eche 20
Ageite 5
. Muez moscada is
an hipoproteico x 50 gr, | Glicersl
Almidén de malz
Agua tibia
Monoosiearato
Azicar
Levadura de cirvezs
Maniecs
eintina cf fritas Gelatina
Agua.
Manzana.........
Tipo de {Helas HIFGPROTEICS
Furmo deda s Adveres
Nmnbm el p&aia . Composicion _ Racion

-‘;Sopa des sémbla

“zalsas

| Fomate natral

ie Higo

; Cusrm_ nx@aﬁfa

fiebnily

LA
P

Oi‘:,("aﬁﬁ

+ Origang

RN e B
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LA PROVINIGE

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

Pan hipoprateico x 50 gr.

uta fresca

de Dietar HIPGPROTEICO
2:ide la Diel! Tepad

Moo dei%}mfo T ) SC'emgzosicff}n'
TBopa da fideos U Ealde

3
T

B

&
LRl A L E

1

ol g ﬁ\rénd 3?”"(}2‘

b

“Sovifie de zapalie

-

AT

5

¢ Huevo
Muey mossada

Lache
F Maniecs
Pirnlenta

“Arroz Blanco

.
(S )

o

ral I Ly

Pan hipoproteico ¥ 50 gr.

-
[ aie

-

Artcar

Levadurs de-chrvers
; i . . Mantece
Frate A Fmgm

=y

&3

.
gl
z

HIFOPROTEICE {

Amsrzed

‘Nombre def platd Tm— Conipoyicion
SG;M de verduras Juliana | )

' Paile al oo

cHutiintricolar

Pan .ﬁ-z“p’é?ﬁ?@i:ﬁim %50 g
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LA PRHOVINCILA

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

: Agus lnig

Mongesiearaio
Aziar

1 Levagura de cerveza

tanteca

Durazno al naturat

Curazne

Tips-deDista
Tarne de w Distat  Cenafi

HIPOPROTEICO

Fumodeda Uil Knmmero 7

" “Hombre del platg o Composicion, Racion ]
{'Sopa de avena ’ Caiga ' 300
’ 1 Erebofla =

Apio 5
L Puerro s
Zanahgria 0 b
Zapslic i L,
: . i Avena {o sormdle, SOd0%, arros) 207
| Ravictes de verduracols & Raviales o 150
salsa de tomate Ceholla 20
Aji 10
 Zanahoria 2
Temvate af natural G
Agele 10
Crégang 4
v Ajt metide,
) l 5 Fimenttn
?fn’&ﬁ;mgmteico A58 gr | Ghcerst
F I Almidan de maiz
- Agusa tivia
1 Monoesiearato’
Azacar
1.evadora de cerveza
e i Mantesa
Manzaria asada C iManzana
pAzhear
“Fipo, de Dista: HIPGPROTEICR e,

MNomiredstolate |

L Dmnosicion

".:gﬁéiéﬂ. g

_Sépé de fidegs

lics
idecs secos titoy, sbmds savang)

| Pastel de papas

1Prapa

- PosES YR

Leche

Acgite
Came [fead
Cabolla
Porail
COnTing:
.

Aoeits

1
K
Pan tigop
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

b o rr

ot
e

| Paras al natural

e Cena?

_ Hombre del'platg {7 . Compasicies L Ractén
| Sopa de eémola o o ' ’ E
e
. {
Guiso da verduras ;
Zapaho
Chavnha
. Zanahonia b1d
Chogio 38
te af rigtural A3
20
7
: Laurel i ) )
Pan hipoproteico x 50 gr Ghozrol ’ ’ S
.f‘«irmm'}s“ de miakr - 30
125
i
12
de g
N . . 443
Gelating : T 2
i : § L n
s i
4

Tipo de Dipls
Tulno e la Dield  MMiubfee-R

U Nombre dgi piate T . Bacioe
Z-Sﬂp(} de avena .
y 1 Avena arrolizds (o sinwla, Hdeos amon
: Hoguis S8 carne 68 Meauis
cubog s Lebolia
“Fan Hipaproteico % 50 G § ' :

N
] _%ﬁ%&&mf%m« L e Dol Tataii

e w‘&‘.él_ﬁﬂm’szw%
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Salud

Buenos Aires
LA PROVINGIA

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

Levadura de tervers
Manleca

}Ensalaﬁa de frulas

4. Mara
TAzGear

uraznn
Hanana
Marnzana

i

isdugo de naanga

Tipo deDiefa: _ )
TumogdelaDistad Gend &

HIFGRRTEIGE

S Wobre del plate. 1

T EGmposicién._

1 Swpa de fideos

Taide
Cabolis

ARIO

Puerra

{ Zanahoriay

1 Lapalic

1 Fideos secos( avena, armoy ouémola)

20

Barenjenas rellenos con
salsa

Zapailitos o Barenjenas

| Carne vaouna picada
Cebolia

Aji

| Huevo

1 Pan raitado

4 Orégrio

i Nuez mascada
Pimieriz

1 Apaite

4 Tornate fatusal.
4 Catiolla

1 Zanahiora
J Orégana

Acgitg

250

P
&3

g Gl

-
Hier I 40

o

009

F‘t}reﬁaglapas P—

A
Hleche

Aceite _

S Muer mostzai.

PR prolees R B0 g

licerol

e Almidan deg maiz
“TAgua tibia

fonoesieardi

1 Aztoer

svadura T8 CerveEa

uta fresca

HFu

Tipa Ge Dieta

Turnc desda Uil Alvadetia’d

HIPSRROTEIRG

Compesieion

Sopade vg reuras Jliana:

o Mombie del platg |

.

a@alio

H¥arme poilo poada

§ pamEia

| Huee
i Apeite

3o 1 VRN S e b RO - Pl Blos ity COT00 T RO TRIENTE S St Lo A 3apse R et T
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LA PROVINOCIA
CORRESPONDE AL EXPEOIEN&”E K°
?'Ensakada de vegelal A o
[Fan hipoproteico x 50 gr [
Citas al hataisl y
ds Dista: HIPOPROTEICE:
oG ls Distay Cena s
I ; Nambre del plato i . ﬁw\‘mﬂéﬁ .
Bopa de sémola  Caido {’
FCebola 3
4 Apic 5
Puero &
10
16
; s
~ vong, ideos, amoz) 2
- i

Fitlens con aceite

it

[ER

Panaché de verduras

T
.
e & & D Eio

o

TPan hipoproeico x 50 g | G

Y

B g 2102

;.L

roesieanio

Diety:  Almtisren 90

T da

U TRaeién

S .. Nombre dabplate ]
Bopa de arroz &ﬁ{

k Paszé[:eég mﬁéiéﬂ )

Ereaiada de vener K
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LA PROVINCEA

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

Pan hipoproteico x50 gr Ghcer o
Admiddin de mair g

Agua tbia 125

| Monoestearaty ois

4 Azicar 12

Tievadura OB CemBRa 4

s § Manteca 10
Frrirarg asadd. i Manzang 50
i S RS dAzGcar 10

s ) .
Torpode il Canaidd.

HIPGPROTEICO

o Hombre dei piate

“Sopa e avena

T{lalder
jEebala
FApIG
THuern

Zanzhorig

{-Zapatio
{ Bal fina

Avena argpliads (6 semeis)

fifla de papas

WA TR

| Papa

Huevo

1 Cebolla

Al
Pirmienta
Orégana
Pareji
Aceite

Vegeral A salteados

Acelga o espinaca
Lebolla

Parajil

Fimienta

Acelte

Fan hipoeproteico x 50 gr

| Clicerot
FAlmidon de palz

- nSTROGEH
4 Futsieldng

B SR A

]
O AT

i
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LA PROVING

E!‘

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

K¢

LISTADO DE COMIDAS

Cena

Almuerzo
Supa de fdeos
Pollo ol roino
Ensaiadade bogatabil
Frita frescy

Sopa de avena

Hamburguesa

JEnsaiadadeveq By C

Duraznio ainatural B8 C

o Sops de arro

Bien
{Ensalaca de wvegstel B -of
| hugwe

Gefatina [iel

Fnsalada e ve

Ensaigda

Sopy e verduras Juliana
mechada:
tal A

Carse al o

de frutas diet

“ L Sopa de sémolz
ianesa dist of rodaje de

Wmon
Panaché de verdiras
Peras al natural B.C

Stpa defidess
Panr de carne rellsnc

Puré amarilo
Frita fresoe

Bopa de verduras Juliana
2t ab homo:

Erisslada deveg, B
Frifa frasca

Sona da avens

Polic dirottade

con vegelal A
Gelalina diel of fritas

Sops de sémola;
Bies
Toriifta de acelgs
Fruta

1 Sopa de fidess

Beranjerias o zapalios rellencs:

Frurg minlo
Friia ;‘resua

Sopa de ghmnia

Hasburguoshs

Budinds

 Durzno-at aaémwglhc N

Bopadefidess

| Came @ hotno fyecnads:

Ensalacaide degeadB.

1 Fruta fresca

3 Cazte efn de

1 Gelgtina-diet

1 iSopa dde avena
4 Fifes of

I Ensaiada de ftas diet

Wilaness thet of
Panaché dervertyres .
1 {remolacha,-chagag)
2 Frutd fresoa

4 Sopa de ficens

Ensalada ds  vegeld

Bops de verduras udiang

bl hgng of

| EHsRAE-EeVES. A
¥ Pafah Shyiturso

CEmpiinds gellegs
i Ensdiadads vegelil B

REGIMEN DIABETICO

#
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Buenos fives
LA PHOVINGIA

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

LISTADO DE DIETAS Y SU COMPOSICION

Tipo de Dieta DIABETICO
Tumiy de fa Dista:  Desayuno
Mombre del plato. B Composician ] Racion
| Leche descremana f Leche destremada fuida (o en potva descremads), 200
I | Agua e . B0
Té S (saquite o yerba) ] T
Edulcorante - =+ Eguicciante {Sobres) 3L
Far de sabvado i Pan de salvado ) 30
JBuese cuartiroin " Duesc fesco o cuartirolo {[eols ¢ petil swssa; 20
ORABETICO
Merenda
Nombre del plate : Composicion Racion
‘i {echs descremads | inche descremada fluida [0 en polva descremadas | 200
Aguia 50 ¢
Té Té {saguilo o verba) 14
Edidcorante Edulcoranie (sobres; 3
“Galletitas de agua 1 Gallelitay de agua {(baic lenor oraso) 30
- Mermelada diet Mermeiada dietetica ' 25
COLACION NOCTURNA:
21 hs.: Allermar ona frula cruda o cocikia, yoqur disd, gelating diet, de atuerde a ta indicacion del Senvicid de
Afmertac
Tipo de 05 BIABETICO
urna ca s tar Almueree 1
Nombre def plato o “Composicion Racion
Sopa de fideos Calds. o ] 3050
; Cabols: 3
ApH &
- 5
10
15
e _ i Fldeos secos {giton, sénds o sysra) 20
Folin arhibehs. % de poilla 350
Caido ofs
Aceite mezcks ¢ girisoh 5
o
<l
do vegetdl A Td4D
130

Tuahe de g fisly Cendd

Redgs

f Nombire del piath

Sopadedens
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Zapalic
Sat tina
Avena arroiiadz {0 sémofa)

Hamburguesas

i Came vaoung pieada
oy
© Acelte

a e pan g pan ralledo

T Perni
Sal finm

_;ﬁnsaia&aﬁiﬂe:wg&tﬁ' R
(B

4 Fars
Zanahorsa
- Acaie

Fan o i anﬂmrwf o
“Curarno 8 Aatural 267 Durazan
Tipo de Digta: DIABETICO
Turrg de fa Gieta; Almuerzo 2
Kombre del plato Composicion B Racion
ﬁﬁpa e arroz Caldo MJ‘; l
Cabolia v
Apio 5.
§ Pruens ‘ 51
i Zananora ‘ 1 |
145
=, sérocla o avenal 20
Bifes ala plancha {cuadsil, 200
patela, bife deshuesade) :
{ Ensalada de vegetal B con 150
huevo 1
§ k1
i [ i
Pan 20,
3 E]
" &5

CERE 2

DIABETION

Ni}mbre del plato

- Gomposicion

; 3@;32 the verdira Juliang

Carne al horho meshada
3

:

"ﬁ?&aiada de negetal A

3
1

E 3»:@;& e lirndi G
- e ‘ fe

A PR BIMEAEENT

A Bt ® 1w
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

[Pan | Par francés A
| Ensalada de fruta diet - Manzana h g
9 | Naranjz a0
i 2 oatnatwrat 2 0 40
i < de naranja e

» o icorante o5

Tipxs dde Shefa”

Turna dela Dinta,  Almuarze§

DIABETICO:

7777 THombire del plate

“Cohmposicidn

CSopa desémola:

T
! Calotia

§ AR

TPuers

i Zapaiy

i Lanahoria

1 Bal fing

1 Sémols {0 aveial

R

T Witanesa diol

5 o'hola de lomo

Carme vagung de cuadrada, n
Huevo

Pan raflado
Avgiie

Panacheé de verduras

4 Zapalic
Zanahora
Arvelas
Acaiie

| Sal fing

Pan

Pan francas

Perag al naturadl B C

- Peras

Thpo de Dista
Tumg de o Dield: Cena 3

DIABETICO

Nombre del plato,

Composicion

“ ... Racign

Sopa de fideos

T Catda

i Cenclia

Puré wrarniiic

ooy, sémola g ayend)

Pan de carme

Cégans

Sl

an rallade:
50 redlatio

i Pan

Pan fancés
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N

DIABETICO
Turng de s Dieta: Almuerzo 4

Nombre del plato T  Composicien 1 Racidn
Sopa de verdura Juliana T Cakn ) o B
Pescado o hofne, 5
Ensalada de vegetal B 43
N
. . . i Balding ) ] ] i
Pan . Dap francés ) 2
Frita . Fruta ) 154
Tipo de Didta: DIABETICO
Tumo dela Biela; Cenad
Rombre del plate 7 Composicion N . Racién
Sopa de avena - C iakio 39
i Cebulia ;
1 Apio
TPuer R
: i
10+
i
Palivarrailady: ” TR0
28
s
! b
b
{Ensalada de vegetal & 40
10
ois
. o
Pan N 20
i Gelatina diet gonfegla. H
i : sy
&8

Tipa ge Dista )
wenrdedy Blaly  Slowerme §

el

L,
[}
[Sor3

R IO -

LLAR o B £ Lot
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE n®

smola (0 avena) . . 201
-

Bifes a la plancha { cuadril,
paleta, bile deshuesado)

Tortifta de acelga Acelga 35C
Cebolia 20
AT =
r‘\_5| i
Hilevs 25
- Cueso rallado 3

SMUBE Mascaga
Sal Bna

5
L T | - e T T 20
Frula 3 38

Tipa de Distar

FTumne dela Digia: Cenas

Nombre del plate 1 . Composicion 1. Racidn

Caldo I 300
Cabolta ; 3
Apin - 5
Pusrso : £
ahoria ; 10
Zapalis i Y
Sat fina E oS
Fideus secos {arroz, sémola o avena) : 20
Berenjenas o zapailitos Bamnienas. o rapaiiios ) © 2 milades
rellenos (254 grs}
Carne picasgds 84
Cabolla 290

Sopa de fideos

A ; 5
Quesa raflads g 7
- Huevn L2
Aji melido ; ois

; 4 ols
NUR2 TIOSER 3 ks

G
100 3
0
1454

po i
20 )

1 Purg mixto

Pary Pan france

Frin : '.:'-: T N———

Tipe de Dictar 575t e lera

Turro de

wlE  Almuerzo 8

Nombre del nlaio " Lamposicion ' T Racién.

=]
ol

(LR R e

1 Sopa de sémala

A

St Tk s
Hembia o avenas | 01 P

B
]

R
[ R R EN

g "

¢
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CORRESPUONDE AL EXPEDIENTE N

Budin tricolor

A

P
.er palio
Zx n",}hg
Clars

L

Pan

{ Durszno é’{'{sa’tgfé’fﬁ'

Tipe de Diel:
THro ot gl Cens g

BIABETIG

Composicién "Racion

Sﬁgé de avena

Nombr&d&ipieﬁa ‘
T g Gl T N N

Cehoba : 3
ADio [
Pusrre ; E
Zanahorls

Zapatio

Sal fina

!\Jem a*m)rmn (o sémolaj

Suprema de polio

Pan }ad
Sal fing

Arneite . . . .. &

; Ensalada de vegetal A

i L_ec'ﬂur‘ﬂ 40

i}f{"{“{}

i Pan

DIRBERY:

Lomposicion T T Bacidn

S@pa 49 fideos

5 laffe, gamals b nvein)

Frma’ )

e arra




LA PROVINGCLA

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

Tipe de 1 DIABETICO

Turna de

[ieta: Cena?

Momire del plato Composicidn Hactén
Sopa de arrox  Caldn T ) ’
4 Cebolla

S eos, S8mbls, avena)

5 Cazuela de mondongo: b G0 " frem e
{Ensyerano - 7ar pit pelb | Ceooliar

{ean easatads @, Ak o

LA 7
- Tomate 2l aaldrel EDY .
Fapa ' 0o *(f b

4 Fanahiona; B0
A danatio wo
LPorGios a0
| Ordgang g
Aj cio i
Aveis 14
Pan . Ban Frances 20
Gelatina diet Celating diet 7
Aguig (k]
Tipo de Diela: BIABETICO
Turne deia et Almusres-8
Mombre del plato Composicidn ) i Racién
Sopa de avena ) 1 Calds colado o s T
: {a 3

} Zanahoda

i Zapaile

i Saifra )

o 1 Avena anollade 4o g8mala)
Bies @ bz plancha ( cuadedly, T8Ee
spaleta, bife deshuesadak E
LPanachede werduray |

Pan
‘Ensalaca de fruta diet

Tipg de Diss:
Tumodeis Diele: Cena s

‘ Shembry del piaty
Bopade fideos

fd KShEh o

, ) _ e

b e L CIGR0S SEEOS [l seiola ) s 1 20
Mitanasa digt Crreatund it e, naigd shole delomy : ARG
Fges : ; 15

k;gsnahiﬁ-‘g{mﬁ?ﬁi}%%qu% ~Fiy
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 CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

Tipo de Di

Tuorrw imuerzo 10

DIABETICO

Composicton

i

Racion

Nombre det piato }
Sopa de arroz R

L Arrez ((eas, st v
- Pastelds andile: dapato T
& A
B ):Sa‘

nsatada de-vege!a[é&- A

Lechuga
Aceaite de maiz

5 Dietar Cenaip

DIABETICO

Hombre del plato

Composicion

CURacion”

Sopa de avena

Calas

AT

| Avenis ralads o shenlas

Empanadagaliaga

Tan,

Kiaan

4 Harina o Figr.
fa

PP
e

e

S s g0

s g nnes A
"
s

AT /
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LA PHOVINGIA

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE e

LISTADO DE COMIDAS
-Aimuerzo Ja o fe o Gana

1 Sopa de hideos Sopa de aveng

Bolio @ homo @ papas | Fideos al Metiow/ cermie pizada

pereiiadas.
5

tanrana asads o7 r*mm* e Durazng &l harad U ORALDR CALORICO

12 | Sopa deamor Sopa de verdures linng Grs., Y Cal.
o | Bt conersatads devegesd  FCame 2 home o - Glhcidos 4781 85 18912
Ve : B ypaon condaradghund | baktas . | Proteinas | 14550 | 20 582
N ' e ENBARSE de Futas ; Lipidos 47 481 4758
' 3 Sopa de sémola Sopa de fidess - TOTAL 2920 |
Hlanesa Glel orodss de Pan de came o7 purd de papas
fiman of ensaiada de vegelad A
xia,
Peras ol natural . Corapola 4o marnzana
Bopa de verduras jiliena Sopa de-avena b .
Pesoade a‘a_hcr.rm LON Polln armilade of snsslada de Alimentos para 24 his Cantidad :
Arrgz amariio. vegaial A . . -
Manzana aseda. o QUesH Gelsting con Bulas S PRODUCTO

Hanco ¥ azinar . | Leche Descremadia BBO ¢

Sana de sémoia So ;‘ ce fidens - Queso Descramado 47 s

Polaria al filatio oo Carne-al noms machada con § | Huevos Clara 17 grs

| @i'irﬁﬁ‘-}}iiiéi-{!a;- ‘ 4 Batalas wolames R BREAths
i r.';:;m_{:ozrarrz‘sixw ok Peras al noturan b dVegetsies A 125 grs |
L6 i dsopadesémon iVegetates 8 L ars

s e polio sonawez g | ol vYegetales C . 200 gry
Frutas - Frutas sl Natyral | 300-87 grs |
4 Baneane asade of . (Pan o i 250 grs

\ 4. I Dwmmos:  Mermslada, 1 Cerenies, harinas y
o 17 | Sope deliceos o Scpa de atoz . o derivados
Came sl homo o calphazs F Pan decerne religes r:!;“wfé-' 3 Acsite
: i e puoas 1o Aztoar
Crnpota de peras '5 Gefaling - Duices :
L8 Sopa de avena - :buta defigecs - | Polvo Gelatina
i P b 2] St oo H clie

BIOITRES @

Hello con Garme

et

E'}sa-m‘:a fe

i

Hefrgtas T {ese desoremace pduite

Ca e De migmpnlie

Sops (ﬁ(—’ ;.&*;dx.u'as;gsij i,

Dopa de e.émqié :
Bt iz plancha
e o -
o fsbiating CARAGS.

- Bops de fydhd

| Ravioles deriata &
| B fieric
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LA PHOVING

CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N7

LISTADO DE DIETAS ¥ SU COMPOSICION

Tipo de [ HIPOGRASO
Turno deia | Desayune
Nombre del plate " “Composicion . Ragion
- Leche descremada : mche descremada fluida (o en poivo des rer:'sar;ia}- o
 Agqun : 504
Té e {saquifo o yerba} 14
Arucar . i Azicar {pack) 34,
Tostadas de pan biarico Pan francés s - 63
Maormeiada Mermelada (jalea) R 25 -
Tipo do Dieta: HIPOGRASO
Turno de fa Dieta:  Merienda:
MNombre del plato Compuosicion Racidn
i Leche descrarmads Leche descremada fivlda (o en polvo descremada) 200
| Agia 50
R T& {saguilo o yerba) 1U.
Azgicar Aziicar (gzack; 3y
:Mermelada Marmeiada {jales) 25
| Galletitas de agua Gailetitas de agus-te bajo tenor graso - [
Tipe de Die HIPOGRABO
Tamo ¢e ia e Almuerzo f
Hombre del plato Compesicién Racidn
Sopa ge fideos ’ Caldo
Cabolia
Apio
Puarre
Zar i
Zapa
| Batfina
. Fideos secos{gmos, sinels deenaa
Polit al hormnd Policia T
Jugs de livsdn
{Calde
(regane
Sal finm
Papas pergjitadas. Papas
| Acens

Vinagre
Sal fing

P

Pan francés

1 Marizana asada of merengue

KMarzana
Cizra de hueevo
AiAzaear

Tipode B
Turs de

HIPOGRARG

amb ri det p"iain

: &ﬁpa deavend. .

{Fidgos al Hletts of carne proada

SAGRE s PSRRI 208 - Pive Pl

R L0 T N G B P B T
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LA PROVINGEA

Par

Dhirazrdg.

1 Darazne

Tino g Dis
Turil e DnaR  AbRDene2

HIPOGRASO

" Nombre del plzfﬁ

Lomposicidn

Afow

S08, 5emuia 0 avens)

Eavl

i Bopa dB arroz " Caido 200
: 1 Geboin
Ao
i Puerro 5
I Zarmhoria 14
¢ Zapalle 1
Sal fina I

L B Y

Hifes & 13 plancha { cuadril, paleta,
bie deshuesado)

gifé

&l G oo

Ensalada de vegeial By C con
ciara de huevo

L Vegeial B
: Papa

Clara de hneve
Aneita

Vinagre

Sal fina

Pan ] Pan fiancés - g
Gelaling Geiating diet gisabar {an polvn)} 7

: ) { Atua ofs
Tipe 2 Digda PIPOGRASD

Turncofie laDigts:  Tang 2

- “Nombre dei p§a§é‘ ; .

_Ragion

Sopa de verdura.Jufiana.

1 Epin
I Nabe
G Puerng

Paps
Z slelglivey

§ Aceite

4!

Saiatas

Aceile

S Sal fina

ey




ARipiner i

Saltud

Buenes fire

LA PRHOV

CORRESPORDE AL EXPEDIENTE R°

FRGH

Turng de s Diate

Almuerzo 3

HIPOGRASO

Nambre del plato

Composicion

Racion

‘Sapa de semoin

G Saldng
diBdémola fo avenad

I Ensafada mixta devegetal "

techuga (o lome
1 Acsite
Jugo deiman

te, repolio}

Sa

i3]

| Milgnesa diet )

Clara

i Pereth

Sai finn

©an aidado
Acel'e de malz

U Same vacuna 46 cuadrada, nalga o bols delome

Pan Pan francés
Peras al natural Fasiat, ] B
Tipe de Dists: HIPOGRASO
T o Heta:  Cenald
" Nombre del plato CmpoSicion Racion

Sopa de Hdeos

[
&
=

MNUeE moscads

i 3

b1

SITG 5

anmEhoria 10

: i Fapails 16
i aSatfina oy
I . 1 Ficaos secos tarrp | s . 20y
Pure de papas %-;P“g:a 3005

| Leche desorematy 26

I Aceite 1

TPan vecame

i8alfing

sgouna {cada)
ey

Aiga de pan
Lo rallado

Pan

Compola de nyanzand.

"éa.fom'bmdé{;alett} :

 Bompmmicion

UBohndE verdura Judiana’

]
A

Fesoato MIENO
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i ] Cranio
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G oon axicar
Ses0 pEnco
BELCAT y
Tipo de Dicta: HIPOGRASO
Turng de'la Dieta: Cena 3
T Wombre del plato i Composicion i Racién
Sopa de avena Lalds 300
Cisbrobin 3
Al 5
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[ e
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Poenta arfifelk
Gamo picada
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Bal fina
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3
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&
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Gelatina (e pubv}
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4

HIPCGRASO

Tume daia Dieta Admuerzo 8

Nombre del piato i ’ - Composicién 1 Hatipn
Sopa de avena o ! i

. ~Avang rallaca (o sémioial pitg
Noguis af filetio con came Noguls ’ R TGy
{Reemplazar en verano por bifes ‘Cams vaouns 1831 XL
SLon a e vegs A
1 Zanahoria )
Tomate o naty
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- - Saf fra T [P
| Pan | Pan frangés . N 40
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P
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wd 33y
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Composicion Ragidn
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Tipo de Digla: HIPFOGRASO

£ Fuma dala Digkds Crhad

Nombre del plato Composicion R Raci_é(j_

) Scrpzi de semoia
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hife deshussadol
1 Puré mixto ) ) Hapa
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Pan

Compota nixta

Tipes che (ieba:
Turng de iails

Cend 10

HIPOGRASQO
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°
REGIMEN BLANDO GASTRICO
LISTADO DE CORMIDAS
I Ne Aimuerzo i Cena {
1t Sops de fideos ' T Sopa de avens
Holorat home ‘riam'f)urgm. s de carme
3¢ papss con PraveRese Tallarings & lacrama:
Diraziic i it e
iz Sopa do ALORCALORICO
. 1Grs. 1 %
Budin trigolor {Glogidos _ ~ 406, 58 (
IProteinas | 1181 4

Selating

3 Sopa de sémals 15003 de fideos 4 - Lipidos goi o8
z tas rellanaos Pan de came i TOTAL

Aoz of mantasa Purd de panas

Peras al naiural Compota de manzana L !
4. "} Sopa de arvez Sopa da avena = Allmeniospafa 24hy | Cantidad |

Fitet al oo con ensalads de | Pollo sroliade con papascor | | PRODUCTO :

vagatal By C Hueve dure tache - Yoour 670 ¢en

Manzana nsada con : Gluesoc ] ] B ars

GteEst blianco Huavy L S ois

5 Sopa de sémols Cames ] 280 arg

Folamta & fetlo con Mitanesa de came pioads Vegetales A ] 130 grs
Came picada T GERG - Vegetales B 150 grs
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Tipo de Dista:
Tumo defa k

ta: Desayuno

BLANDO GASTRICO

“Hombro tel plate

Comrposicion ~ "Racion
tLeche ‘Lache fiuida entera {4 enlera_en solvo ’
TTE e 4T Chitg O yeorbs) 1
PAgugar T T A prack z
i Quesa blango . Qi blanco diel {Pelit Susse oricol)
iTostadas Pan francés N
Fip de Diets: BLANDO GASTRICD _
Turno-geta Dista:  Merienda g
“Nembre def plato Composicion Racion

Lechs fiuida entara (0 entera en polvo)
Agud

Té

it ¢ yerba)

inagks

Has (By bisnudis o galelitas de agua)

BLANDO GASTRICO

Nombre del plato. _ Compasicidn Racion |

(3‘313 de fideos Calda o
Cebolig ¥

" Api G

L Fuers 52
FZanahibhis s
[

P e
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E m_i_?‘ag’;ie*seﬂad;)

Pan francés

4 Flan
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: Hulds enteva

TumodelaDigay  Catiad

BLANDOGASTRIC

- Mombre def pka;o

Composicion

[ Sopa de avena




T Pan desecado

; Burazno al natyral
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BLANDO GASTRIDD

Nombre del plato

Compasicion
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! Bopa de arroz

i

Laloo

5 Cabhodia
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P
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Eal fina
Arrar (Tdeos, sérmlagaveni; . .. .
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s
Nusz mascada

Sal fina

Filet af horno
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Gelatina
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Cena Z

BLANDOGASTRICD

T Nombre del platg b
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&
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Tipo de Dista
Tome de e Dietar Almuerzo 3

BEANDO GASTRICO

Nombre dos plate | Composicion Racion
Sopa de semola Caldo 200
Apio ]
J Cebola 3
I Puerso 5
. » :
‘‘‘‘‘ ! Sémnia {oavena) o
Zapalios & Zapafiiips © berenjsnas
' L Carne vadiing doatiy
Hue
T Pan raltssic
4 OrEgang
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4 Acaila
3 . ) A 8at fing
Arrpz con'mantens | LANGE o
i Laured
i Marnieds
i G Satfing
n deseeado 1 Fan frannés
Faras ainaiural i Fa N
. Hipn deilieis: BLANDO GASTRICO
© Turho de ta Disla. Cena 3
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+ Caldo

1 Cebotia
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Pure de papes

Pan desecado
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Enszladadeveg. By C

Paga

Fan desesade
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Fipo dalivta:
- Turnn de iz Dieka!
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Composicion
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Thoe o O BLANDO GASTRICO
Turmnio de ix Dista: Cena 5
Nombre det plato Composicion . .Ragion
* Sopa de fideos Calda
B0
Pugrra:

grizhotts

Fapalic
iy Bat fina
4 Fidens secod ihz 45

Bitanesa de carng picadg’ | Garme picada
CON GUeSO.MANIEEDS0 i+ Hukvg
& Oregano
$ Pan raltade
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q Salfine
. i 4 Quaso mamtacoss 30
Panache de verduras i Zapalitos s/ semilas 100
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Zapalio
A desecado an frangss
Péras al nateral
%
BLANDO GASTRICO
Nombre del piato Composicion Racion
- Sopa de arroz . Calgdo o
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' o 300}
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| Averia arroliads (0 sémiciay
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¥ de poito
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Tipo de Diets:
Turno de g Dista:
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Pan desecada

Gelatina
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5 e i

g JAmueo B

BLANDD BASTRICD

Norbre del piata —E

— Lemposicion,

Racion

{Sopa deavens

T TRids
£ Cebolig

{ Apir

w{En verano reemplazarpor
TEMDUIEISES Con pure mixia

' Zanahoria

Tomate 2l naturs!
Oragans

1 Puarrg 4
i Tanabodd %
¥ Zapalio 10

1 Satfing ois
; ] L Avera avollada 18 sémolal 28
t Noqguis al filetto digd NoGuis 200
oo trezes de came Came e cubos 50
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-r-#'arszm-de{-j;iam

Comgposicidn

1 Sops de fideos

£5a fng

i Figeos seoséanpr, sémoao gvana)

Racion

; éimrém& é&gﬂ%la

LR

¢

Panaché 96 verdiaras

Pan deveeado

‘Competa delranzans

A\

4
b3

d,.'
Fitrsraons snpt P
]
A

ity
FRLN

7

A,




g

mensrer

Sanju
Buenus Aire &5
LA FPEROVINOCEA
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ipo de Dietar BULANDO GASTRICO
oo de la Distar Almuereo 9

Homibre del plate T Composicion Ragion

: Sopa de avena

Filel i oo i
Purd de gEpas  Pa; e
Lenhs
Marnteca
SENS e ofs
Pan desecado S h 443
Burgzng al naturai 1663
Tige de Dieta: BLANDO GASTRICO
T iz Dwstar Gena 8
. Nambre del plato ' L Compaosicidn Racidn
Sopa de sémola Calda 340
Cabolla 3
Apio 3
| ngtr{j 5
i ] Zwéea“m 14
: A 18
CZapifitos rallers
: Pan desecado . =
{Arraz.con Esche :

BLANDD GASTRIGD
Dighw  Alomeres 18

“Nombres del ;}Iatu

.‘?0% demémola

T

i P‘:p}dﬂ
l Leghe




Ao oy

Salpd
Buenos fives
LA PROVINLIA

COHRRESPOMDE AL EXPEDRIENTE N°

Sat

Carne vasuna pizada
Hu

Gal f

Aaite

{parvdesecady

Par frances

Lompaota mixta,

Tipe te Bleta- BuakDO GASTRICS
Tumo deia Digks:  Benatl
Nombre del plato CoOmpasicion: Racion i
Sopa de avena | Catda :
1 Apio
Cebpilg
Puerra
|| Zanahoria
1 Zapaito
Sal firs

i

vENE railada (o semola)

i Ravioles de ricota con

Raviptes de ricuia

‘! Sdlsa filetto Tomsie s natural
trdgano
-{auret

Satfing #4
Aceite 5
Pan desecatdo Pan friances 40
Enszalada de fruta Banana 50
Durarzo nistural 50
® i Manzana 50
Arcar 15
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LA BROEVINTIA

LISTADG DE COMIDAS

Almuerzo

| Cena

Sopa cabelios de dngel

41 1 5opa de sémola
' Purésamariio
Compola de manzang
Galletitas tipo agus

i Pdré amarilio

Manzana asada
Gallstitas tpo agua.

~CANTIDAD

TV ALOR CALORBICG
: Gis %

Cal

PRODUCTO

ALIMENTOS PARA 24 HS |

| Glacidos 264 74

1136

{Vagelalas A

20 grs

Frotainas 2,1 &

&5 Vegetalos B

2

Lipidos 2.4 74

29160

Fritas

4CO grs”

1500

Galistitas

160 arg

L TOTAL

Traose Diela
hhe e iniDigler | Desaing

LISTADO DE DIETAS Y SU COMPOSICION

Cerenies, Harinas v derivados

40 gra

I Acelle

5o

Pofvg Gelatina

50 grs

T

FOST OPERATORIO |

L e

T T Compoesicicn

5 o york)

T Rasia ]

ArGoar

alky

: Galletitas de ag;.za

foi de Distar

e de ia Dhietar

[#ferienda

isias ge agun .

POST OPERATORNY ]

T Gmpeseian

. _Mombre def plate -4

Racidn

TAzdoar

[Baiietitas b agua

e Gt

ol T L AlGSiza 1

 Nombre del plato

ComMpisicion

- Racign,

Bopade sémala

el

Bom s
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

Zapalic in
Sal fina ' TiE
Semola (avena) 20
Puré amarnilo Zapatio 108
Zanzhoria 100 ¢
Aceile de maiz 5
Gallétiias de agua A G A0
Compota de. manzana Edanzens [peral 206G
T Agua ois
Cazcara de iman s
- Az::i{:af ..... " 5 P
Fipo de Dieka: POST OPERATORIO |
TFums deda Diste  Cenat
Nombre del plato Composicion 2 Racion
: Bopa de cabellos de Angel 7 Caldo : 300
: Cabo 3
Apin 5]
PuEe 5
Zanalic 14
Zanahoria 13
4 Fideos cabelln de 2nget 20
: o5
Puré amarilio 00
' i b
Aceite ge mai 5
Eatina oig
Gallelitas de agua Gallatiias de agua H
WManzana asada 200 B
Azioar 15 i %
1

L5 R Shvin]
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

REGIMEN POST OPERATORIO i

LISTADG DE COMIDAS

: " | Sopa cabslios de: angei' 1 ALIMENTOS PARA 24 HS | €
| Poilic. al Horo ‘Bife i | PRODUCTO

A Puré mixio Puré de pepas ! Leche - Yogur

| Compota de manzanas ! Manzana asada '\ Queso Desc

Sopa de avena | Sopa cabelios de angel | (Cames
Pollo al horno s Hamburguesa 1Vegetales B

Aoz blanco | Verduras hervidas Yagetates
Duraznos al natursl  FGelkating | Fruias

' o T ' Pan, Galletitas
YALOR CALORICO B Coreales, harinas v
. Grs® o Cal dervados _ 10 grs
Glacidos 436 '

551 1744  Aceite

Proteinas 187 21 668 Azlicar 5
Lipidos L B5 24 785 Dulces 5
CTOTAL o 3ann Folvo Gelating A

Queso de Rallar

LIBTADO ! TAS ¥ 8U COMPOSICION

POST DPERATORIO It

e C Nombredelplao S ] Composicion T " Racion

| Leche E e sra {0 atera en polva) ) i _ 200
7 e i - 5
; G yerhad . . o A U

i Azicar .
© Gallstitas de agua L
3 Marmelada 1 Mermn

3 e agz:ia o s LM

ada o jaleal 251

o deDela; L POSTOPERATORIO
TFurae dectay f;);eia Merfenla

Composigidn T Racian

airenters eripeiea T T 1T T T T aeg

ﬁcmbpe ci:ai ;:Ham -
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N©

Tipo de Diets

Tumo de la Dista: Almusrzo 1

POSYT OPERATORIO I

- Mombre dsi plato Composicion Racidén
Sopa de sémoia Caida colada ' ' 300
Apio
Ceboila
Puemy

| Pufe mixto

¢ Papa
 Zapalio

o Zaneghorlz
i Calde

Aceite deimaiz
Sai fing

Poilo al harmn

% de poile:
Sal fina

Giallatitas de agua

Gallelitas de agus

Compota de manzana

Marizana {¢ para)

1 Aguas

Cascara de limén
Azicar

Tipo de Dieta:
Tume de fa Digts: Cesa 't

POST OPERATORIO U

[ Nombre dei plato Compgosicién I Racion
Sopa cabelios de angel  Calde
Cebolia
Apio
Puerrs
Zanahora
Zapalio
Fideos cabalio de angal
, Saffing
P Puré te papas con aceite Papa
; Caldo
AC ae maig
. oal fin .
G Bife Carne vacung
Galletitas de agus, Hfar de agua
| Manzana asada G 06
i STQoar e
Tipo de Dista: ) 7 FPOSTOPERATORIO N
Taumo de fa Disty Almudka
Nombre dal plato Ragion

Conmposicién

Sopy de avena

Caida cojadn
Apicr

1 Cebolig

H

BTG A Retno.

K

%gsamz;’@:‘yMﬁﬁL

Buenss fires
LA PROVINCLA




Lo a e L

Salug

Buenss Rires
LA PROVINGA
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Gallefitas de agua
Compeota de manzana

Tigede Disls _
arngdeds Diete:  Gena’d

, T Nembraldel ;ﬂa’to ’ ¥
| Bopa de cabelogds ‘
Jhngel ;
- 508

16

1i3
fFidads cabelognangs! 20 f

+ Salfina “

Yerduras hervidas Papa
Zapalio

Zanahoria ' T

1 Seifina 23,
Aceiie de maiz 5
e

Hamburguesa de carne | Came vacuna picsds

“

i
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LA PROVINEIA
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ANEXO 1l
Preparaciones Individuales

| Lechuga con /sin Condimentos

Alimento o Preparacion Peso Netlo Precio
Total
Aceite de maiz o girasol 10 0,170
Aceite mezcla ) 10 0,110
Acelga hervida, exprimida, picada, (peso neto cocido} con o sin 200 1,500
condimentar
Agua de arroz 250 s/c
Agua mineral 1000 3,750
Affajores de dulce cubiertos con chocolate negro o bianco 1 unidad (50g) | 2,800
Arroz o Fécula o Sémola con leche entera o descremada y/o Baja en 150 0,800
lactosa
Arroz pulido hervido, con a sin condimentar 180 / 200 0,570
Azlcar blancao tipo A 15 0,130
| AzUcar blanco en sobre 6,25 0,100
 Banana 120 1,350
Bife de cuadril (peso entero crudo) 200 11,000
Budin de Pan o de Arroz y haranja 150 3,850
Cacao c/azlcar instantaneo 20 0,910
| Caldo de frutas c/s azlcar 250 s/ec
Caido de verdura colado 250 s/c
Cereal pre cocido ¢/s gluten tipo Nestim 20 1,900
Compota de frutas desecadas con o sin azlcar o edulcorante 150 1,800
Compota de frutas frescas con o sin azucar o edulcorante 150 2,000
Crema de leche al 40 % 50 1,300
Choclo, arvejas en lata 50 1,100
| Dulce compacto de batata 50 0,600
Dulce compacte de membrillo 50 0,650
Dulce de Leche 20 0,820
Edulcorante artificial (Comp. / sobre) 1 0,086
Fermento Lactico entero o descremado 100 3,850
Fideos hervidos con o sin aceite 200 0,900
Flan dietético con leche entera 0 descremada.. 150 2,000
Flan o postre de ieche entera o descremada y/o Baja en lactosa 150 1,600
Frula natural envasada: duraznos o peras o coclel 120 2,200,
Fruta natutal envasada; duraznos o peras o coctel o BC 120 2,450
Gai!etas de arroz 8-10 0,620
Galletitas de agua o salvadaq, ¢/s sal {Pack Individual) 40 1,200
Galletitas Duices (Pack individual) o Vainillas 40 1,500
Galletitas Hlpoprotelcas 20 1,200
Galletitas sin TACC (Especificas para celiacos) 40 4,260
Gelatina con sabor a frutas 150 0,530
Gelatina distética 150 0,600
Hamburguesa de carne magra picada {peso neto crudo) o polio 180 5,750
Harina premezcla (Pizza, Pan o Pastas) apta para celiaco 20 1,200
_LHuevo entero, duro. , 50 .. | 0,950
Infusién de té, mate cocido (con o sin preparar) con azucar o 250 0,330
edulcorante
| Jalea de membrillo 0 manzana (pack Individual} 25 0,850
Jugo de frutas citricas colado o no 250 2,650
Leche de vaca baja en lactosa entera o descremada 250 4,200
Leche entera fluida o &n polvo al 13% 250 1,700
Leche descremada, fluida o en polvo al 13% 250 1,450
60 '
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1. Las presentes m;rmassa a1

wﬁﬁcnébs por SENASAu Drganisrne Gffcia! que

naciormatime |
ME:RC%}"SHR; ‘L

correspanda.

3. En todafisitanien debs inponerse
previstas d6 iy slsteing éemegre qug

artarioridad, re
Denominaciésdel

Mares

Coritenido Nafs: -
RNPA, RNE, @ RPFA, RPE
identificacién: dal N da fols
Reptiblica Argenting
Fecha de duracibn ravima

Todos los alimentas %mas éemrén Balar

iaamﬁmawm los il

Razon Svclaly I?m ?ém groduetor o frdccionador)

erndpiondes v

mentos envesados deben estar
wia'de ne haber sido.ableis con

Diras leyendas :mgimmtaﬁas wae requiersn sigln @:ﬁduefe &n saar‘tfcz‘uiaﬁ

Mo seadmibingn b ibgin
59&&!:;&?1;3:&1

3 aspecio alimmentos am

‘Leche fluida
Pasteurizada
 Selettionaga
Homogeneizads
EAA A 558550

F Varne b {din, mes}
mmﬁa :t&‘tﬁ-‘ 1028, 1838
| Materis grassx 3%

{ Mo 5 dias despuis de
|envasade

| Teenperatura {T7) de Fate)
4y manienindidnto <a4°C

| Envases por re, iripios
;‘mmgﬁbiﬁsﬁﬂ

| Transporte refrigerads ¢n
I hiseray vhndiclohas
'_E‘uﬁ@ﬂié&a @éﬂﬂa&amﬁ

tfna yez mgfﬁgatfa mnsm
Berim delas 24hs.

,aénrzie a Ja soifmfade;

No pasteurizads

J Tragﬁmm Inadesiindy

F‘e@hae&e vengindisete re

1 Vendimiento visibte. Dia-mes
‘Fefnparaturs: sunservar g 8°G Ty

Brvases par 1 ro, lmplos,| maym

1sanos, inviclablas.

g?m nlacidn del

T
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

ﬁ
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‘Leche descremada fluida

Selencionada Pasteurizada o

| UHT. CAA 562-563

Vencimiento visible dia-mes
Materia grasa no superior a

10, 30gr/1000e
1 Envases impermeable a la luz

Temperalura menor 2 4°C
olUHT<a 8°C

idem
Temperalura superior 5 4°C
o UHT mayor a 8°C

! Leche entera en polvo
§ CAAATLBETY

Lethe descremada en polvd

‘| Fecha de vencimienic

1 Rétulo correcto

Polve uniforme sin grumos
+Color bfance amarillento, olor

agradable (no rancio}

No lenga sustancias extrafias.
{inspeccidn visual &n el envase
4 sisterna tecnologico

Empleado para

fdeshidratacion.

1 Composicion quimica

i+ porcentual.

i Forma ge reconstitucion agua

potable hervida

Envases inviolables, limpios,
SEN0S

Indicacion de mantenimiento

i del envase.

Precaucién ¥ maneio una vez
abierto ¢l envase

| Envases por 800gro
+§ 1000gr.De acuerdo al ndmero

de racionas y condiciones de

conservacion adecuadas,

4 Se autorizara envases de
Jacuerdo al ArLh65s CAA

4 Transperte en condiciones de
+higlene sanilarias adecuadas
al CAA.

Haeche en envase tetra-brik rig
I'se exigira reffigéracidn.

,‘Sgré 10{1}0@

L£on crema; cortenido grass.

+Consistencia firme, pastosa ¢
Fsemisdlida o figuida.

F0lor y sabor agradable
tEnvases individuales
jcontenido 200cc, sanos 1]

impies, inviolables.

1Conservacion a 4°C
: ;Traﬂspsr*e refrigeradgen

gondiciones de higlens
‘eslablesidas por CAA

Temperatura superior a 4°C
Frivases allerados

Fecha devengimienio ng
corracts:

desagradable.
No se gdmitira
fravvionansento

YOGHURT G YOGUR
Producto . I Caracteristicas _ Causa de rechazo
Yogurt 1 Rétule con fecha de expendic | No provenga en un transporie -
CAA ALETE iy vencimiento. adecuadamente refrigerado. |

Cofor, olor ysaber "

Levenda “Martenter al frio”

o e B TR PrCgn

= ’*.\Tr . oy ?g -
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CREMA DE LECHE

Producto

Caracteristicas

urizada
wieneizada CAA 585,
na lwianar contenido
graso. 18 3 &4 o ﬁﬁa i ﬂ)Jccx

S04 f’?OOCCn

Causade rechazo

Temperaiura no mayor a 8 °C,

\f&:nva,n izrlo de manera clarg v

: ¥ mes de

: HOTaCion vy wencimiento,
Em?se&) sanns, Hmplos,

: Envasadt de scusrdo al
foonsumo diario aproximade.

Temperatira sumner a

 Fecha de vencimienia
Tincorrecta
 Envases o

S Transporie-inadecuada

terados

DULCE DE LECHE

Producto

| Carscteristicas

Causa de rechazo

Dulee de leche,
CAN Art. B82: Art. 583

Dufce de leche para reposteria

| Cansistencig: Textura lisa,
!suave y uniforme, sin cristales

Pyt

Liﬁ}rénda bien visible
"Con aromatizante yio

consarvantes permitidos”

Compasicion quimica

Lamox

GEnvases bromato =i>g'c€n*cnie

Japto; gnvasado de acuerdo 3

tas necesidades de consumo

: rmn{; aproximado.

: Hente: res-afo

porie en condiciones de
ne saniiarias de acuerds

Transporte en condiciones ¢a
higiene {CAA)Y

Envase allerado
Leyenda no visible
Yeneimianio no comrecto
Consistencia inadecuada,

Causade rechazo

onsistancia: sélida plasticaa,
G texdura lisa; uniforme
D5

No cumpla con algunas de fas
varavierislivas solicitadas.

.
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°©

el SENASA
; Debera ser autorizada por &l
{ Manteca: Calidad Sequnda | Servicio de alimentacion |
QUESOS
Producto- ‘ i Caracteristicas " iCausa de Fechazo
Desos T tPasta banda untuosa aroma
CAA Ak B35 o { agradable, sabor dulce o
Primers-calidad Art ST Higeramente &cido, color
k. Blanco Argenting: #amarillento uniformea. :
i Q1. Blanco Sermi magry: 1 Rotulado. N° Establecimients .
A Q. Blanco Descremado éof o | elaborador o _ i
sin:sal. Envases aprobados. : :

‘Abastecedores aprobados
por el SENASA:
‘En corteza
En eliquels del envase
En Envase.
Elaboracion: Dia mes y afio
Temperatura menor a 10 °C
Leyenda "Manténgase en
heladera”,
Transporte fefrigerado vy
habititado por et SENASA

a) Pastatierna,

blanguecina ¢ blanco

alQuesowsuartirole . 4 armarilerto, sabor
1Argenting., gL suave, sin.cascara o
b} Quesacramoso Argenting © corieza escasa.
1£) Queso Port Salut Argentino: ;. b) Pasta cerrada, algo
{4y Queso Pasta semidura £ elastica, blanda. : P
| {Pategras, Edam, Fymbo) Sabor ligeramente
&) Queso de Rallar : acide, aroma suave
{Sardo, Reggianito, Sbrinz, : color blanco
Parmesane} 5 amarillento corteza
; CAA ARLB35 contenido grasa. 850453 ¢ 5in cAscars:
32% grs. /100¢c, Maduracion minima
(X E 45 dias. Temperatura
1M0C

#y Pasta blanda
consistente, elastica,
sabor dulce, aroma
acentuado i
Maduracién minima 1
2 IESes., ;

| Temperatira a 10T

: algoconsistents v

{igeramente brilante.

Babor poco

desarzollagn, galar

blango amariliant.

POCOS Bios,

e R Beevicios MM s LI LT M Mo et A Fon ' *’?’i”fﬁéﬁ‘f?ﬁgfﬂ%

(ST
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5 45 (ias a 3 meses.

Iem_peramra menoy

! : 1070,

@) Pasia dura,
homogéneas, sin
manchas exirafas a
otor, fractura

uebradiza, grana

a, levemente

p‘écan?e salado,

aroma suave color
blanco amariiento _
uniforme, corteza lisa
mmadiuracion minima g
TESEs. Tempera%wa
menor g 200C. Se
sddenitiran railado
cuanda sean
waborados y
SVASANOS en
eslablacimiento.
Habilitado con rétula i
correspondisnte mes '
y afis de envasaco. i

Ernvase rotivado.

Fecha de elaboracidn v

vencimiants, mes y afio de

manara clara y visible.

Transporte habiitado. por

SENASA en perfecto estadp

(JS t“ gisns (CARYy

STEI,

RICOTA '

SProducte I Caracleristica ~ ICausa de rechazo
i Risma {Masa compacta, finamente Cuando no cumpta conias
TAA Art 654 Coranuiada desmeanur ab*e‘ caravlerisicds solicitadas.

i

ahor y aroma poco : Envase deterforado o foig,
color bianca '
nio uniforme.

al plastico con

che enlora
Leche seridestremads
Lache rerada.

ra inferior 185
de elaborandny
wencimianto,

Leyenda “maniéngase g *
beladera’. .
Trans; refrigerat,

nabiifade, N° BENABA

RS S et fns SR oo G
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N©
ARROZ
|Producte | Caracteristica Causa da rechazo
Aoz Grang sano, limpio, entero Producto envasado a granel
CAA AT B0 Libre de impureza o parasitos, | Presencia de gorgojos o
55 Calidad *00000™ ‘parbolizado o parboi impurezas
i FPutidn tipo grano laige fine. Envases en perfecto estado | Envases deteriorado
“Parboil. de conservadion y de acuerdo | Producte vencido
a)  Arraz tipo "0000" a consumo diaric 1Calidad inferior
B periado, grano fargo Mes y afio de envasado y | No cumpla con las
E fino (para postres o yencimisnto caracteristicas solicitadas
¥ _ ~ sopa} i
A : by Aoz integral, para ] i -
- regimenes dieteticos :
ArtB4T, -
AVENA ARROLLADA
Caracteristicas Causa de rechazo
Libre de gorgojos yio otros Mo cumpla con alguna de
parasitos estas caracteristicas.

| Envases en perfecto estado Envases deteriorados
de conservacion y de acuerdo ; Producio vencido

al consumo del iingreso a granet

{ establecimiento

I Mes y afie de envasado v
Pvencimiento.

SALVADO DE AVENA oy

_ [ Producto U ffaracteristicas  iCgusa de rechazo T
Salvado de avena. ~Ilibre de gorgojos yio otros | ldem. R
CAA Art. 8658 his parasios.

Para uso enregimenes. Envases en perfecio estado
e conservacion v de acuerdo
af consumo del i
establecimiento, ' {
Mes y 2fio de envasado y
_Ivencimiento.

HARINADE TRIGO

f?mdux;t@ Caracteristicas _ - ___Causade rechazo y,
' i Libre-de impurezas, productos [No sumpleconlas
exirafios o parasitos, tardcteristicas solicikadas.
£ stsicl Ernvage deteripratio.
Pfaﬁt{oﬁ"@ vericido
ngresa a granel
Calidad infesior.

.' Enriquecidi -Lsy 22363#
_Haﬁﬂa sntﬁgmt o ﬂe Grahzm
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PEONsums s,

| Rénso: Denominagidn,
rformacidn nutricional
goha de ef.vasaco ¥

Cyaniimiento.

! T nufricionat. f
acha de envasado y 3
_¥eneimiento.
SEMOGLA DE TRIGO
Producto _ Caracteristica _Causa de rechazo o
Sémala de trigo ibre de impurezas, parasitos | No seadmitirdn ipos gruesa.
Art. 668 Cproducios exirafios, no Avio merols
ermanisdo. Este vencido
Envase en perfacto sstado, Envase allerado
avedado, nifermeniado vy 1 Calidad inferior
cuerdo st Ingreso a granel :

PASTAS ALIMENTICIAS O FIDEOQS SECDS
 Producte Caracteristica Causa de mc:héx_ﬁ-
Pastas aliimenticias o fideos Libre de cuerpos exifahios, No gumplan con las

SEHLOG,

CCAR AL TUE, Art. 707
Calidad nrinvera,
Fideos con huave

5 Fiudeos al huevo

: Fideos con aspinac
: Fudens al tomate

Rt para sopa [moiiios,
o8, ave maria}

& vatelos

DUrgeies wo parasitos.
106 nutticional
alatoracidn v

i Transporte inadecoagp.

caracterisiicas solichadas
No s admitran suefios o 8
grane

PASTAS FRESCAS

| Causa derechazo

i,e racteristicas
: s identificacion def

1 Refrigeracian inadacuada:

i Productd vencide

No'se pdmiticd elingreso de
*Pasias fellenas edasansies”
FWendmento superiof a nehd
dias de slabdfacidn _
Tiansptre sin refficeraciin
Frivases deterioradas,

&
:
3
L

H
i

T
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MASA PARA EMPANADAS; PASTELES Y/O PASCUALINAS

Producto = lCaracteristica Causa derechazo

Masa/ Tapa parg empanadas, | Envases cerrado No curnpia con ias
pasieles, pascualinas, 1Rétule: denominacion det caracteristicas solicitadas
CAA Art. 722 producto Transporte inadecuado.

i Fecha de elaboracion ¥

tvencimiento, dia, mes v afo

leyenda "Maniéngase enla

heladera™ _

| 1 Temperatura Inferior a 10°C
Masaparapizsg

1 CAA ArL728

PAN
Caracteristicas Causa de rechazo
‘Pan Francés: miga porosa, No curapla con las
eldstica. homogénes, corleza | caracteristicas solicktadas.
de color amarifio dorado Presencia de moho o
Transportado en vehiculo manchas verdosas: crudo
‘cerrade y en canasios implos | Condiciones antihigiénicas
‘con eoliario | de manipuleo v transporte.
Pieza de tamafio adecuados a i {CAA)
I'necesidades del
establecimiento
Nota: se solicitara.
documentacion del ;
| establecimiento elaborador al ¥
1inicio. def contrato. :

PAN RALLADO
[Producto " TCaracteristicas " |Causaderechaze |
i Panraliado: Envases cerrados y no mayolf T No se admitira a grane!
g;CAA_:ArL 782 de Skg. T Ratulg no visible
Rétuio: establecimiento i Dior sxtrafio. Presencia de _
-elaboradar y fecha de toho yo sustancias © _ ff’
envasado y vencimiento. L.cuerpos axtrafios. | F
SEsté vencido. ek
GALLETITAS
.‘55.2(:aracteri$ticas, e o GAMSAde YRChAZO o
-Ervases cerrados iMoo se admitiran envases "af

Fraccionados indivithesles de ipeso”.

acuerda silas necesidades Yet | Con susténdias extrafias,
establecimiento: hidmedas, enmobecidas; cler
Rotulor marca conogida, pese | v Gidris #proplo del
Fiedo, conlenido grase, mesy | praducio.

Tt de GlAbGradidny i Be efcuBnien Expussios a
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N*

ﬂsrit‘améngréﬁp
Envases mapropiad 05,

AL AR
Froducto o oo i Caracteristivas ‘Causp de rechazo
: ALU0ET COrUn o "A i+ Nombre ingenio, fabricante o _é:‘:be‘ numeda.
JCAA Art, 788 bis 1 fraccionader. Nencida
' iger Roétulo siw especiicadn
u:‘w*h X {‘;,
FRUTA AL NATURAL
| Producto _iGaracteristicas , Causa de rechazo
Frifa sl natural en jarabs 2} Ern mitades color Envases no herméticos !
¢iuiddo. corado o semi dorado | hinchados, aboliados, ;
CAA Art. 803 by En mitades color oxidados
Seleccidh elegida blanco, blanco Color, olor y sabor anormales
) Duraznos cremoso o blanco Textura anormal ;
by Peras amariiin. Faltz de integridad
oh Frota g nstural BC o) Fararegimenas Calidad segunda ;
diptdticos. Paras color pardo o rosado
sotel de frite GE Estén vancidos
catidad
de ingredisritss
f’* f?vhj A, f’”i :
secha, efvasady | .
Consimir
rentemente antes
ran lrozados i
e para slaboracidn de
w5 de fruls o flcuados,
— s Comn N

4

MERMELADAS,

~TCausade rechaze
e s adrnaf=;

i Mg
WAEE 0

SR LA S L S e e SO P om e
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

dl Miel de abeja ' _ color blanco a amarilfento | Consistencia, sabor y aroma
{pasteurizada} ' o amarillo. Sabor dulce impropios.,
caracleristico; aspecto Cristalizadas, caramelizadas.
hamogénea.

Sahor y aroma propio
Fétulo visibie:

Mermeiada de....

Jalea de....

Duice de....

En envases individuales por
28grs o 30grs

\ Fecha de elaboracidn y
vencimiento

i Frascos o envases plasticos | :
para la elaboracidn de postres. : ”‘W
Leyenda “Conservar en 7 o
heladera”

’POLVO O MEZCLA PARA PREPARAR POSTRES

o Caracteristicas ' Causa de rechazo
Po_ivo é mezela para preparar | Polvd homogéneo con aroma [ Rotuio no visible
pa*;*ra’s {tortas, flanes eic.) : natutai o arfificial Estén vencidos

| Envasados en recipientes Envase alterado mal
oivo © mezcla para brematoldgicamente aplos. conservado vio modificade
preparar postre diet {para uso | Herméticos al vacio en buen Himedos.
~ | dietoterdpico) .+ estado de conservacion.

1 Rétuio visible “polvo o mezcla
‘i'para preparat”

“eAfo de elaboracion v
i vencimiento
‘Aromatizado con... :
4 Férmula nutricional £ C
4 Envasado de acuerdo a :
lconsumao diario,

POLVO PARA PREPARAR GELATINA

1 Producte N TCaracteristicas Causa de rechazo
| Polvo para prepasar gélalina. | Polvo fino homogéneo, | Rétulo no visible
CAA At 815 ! reconstituido debe { Esté vencido
" ! proporcionar un gel que {Himedo

i imantenga suformaa T- {Envases alterados vio
Polvo-parapreparar gelating | amblente, 20- 26 °C {modificados
secon saboradfruta i Férmula nutricional | Poivo eristalizado. R

| bale contenigo glicido LAfio-de elaboracion y

’Venczi'méento

Polvo para preparar
Emases tla acuerds 2
6ol 'smma d;amo}
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CONSERVAS VEGETALES

| Producto cteristica Causa de rechazo.
2} }’v‘-‘mias vardas wsechs Estén vencidos
CAA AL 927 e ervasado y | Latas hinchadas, abolladas,
Primera calidad vencimianlo. Envases sanos, | oxidadas.
By Chotlo engranns Hlimplos. hermélicaments i Envases avariados.
YGrano entera” CAA ados y esteriizado Estadode maduracky
Arf. 929 o dindustrial Fur“a de pm(ﬁ;cuor‘r inadecusds
& Choclo cremess GAl isihie “Conserva de . {Sin espacHicacidnde &
Art.823 bis _ tal "T'am;m% pequ&m;._ . T ervasado v vencimisriggn
s, dy Acelga espineta TRA | medianss y grandes. Sanos, | forma clara v visible: I
' Art 931,832 Empios. e de impurezas, Cean mohos o insectos R
2} Zanahoria, Remolacha Htamaho uniforme enteros Allerados, sahor, oolor v olor
CAA Art. 837,941 bis. | uitima cozacha. 1o caracteristico.
Srimmera calidad -y Color banco amariilo o Calidad y grado de seleccidn
i} Pimientos, morrones dorsdos consistencia hermna. solicitadios
A A 938 enteros | Exento de olores y sabores Unidades aplastadas o
o an Fozos. Grado de | exiranos. deshechas.
selecoidn gomunes. Y Color bianco amarilio
ai  Tomate peladod "entero ;:zo tdo. Se admitiran pars
an irozos "CAA ARt preparacion como canelenes, | d) Presentia de tronges duifos
843, Primera calidad. | tarias v wmpanadas. y hojas amarillas.
Perilas o redondos. d} Hojaz color verdi ¢paco, e} Verdes, dures
Calidad elegida o consistenaia tierna sin iy N a granel, presencia de
comin, h,némws a deshiacerse, sin golorantas.
b Parotos CAA A 834 i@z da*sn; chas. Liguido de
garbanzos GAA AL g
3G Leneias, Primena ;zzi(‘?z; glor v sabar propio.
calidad. 't Ralces sanas, Implas
i § Aceifunas verdes 0 paladas consistencia firme,
niagras en sai ri’méra i
CARCA 950: : ,
Saiidad 2da, Gripa T, olor amaritio L
v.ﬁ“-f‘ia(':h-ef* de oolor
i oinhs mgrioy AL G, Hotido colorreio.
Al 981 a.rjuros carentes de!
&5 Chauchas CAA A, zhn v capsula da
“dt Grado de olor roio, rojo
i o o amariiento, lsas
sonediaho,
4] 3 consistente, misma
" yilegumbres C‘xm At otanica. _
941 iz, rescos, madures, ga
iy nonsisients, ]
o5 e sabor v ooy
’W“éf Cr‘zza%:edm eri Ss,x
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LA PROVINCLA

CORRESPONDE Al EXPEBIENTE N°

Sin unidades aplastadas
deshechas ni germinadas.

1 Liquido de coberiura limpido
1) Misma variedad consistencia
1 normal. Tamaho y color

| uniforme; color verde
jamarlilents; color pardo o

| negro uniferme. Sabor

1 caracteristico. Liguido

1 levemente turbio amarifentoo
{amarifio parduzco.

- §) Color verde opaco sanos,
THmplos, con un grade de
Fmaduracion adecuada.

1k} Frute entero o fraccionado

de variedades cilindricas color

|y didmetro uniforme tiernas,

firmies y carnosas.
[y De arvejas, papas y

| zanahorias frescas. Liquido

limpido. Roétulo lista de
ingredientas

AGUA MINERAL

Caracteristicas

Causa de rechazo

TAgua rineral
Maturat
1 OAA Art985

Andiisis de laboratorio

= Ervasado en lugar de origen,

BRVAESeSs

HRromatoldgicamente apto
Laptobados por Auteridad

Banitaria Competente; Ciervg

Hhermético Inviolable
Denominacion def producto
i Marca registrada
“Domicilio de la Planta

Fecha de envasado y
verncimienio

Volimen no mavora 2 lts.

MNo cumpia con fas
caracteristicas solicitadas

TE

"3 Caracteristicas

" Causa de rechazo

{Producto. =«

T S ——

En hebras GASAT. 1181

a} Téen, sequitpy CJAAM R -
~-ay-Saguitede material ingsin -

 dessabor meutro con hilo

T=Lavendal "Enboisitas 0

, Sﬁqwtéss

42}35 %ﬁ%&&&a At

TEnvases bromatoiégicd-ap’te
= Afio de glaboradion

Envasado y vencimisnto

|'Té suelio a granel

Sustancias extrafias

{Sin hita, r«ot;;s hun_ dmzd@s §
e 3%&] o . b

: r@? s TROLEH

il
j(: o

H
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CORAESPONDE AL EXPEDIENTE N°

YERBA

roductc ' ' {;ziraﬂic aticas | Causa de rechazo
1 DAA AL 1183 ' “nvase hermetico de Jear Yerba sustla o a granet
worada con palo. Usu, Clerre de garania, Sustancias ¢ cuernhs:

7 Yerda nate en seepiios Fecha t de envasado v Fxiratios.

FOAA AL 1197, Vencimiann. I HOmeds

; Sirvhilos fotow
Humedaddas, suglios

Froducts __ICaracieristicas Causa de rechazo
Especies CAA Art. 1188, Rotule visibier origen, lote N°. i Susliss an grarne
Arl 1200 (rradiadas). 2oha de elaboracidn v Mal estado de conservacion,
Primera calidad vensimianio, insectos, enmohecidas,
Albahaca, canela, clrcuma, Seruinas, sanas, respondan a | sustancias extafias.
Clava de olor, comine, esencia | sus caracieristicas nonmales. | Envases deteriorados o :
de vainiia, pimentdn, pimienta, | Envases bromatologicos hadecuados.
FoRTIStS, agiag, son clerre hermélico a) Color verde amarillents.

ay perajlh Burel, menla a) Holas sanas, linipias,

) quz ..;osaama, de color verde.
: by Peso por unidad 5grs,
COMCHID &1 Un VASD
: de ngua ng debe irse
i al fondo,
_ LEVADURA
?&w“'
Producto. ractoristioss

16 vancida
Mal sstario de conzenacitn
Envasss deterforgdos o olon.

adg {ﬁaﬁé@?ﬁ: DI, (‘Oﬁkm&"{ fe,

ﬁf";ﬂ. Art, V258

io adecuadamants,
acuerdo & Jag
a8 tal

rHentn
spmatcidnicaments,

PCLYD PARA HORNEAR

-‘ CChiasteristicas
¥ Pl téarw
; %@W{}m neo. uniform,

s SR Vo Fpepe
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

Rétulo visible: "polvo para !
hornear” i
Envase bromgtolagico apto,
cierre hermético.

SAL

: Pmducto

“Caracteristicas " |Causaderechazo

i Sal cominde mesa; para
TConSUMo humano- y¥odada
1 CAAAr.1264

| Batgraesa, fina enfrefing

| a) Sal individuat { en sobres)

Tuso alimentarid humano” Ley | Sus caractaristicgs. estén

tEnvase nuevos de primer uso. | averiado.
1a) Peso neto en grs. Envases
‘sario, limpio e inviclable; en

- sobres de paps!,

Sabhor salino franco, cristales. | Esté vencido
‘hlancos, incoloros solubles en | Envase averiato
agua. 1:8al no yodada:
Ratulo: “Sat enriguecida para | Suelta

Nacioral N° 17259, alteradas
TFecha de elaboracion y Himedsa
vencimiento. a) Vencida, himeda, envase

Fecha de elaboracion y

. Maynn&sa CARATL, 128(}

Hextura lisa y uniforme, cofor | modificadas

iPHa 20 *Cono mayorde 4,5 | Esté vencida
.Rotulo visible: mes y afic de + PHstperior,

| vidrio
 Contenido de acuerdo g

‘vencimiento.

MAYONESA
'Caracteristicas i __ Causa de rechazo
Consistencia semisdlida, -Sus caracteristicas estén:

amariiio. TEnvase averiado o deteriorade.

elaboracion y vencimiento
Envase hermélicamente ;
cerrade, e sachet ¢ frasco de f'

necesidades de consumo

ddiario.
VINAGRE
Produtto I Caracteristicas . . . [Causaderechazo
Vinagre de manzana CAA Art. [ Colar, olor y sabor  iSucedaneos. de vinagre: 3
{1335, Gorrespandientes ;| Color; olar y sabor .nadecmd@’
; - Fecha de-elaboratin y-- - Recipieites metalicos b
Lvencimiento. Grado de a@ﬁe;z 1 Estévericid
invase adeouado 1 Ervase nadecuado; rolo,
Concierre herfriétice detgnomEdo. '
Roudlo visile* e 1 Con madee”, sedimentos,
: insectus.

A RASTROGCHE
Lz, o Mutddts
o
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

LEGUMBRES

risticas i Causa de rechazo
antares, ibres de Esteé vencido s
xirafios, parasitos, | Envases deteriorados, rolos @
afos,

£y

Producto

Legumibres Secas

‘ ay Garbanzos CAA AL foy
559 :

Y Porolos alubia CAA
Art. 862

@y Lenteims CAA Art. 663

i gorgajos. finad
Temanounforme, grande o A grans
. _ I Mo cumplacon las
LHtirna cosenha caracteristicagsoliciadss |
il visible: Affo de

gy vencimients

e

fo o€ zouerdo 2 las
es Gel
ACEITE
Products Caracteristicas Causa de rechazo
Acelle comestible CAA Art ara Mo sumpia con las:
520, Art 521 caracteristicas solicitadas
#)  Aceite comestible Esté vencido,
merch
by Aceite Girasol TAA : Maln visible: "Aceils
Ard 8528, Aceito de : comnesiitie Mezola”,
Matz CAA Arl. 530, Lista de aceites
oy Aceds de Uliva CAL componenies npara
Art B35, OYEDAracionss
by Para adicionar en
S Cruco.
A} ,«’:‘w.wi{@ e diiva puro
[ Producto irausa de rechazo

1 Lu fase presentard un pupde | Duslouies aliteracion en sus

rnas C%ﬁcf{ fj‘s i
ARy sdlida {ear nﬁ?e

gy homosgénes,
o uniformes wng

ahores velores

o BASTROGCHE]
LA e il ;
KA 203 /

o




CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N®

Rétule bien legible. '
Mes y ano de elaboracién :
FlLeyenda "Conservar en
Theladera® o similar.

HUEVOS
IProducte . ... |Caracteristicas FCausa de rechazo
iHuevos frescogrdegdiing Hugvos frescos; categoria Ag | Ne cumpla con las

TCAAAREA2 iB jcaracteristicas solicitadas
] 4 Cascara fimpia, sana, fuerte,
4 de forma normal

S Peso minimo porunidad 55 o
Lors. L T =i
VEGETALES
Ca.racteristicas Causa de rechazo ,
Cosecha reciente, sancs v Mal conservados, brotados, !
limpies con tierra adherida,
Maduracion adecuada Ingreso inadecuado
e ; i Estado de cupservacion i No cumpla con las
L inflofesgencias; : | bueng, sin brotes caracteristicas soficitadas

De acuerdo alas

4 caracteristicas de los

i establecimientos se podra
i solicifar frescos, pelados,
“Wegetales secos, desseados ol enteros o trozados

+ deshidratados; 1 previamente lavados. ,
7 G Envasados al vacio, (fecha d& - g
S vencimientol _
a) Acelga vespingee 2 Se admitirdn rradiados
H) Aos 4 ingresor en bolsas, cajas'y
) Albahaca 1 contenedores plésticos,
wy Apio Filimpios. ]
@) Batata, papa & Almacenamiento. lugares : ' ! }
1} Berenienas frescos, alreados y protegidos | i
Cebolla ide la luz solar. !
Laoiiflor : J-a) Hoiss o planta sin ralz,
Lhavchas ; Bimplas, verdes. En atados. _ E
‘Escaroia, lechuga 4 b Buthos blancos o coloradas, |

Perejil . 4 tamano grande y undforme.
Pimiento - ) Hojas, tallos frescos
3 Puerro id} Verde o blanco, en plantas

%10 rafz con hojas frescas

—ipeYTubgreulos exentos de. oo S
| gérmenes, parasilos.y brotes, |

| Turgenie

14}y Morada @ bianca, taraafio

: &é}%lfarme {m’gen e.; _

A Ei3
2h

' { uk B N

MR any
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CORRESPONDE AL EXPFEDIENTE N°©

aras sinraiz, con :
sanas, ternas, ‘ :
en atados. Talio y |
soas, eolor verde.
ad D&éces F0jOs O :
Cas, perioarpio g
i
f
:
. {
: ¢} Cabsza libre de hojas ;
: i d";%fl’.}"m" fiso en
i35 Qetoﬁ@ de madurez,
m'ﬂ“‘a% m*no cascarn fina,
] color verde brillante, tamafio
wl: Calabaze de
Ango.
£
FReUTAS .
{
it rigfleas “TCausa derechaze
rutas frescas, CAA A E?’ﬁ urey adecuads, MNocumpla eon las
Grado de 6@!@{: cion.Elegido : o de maduracion i caracteristicas solicitadas.
i Hicuetacolor verds. Fruta de descarie
i Hiird grade de Maduracion v consernacidn :
Durarno somercial para inadecuadas
Limonas 18, U oras fnutas a} Color opyco, y
Manzanss apariencia sgog i
Mandarings frpias v secas by Color amatiiies
Naranja imAn uniforme bien wdoso, cortezs
Ferms i ¥ formads ; feseta
Baraggs nes intemas, o Qo rm*ﬂ'a“}
Wss, nachucadas : el :
SSpECil COMUEEG, e B & -Biev,
era preparsefin | sxierior :
syefretas o Erhohecitas,
; & Gorteze seca, lexturs
esponiona. Moto-
el c?ﬁ pirdure
e rmeey -
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

particufares, Fi. Sandia, )  Golpeadas,
ciruglas ste. manchadas
Denominacién: det producto ! ) Sueltas, color amarilio
Categoria verdoso, grisaceo,
Variedad opacas

| Origen h) Suslias, tallos secos.

1 Envasador/ Expedidor

3 Exportador. N° SENASA

1 Grado del producto, Calibre., :

| a} Vadedad blanca o amarilip, | 5

1 color briflante y uniforme. Peso:

Jpor unidad 120 grs.

1) Color amarilie, piel fina

- 1 Peso por unidad no menor =

' 1100 grs. 5
: 4 cj Variedad: deliciosa, King

{ Davis, Romme, Grand $mith.

. Firmes, frescos, color brillante, -

tamafio 125 grs. o menor,

i Se admitird mavyor tamafio |

para preparagiones ]

i {compotas, icuados)

d) Color anaranjade brillante o

amarillo oscuro. Pasoe por

unidad 100 grs. Variedad:

Nova, Criclta, Dancy.

| #) Variedad: Jujefia ;
Color brillante, tamafio 140. d

Turgente. Peso apraximado

‘por unidad 150 grs.

1Mariedad: Willians

1Color amarillo brillante, peso:

Faptroximado por unidad 135 a

1180 grs. i _ e

3} Variedad: Ecuatorianas o

1Brasilera, firmes en racimos,

{cotor amarillo brifante, peso

Japroximado

:#Por unidad 120 grs. , .
|'h) Variedad: Blanca, negra, | , /
| rosada. H ; /f
1 Cotor brillante, tamafio ‘ ;:!

uniforme, en racimos,

FRUTA DESECADA O DESHIGRAYAQ&

,‘ZCaractensticas __iCausade rechazo

Jlimpias.sanas. enteras, LoR 0 | Fruta de descarte
: , 2 Isinepicarpio, carozo {Libre-de insectos, pardsitas y

Seleccitnielegida; ITamafio uniforme Huerpos extrafios, moha

: oo -a) Buraznoen mitades, pilpa Ne cusr%&pi‘a £hrv las

- arariila o blanca, tamaho : tides sdiiditadas

Funifortae , Esfén vencidas.

LBy Pelobes: enteros, pulpa '

Lamenilia o blancy

_'-Pmducio T
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

1 Carezo,

de pedinculo o
t delgada, enlar
crm:a! sana, amaho

deuva en granes

as enrodajas o
mitades de color
ariflo. Sin corazon,

ey
s
Y it lm ar’mii“'*m

i B
38 <> holsas oo focha &
_ 0y vancimie
CARNES.
Producto Caracteristicas Causa de rechazo

i Carnes vacunas frescas
CAA Art 248

Kg.
11 Cuadrada | pieza 24428
i K{.

@ 'i 8 Kg. e
.ziga pleza 5250 R

L3y Perels pleza 2 Kg. a 2.5

ola de lome pies 960 grs. |

Limpa,

1a, debidaments
&, apa para el

TTem mm wrg menor a 5°C,
‘)I'"i 4& 5«7

-m;p N SENASA
ra el in GTEs0 de

jt;ﬂ'

1 de noviiins
wados Jo U

LR

e media res de

weagitn de gordura

DT O m"smo cc

i Mal conservada
Pasos mayores ains

eszigu?mos

- Cong‘e?aw

,mf‘ Ej SFN:’%%%

Carme abombada
Contaminads con inseclos o
larvas

Envualta en papel
PH supsriora4.3- 4.5

.~

Ahastecedaores |

E

i

W Tet e
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AVES

§ : i Transporte enicaiores de

: Fmadera oplastico-con hiefo,
vrevestido intericrmente £on
papel impermeabile
Feso por unidad 150 grs.
[ Trarsporte refrigerado en
‘perfectas condiciones de
1 higiene y seguridad habilitado
por SENASA . . .
-a} Se admitird solo para Q i
‘preparaciones como tartas, ' R
empanadas, souffié. ' A

Producto Caracteristicas Causa de rechazo
Aves frescas CAA At 258 Muertos, limpios y eviscerados | Aves vivas
i Provenientes de No evisceradas
: esiablecimientos habilitados | Congeladas
: por el SENASA I No presenten caracterfsticas
i Temperaiura de conservacidn | de polio fresco :
B -2 CazC | Temperatura de conservacion
. Tamafo 1,6Kg. de 11a:12 1 superior ’
@ unidades en 20 Kg. Malas condiciones de higiens
S Preparaciones: Transporte no refrigerado v ny
: :{/ | &) Pollo alhorno, milanesas, | habilitado por SENASA :
o hamburguesas 1/ 4 unidad de e
1.6Kg. o
b} Estofados, guisos 1/ 8
{unidad de 1,6 Kg.
i¢) Empanadas 1/ 10 unidad de
11,8 Kg.
“Transporte refrigerado y
+ habilitado por BENASA
PESCADO
- Caracteristicas Causaderechazo
ﬁs(:at}e fresco CAMA AL 271, Csnsisienciagﬁrmeg olor Presengia de amonio
1 fitet § cardcteristico PH superior 2 7.5
: PH inferiora 7,5 Malas condiciones de
i ; ,8}. pescadefrescs: Entrozos | Temperatura de primerusg conservacion yf o higieng:
- fentre Fy4°C ‘ ‘Termperatura superior a 4°C
Jdnspeccisn oficial auforizada Transporte no refrigerado v/ o
g Fpor SENASA 1 0o habilitado por SENASA, S
R

_HAMBRES.
...Ejiiaracfansttcas _ ilausade fé;:ham )
Consistenicia firme, comparts [Este vercde T
taktacta | Consistencia gue re: permita g
(Formazilindfics. Conles ntalo Helradn '
parcial | Callidad inferior Ot
nColoracn navmal, olgry anmbs:, sfmézcmﬂedo&"fuera ﬁ;_; 4 nggg
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inos | det establecimiento
' | Producio vencide
& vacio § Na rafyi

1 werado
teras, etiguetadas “Maias condiciones de higiens
de efaboracion v

| Fransporle inadecuado.

sla TAA Art, 381
N pricnavers

I
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

S

T e

ALIMENTOS NUTROTERAPICOS
Productos importados: Subrétulo en idioma espafiol

FORMULAS POLIMERICAS- OLIGOMERICAS- MONOMERICAS

Producto | Caracteristicas 1 Causa de rechazo i

CAAN Art. 1330 | Densidad calorica 1-1,5 | No a granel, fraccionados o al

1 En polvo con o sig fibeas Envases hasla 1Kq. 5 detaile.

Herméticamenie cerrados i Latas oxidadas, hinchadas,

_ iFecha de elaboracion y i abolladas

{iguidas conosinfibiras {vencimiento Caractaristicas fisicas

Formuias especiales Lista complela de alteradas

' jingredientes! aditivos i Fecha de vencimiento no

Composicidn quimica correcta

Leches mpdificadas en polyo o | porcantual Rétulo confuse.

fluidas. Condicianes de

almacenamienio, levenda _

correspondiente

L.P.C por 500 a 1000 CC.

Envases por 142, 200y 250

ml,

Esterilizacion industrial.

Mddulos de hidratos de
- | earbono. ;

Dextrosa pura En polvo

Glucosa pura Fecha de vencimienio mes/

Maltodextrinas 1-4 i afio

Azticar bifidogénica En tarro o caja.

o _ Module de grasa

Triglicéridos de cadena {Fecha de vencimiento, mes/

mediana, L .oians

: T iMédulo de proteinas

Caseinalos, Caseinato de calcio

1Palvo fino de color blanco

Sabory olor caracteristice

sFechs de vencimiento, mes/

Jafio

& Temperaturas y tiempos de coccion:

Alimente ¢ Temperatura C Tiempo ,

iteche T 1 A0O ' L 10”
Huevodieo 7 90 e , ML
Wollp. T g N 26

H miEkrguess s o "'Pi_ancha F T ieilaisaanine — e “

T T A I T R o
- Hollopara picar el 90O MBS i 2
syMilanesa carnafrita/ hormo. | 907 80 ' T 3
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CORRESPONDE AL EXPEDIENTE N°

Milanesa potlo frita / horno 99/ 80 5

Milanesa pescado frita/ horme | G0/ 80 ) 5

Milanasa carne picada 904180 R R

Pande carmne B o e
Albdndigas sin saisa horne .1 80 AN
Albondigas en salsa 1 cocgién horno © 80 T o L
_ |2 coccitn salsa @ 80 _ . 20°
Carne estofada a0 - 20
Salsa bolognesa 80 d .\
Pastel de papas [ Carne 80 - 200
Pastel: 80 5
YTarta de pollo Polio : 80 o ' 26
i 90 1
Tarta verduras ' RE:T o 2
Palenta ‘ a0 o o
Pizza (queso) 73 ) )
Guisa pello o Horno : 80 15
carne Guiso 80 _ ] 1
Pastel sémola/ harina de mafz | Horno - 80 20
[ Pastel - 80 10
Empanadas choclo/ acelga Homo:80 g
-Empanadas camef pollo Relleno : B0 26
7 : Empanada : 80 . g
Canelones verdura J ricota 80 , e )
Lasagnas 180 e 20"
Fideos! fioquis ...180 ' _ . 1"
Ravioles, 80 , _ ' ' 5
Rizotts " THervido : 90 e 5 4
‘Budinde polic ' a0 - .
Acerga ala crema 180 O
Mianesa napoitana “1 coccion : 90 80 ! o S En
. .2 Coccion ; (jamgueso}73 b ] . )
Ensaladas cocidas que Se | Cocoian | 90 o Wa st

sirven frias e Enfriamiento 8024 1 msmssde 1207
Verduras y purés cocidos | Coecidn : 90 10 200
catientas , .| Calentamiento © 80 i 8
Verduras alhorno g0 e F]
Tortilla de papas/ verduras 1} Heivido @ 80 ’ 108 200

A Hormo @ 80 : T g A
Calabarzal berenjenas | 80 ' C R 207
rehogadas = :
Bocadilos deageiga,. 500 ) , S
Bodin e S T —— e

. ;%*""’\"

q

¢ Lapreparacin de postres ooomidas que sufren enfriamiens liege 08 sy coseion, A
« Todas Ias prepafaciones due se realizeren por sistemas de coscin-enfriade- i
regeohdiciohade gooceitn-congetade-regeondivionads.

4. Antelspresencia de alirpentos cuvas caracterisficas nimrosedpices permitar dudar de sy

estado miicrobiolgies; fisico-o quimico se deberd proceder dela siguiente manera;
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LA FPROVIBOLA

CORRESPONDE AL EXPEDIENTEN®

= No se sirve v € separa de los alimentos para consumo.

= Se guardan res {3) muestras de 250 g {como minimo) identificadas, s es posible
tres {3} del alimento crudo y tres (3) del alimento cocido (si fue detestado en
cocido).Se guardan en hetadera por un dig, en el caso de acopiartos por un fempn
mayor @ 24hs para su analisis, se guardaran en ef freezer,

5. Todoalimento o preparacion que no cumpla con aigunas de las normas deberd ser
RECHAZADC O DECOMISADC O DEVUELTO, de acuerdo 2 ia situacidn, slendo alforizady
fa actitud por el Area de Alimentacién. Los alimentos para s devolucion deberan ser
almacenades en un lugar para lal fin, rotulado e lugar v e alimento como DEVOLUGCION.

8. CRITERIOS MICROBIOLOGICOS PARA LOS ALIMENTOS Y COMIDAS
LISTOS PARA CONSUMO EN EL SERVICIO DE ALIMENTOS QUE TRATA
EL PRESENTE PLIEGO:

Criterioc Valores deseados UFClg | Valores maximos UFCig |
Bacterias asrobias mesofias 1000 10000%
Coniformes totales A 37 °C 7 1008 _ T000%

Escherichia Coli Ausente en’ig % i Ausenteen1g¢g’s

Staphilococcus aeursus 10/ g o _ 100/g

Salmorella Augente en 25g "% Ausente-en 25 g%
| Hongos y levadiiras ' 100" O 1000% 0

Referencias: "Batish et al, Food Protection, 45, 348, {1982}

Taylor et al, Applied envirorm.Microbiogy, 37,274, {1979}
SCCA. Mormas microbioldgicas paera productos dietélicos
{Art.1338) Productos lislps para consumo.

% Normas microbioldgicas parg alimentos MCBA,
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ANEXDO IV
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0.09 0,44 008
8,09 0,47 0.08 |
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Postoneratort
Postoparaion
Guarderia {2)
Hipoproteing
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0,04, 0,26 0.04 0,76
0,051 6,35 0.06 035
0,06 0,40 0,08 0,40
.05 G400 0,05 0.35
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SERVICIO DE RACIONAMIENTO EN COCIDG
HORARID DE PRESTACION
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ANEXQO Vi

: SERV?C’O DE RACIONAMIENTO EN.COCIDOD
PERSONAL A iNCORPORAR

i HOSF‘Z‘E‘AL

1 Caniidad de. racaonas diarias _ '

; -, :/DESCRIPCIONDEL .- -~ 1 ° C/TURNO

D IRUESTOL L S0 T 7] car

; '_}Area PREPARACION‘

'Representani‘e: R
1 Distista/Nutricionista '
Encargado.

| Administrativa

Despensa

Vaila

wJefe de coclna

Corinerns

omis- ]

yudanies de pocina
Feones de cocina

[Peones de limpieza

# Chuferes

Mantenimiente

Vigitancia

3
i
H
H
H

[Area DISTRIBUCION: . -

1 Supervisores

o, cCamareros .2
e Comls 0w b, . - o
ifPepnes T B I T

{uitizar gantidéd dé horas-a fiabajat gor dia del personal propuesto:

£
T
¥
i
i ¥ <
%
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RACIONES DIARIAS
HOBPITAL:

I
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CORRESPONDE Al EXPEDIENTE N°

ANEXO VII A

RACIONES DIARIAS N = Umwnﬁmuowkﬁcmwua\gmzm3%\0%3 .......

HOSPITAL: 1 CONTRATISTA: 2DA MES ARG
. QUINCENA

*

égimen

Yo 1 17 | 18 | 19 | 20 | 21 | 22 | 23 | 24 | 25 | 26 | 27 | 28
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PREPARACIONES INDIVIDUALES
HOSPITAL:

GUINCENA
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2 4 13
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HAMIENTOENC

IAFGRTE BASE

e

Suedtios beshios (s Incrs

s en Nutngién

Encarga

[ Lodneros

Ayudantes de cocina

Camareres

Ofro:

Sulstotal importes da sueldss basicos

remento remunarative Decrsto

10 MBmUnerETwG e

de horas exlras

= MAMO DE OBRA DIRECTA

SUBTOTAL 2= COSTOS SCRRE M O.D.

SOCIALER Y COSBTOR SGBRE MOD.

z'&
bt

INSPJF FARJFP

INESJF

33 Fondo Nacional del Empleo
34 Asignadanes Familiares ex Casfec
3é Obrz Social

L 3E Otre:

SUBTOTAL 5= CARGAS SOCIALES Y COSTOS SOBRE M.O.D.

4 | OTROS COSTOS SOBRE SALARICS

{ Medicina faboral

Segure Riesgos det Trabajo (ART}

Segura de vida obligatorc

Pravision por despide

Prorrata ropa de irabajo

SUBTOTAL 4 = OTROS COSTOS SOBRE SALARIOS

PORTEAHOJAZ {sumaitemsiad)

FIEWE, ¥ SELL

@ ECPROPONENTE
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B T TP pRUPPE PSS NS

S ALIMAENT

6.1 ‘ ioeza ’
[
& iin 05 equipes e instalaciones
84 Mantenir: 'ento y repuestos de equipos ¢ instalacicnes
bb Ameitizacién de vajila
6.t Flgtos / Mavilidad / Vidticos
&7 Ofo: B
_ SUBTOTAL § = GASTOS GENERALES DEL SERVICIO :

P2 IMPUE :

12 Ingresos brutes (I1EE) 5

12 Gananclas

125 Municiales (seguridad « higiene)

104 Valor Agregade (IVA)

125 Oro:
\ 125 Ciro: 1
RSO SUBTOTAL 12 = IMPUESTOS Y TASAS H

PRECIO FINAL COTIZADO POR RACIGN GENERAL faumaftems 11+12) §

Pracio por racisn multipticade por cant, racionas mansuales = ESTIMAGION HPORTE TOTAL MENSUAL §

| EL PROPONENTE
LB FROPONERTE ==
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