DECRETO-LEY N¢ 9.595

Derogando la ley 3.607, sobre tratamiento de la leche para el consumo
en la Provineia, poniendse en vigencia nuevo texto

La Plata, 5 de junio de 1957. .

Visto la necesidad de fomentar la produccién lechera en con-
diciones higiénicas en la provincia de Buencs Aires, a fin de satis—
facer las necesidades del consumo, y —

Considerando:

Que el alejamiento de los tambos de los centros de consumo,
atenta contra la higiene de la leche, por lo que se hace necesario
dictar disposiciones que regulen su transporte y tratamiento.

Que la ley 3.607, que legisla sobre la materia resulta inadecuada,
en razén del adelanto de la técnica moderna.

Que a los efectog de estimular a los productores en el mejo-
ramiento de las condiciones sanitarias en todas las fases de la
comercializacion de la leche para consumo, es preciso reemplazar
dicha legislacion con otra adecuada, que contemple los distintos
aspectos del tratamientc del producto y que, otorgando franquicias
a los productores, sirva de acicate para el arraigamiento de nuevas
. cuentas tamberas y propenda a la instalaciéon de establecimientos
que centralicen el tratamiento del producto.

Que la centralizacion aludida permitira que los organismos
sanitarios competentes, provinciales y municipales, puedan ejercer
un contralor eficaz con el consiguiente beneficio para la salud de la
poblaciéon consumidora. ' .

Por ello, el Interventor Federal de la provincia de Buenos Aires,
en ejercicio del Poder Legislativo —

DECRETA CON FUERZA DE LEY:

Art. 19 El tratamiento de la leche para consumo en la Provincia
de Buenos Aires, deberd efectuarse por procedimientos. autorizados
por la Direccién de Ganaderia del Ministerio de Asuntos Agrarios.

_Art. 29 A los efectos de la aplicacion del presente decreto-ley
las fabricas para tratamiento de la leche con destino al consumo se
denominaran: a) Pasterizadoras y b) IHigienizadoras.

Art. 3¢ Se entiende con el término global de “Fabrica pasteri-
zadora” el establecimiento que trate la leche con procedimientos
que reunan las siguientes condiciones minimas:

a) Instalacién de magquinarias, sistemas de higienizacién, pas-
terizacion y sus implementos: bateas, cafierias, bombas y



otros elementos de tipo sanitario reconocidos y aprobados
oficialmente.

b) Sometimiento de la leche a tratamiento de pasterizacion,
uperizacion, estabilizacion, o cualquier otro procedimiento
empleado para la destrucciéon de los microorganismos noci-
vos para la salud, reconocido técnicamente y con aprobacion
oficial.

c¢) El proceso de pasterizacion sera completo, contando con
todos -sus aparatos de control, comprendiendo un circuito
cerrado desde la recepcién de la leche hasta su envasa-~
miento mecanico.

d) Los envases de distribucién seran higiénicos, con cierre
inviclable, aprobados por los organismos competentes y su
capacidad no excedera de dos (2) litros. Podran utilizarse
recipientes higiénicos aprobados, de mayor capacidad, Uni-
camente cuando la leche se remita directamente a hospitales,
dispensarios y otros establecimientos autorizados.

e) El envasamiento, deberi realizarse en el establecimiento de
origen, no permitiéndose en ningin caso el reenvase y la
repasterizacion.

Art. 49 Instaladas una o varias fabricas pasterizadoras, ca-
paces de satisfacer la totalidad del abasto de leche destinada al
consumo de una poblacién, no se permitird en la rhisma el expen-
dio de leche que no haya sido sometida al fratamiento preceden-
temente indicado.’ ,

Art. 52 En caso de introduccién y|o venta clandestina de leche
o de fraudes cometidos antes o después del tratamiento se procedera
al decomiso del producto y se aplicara al infractor una multa de un
mil pesos moneda nacional ($ 1.000 ™), pudiendo elevarse hasta
cien mil pesos moneda nacional ($ 100.000 %;), de conformidad a las
disposiciones reglamentarias que se dicten.

Art. 69 Se entiende por ‘“fabrica higienizadora”, al estableci-
miento que trate la leche para consumo con procedimientos que
retinan las siguientegs condiciones minimas:

a) Sometimiento de la leche a higienizacion por centrifugado,
fillracion a presidn u otro sistema autorizado por autoridad
competente para la eliminacién de impurezas.

b) Proceso de enfriamiento, conservacién a temperaturas infe-
riores a los 10 grados centigrados sobre cero.

c) Transporte de la leche hasta el centro de consumo en tan-
ques, termos, acompafiada de una nota de remito donde cons-
tara: cantidad, densidad, tenor graso, acidez, origen y destino
del producto.

Art. 79 Los establecimientos deberin contar como minimo, con
los siguientes ambientes e implementos.

a) Plataforma de recibo y balanza pesaleche.

b) Sala de tratamiento, con tangues colector, maquina higie-
nizadora y sistema cerrado de enfriamiento.

¢) Camara frigorifica de almacenamiento, de capacidad adecua-
da o tanques termos de depdsito.

d) Laboratorio para controles fisico-quimicos.



e) Lavadero de tarros provistos de agua fria, caliente, vapor o
cualquier otro sistema de higienizacion eficiente.

1) Los motores, calderas, compresores y otros elementos se ins-
talaran en ambientes separados.

g) Las caferias y sus codos o curvas serin desarmables y de
material inoxidable, lo mismo que las bateas y deméas acce-
sorios que sirvan de vehiculo o receptiaculo de la leche.

Art. 82 Todos los locales destinados a tratamiento de la leche,
contaran con capacidad y ventilacion suficientes, pisos facilmente
lavables, paredes impermeabilizadas hasta una altura minima de
1,80 metros, desagiles y camaras sépticas reglamentarias, aprovi-
sionamiento de abundante agua para €l lavado, techos con cielo raso,
prertas vaivén y aberturas protegidas con telas metalicas antimoscas.

Art. 99 Todos los establecimientos deberan mantener, a los efec-
toc de los controles higiénicos-sanitarios, una inspecciéon veterinaria
permanente en la planta industrial respectiva.

Art. 109 Las fabricas pasterizadofas deben cumplimentar, ade-
mas de las normas generales especificadas en el articulo 89, las
siguientes exigencias: ‘ '

a) Sala de recepcién e higienizacion de envases de distribucion.

b) Sala de envase mecanico.

¢) Elementos de control biobacteriolégico en el laboratorio con-

templado en el inciso d) del articulo 7°.

Art. 119 Las fabricas destinadas al tratamiento de la leche para
eonsumo, instaladas o que se instalen y que funcionen en las con-
dicicnes que fija el presente decrefo-ley, quedan eximidas por el
término de diez (10) afios, a partir de su acogimiento al mismo, de
los siguientes impuestos provinciales:

a) Impuesto inmobiliario sobre los inmuebles propios, destina-
dos al funcionamiento de las fabricas en cuestion.

b) Impuesto que grava a las sociedades andénimas, de respon-
sabilidad limitada, en comandita o cooperativas, de acuerdo
a lo establecido por la ley 4.726, en cuanto hubiere lugar.
Impuesto a las actividades lucrativas. Impuesto a los ve-
hiculos automotores, cuyas actividades principales se refie-
ran al transporte de la lehe tratada o a tratar.

Art. 122 El Poder Ejecutivo provincial gestionara ante las mu-
nicipalidades respectivas, la liberacion de patentes a  los vehiculos
de traccién a sangre destinados, como actividad principal al trans-
porte de la leche tratada o a tratar.

Art. 13?2 A los efectos de acogerse a los beneficios del presente
decreto-ley, los interesados presentaran a la Direccién de Ganade-
ria del Ministerio de Asuntos Agrarios, la solicitud respectiva, planos
y demés requisitos exigidos en las reglamentaciones vigentes para
la inscripeién de establecimientos industriales, debiendo cumplimen-
tar ademds las exigencias establecidas en los articulos 79, 8%, 99 y
-10¢ del presente decreto-ley. La Direccion de Ganaderia otorgara
lcs certificados de habilitacién correspondientes, que deberan ser
exhibidos en los establecimientos, en lugar visible.



Art. 149 La cesaciéon del tratamiento de la leche para consumo
por parte de las firmas beneficiarias, asi como cualquiera otra cir-
cunstancia que signifique una alteracién substancial que desvirtue
los propédsitos del presente decreto-ley, motivarsd la supresion de los
beneficios acordados por el mismo.

Art. 15¢ Las fabricas o usinas que estuvieren gozando de los
beneficios que acuerda la ley 3.607, a la fecha de la sanciéon del
presente decreto-ley, deberan, dentro del plazo de noventa (90) dias
de la fecha, revalidar su habilitacién, ante Ia Direccién de Gana-
ceria del Ministerio de Asuntos Agrarios, a los efectos de seguir
gozando de la exencion impositiva.

Art. 169 Queda derogada la ley 3.607 y toda obra -disposicion
. que se oponga al presente decreto-ley. '

Art. 179 El presente decreto-ley serad refrendado por todos los .
sefiores ministros, en Acuerdo General.

Art. 18° Dése cuenta oportunamente a la Honorable Legislatura.

Art. 199 Comuniquese, publiquese, dése al Registro y “Boletin
Oficial” y archivese.

"BONNECARRERE.
A. R. REynaL O’CoNNOR, JUAN R. AGUIRRE LANARI,
E. CortEs, JAIME E. Ruiz,
RoboLro A. EYHERABIDE, E. Z. DE DECURGEZ.



